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Agricolae.eu - SAPORI SEGRETI: LE ECCELLENZE DEL MADE IN ITALY AL PALAZZO DEI CONGRESSI
Valorizzare la creativita, la sostenibilita e la tecnologia per innovare la ristorazione e 'accoglienza turistica italiana.
E questo |'obiettivo di SAPORI SEGRET!, il grande evento che si svolgera al Palazzo dei Congressi, a Roma, dal 30
novembre al 2 dicembre e che mettera in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle eccellenze del Made in Italy.
L'appuntamento, unico nel suo genere, verra presentato il 13 novembre nel corso di una conferenza stampa
presso il Ristorante "Il Convivio Troiani", in vicolo dei Soldati 31.

All'incontro, che sara moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico Quaranta, interverranno Patrizia De Luise,
Presidente di Confesercenti; Vincenzo Miceli, Presidente di CFT Eventi e Angelo Troiani, chef de “ll Convivio” e
Direttore Artistico di SAPORI SEGRETI.

SAPORI SEGRET! si distingue dagli altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal significativo e
prestigioso apporto delle Istituzioni, dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione all'ospitalit3) e dal
grande valore aggiunto per 'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del network. Da sottolineare
inoltre la forte enfasi sull'innovazione, sia nell’'uso della tecnologia (robotica, intelligenza artificiale, hardware e
software evoluti, realta virtuale e aumentata...), sia nell'adozione di nuovi modelli imprenditoriali vincenti basati su
sistemi organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di riferimento.

SAPORI SEGRETI & un evento che si candida ad essere il pili importante e innovativo del settore. Nel corso dei tre
giorni si svolgeranno show cooking, gare gastronomiche, laboratori sensoriali, incontri ed esposizioni su 2000 mq
dedicati ai pill importanti protagonisti dell'enogastronomia e del turismo che fanno grande I'ltalia nel mondo. Su
un unico grande palco si confronteranno istituzioni, aziende, consumatori, esperti, comunicatori, influencer, chef
ed accademici. E, per la prima volta, ci sara anche un ampio dibattito sui nuovi modelli di “business” sostenibili e
sull'applicazione delle nuove tecnologie. Completeranno I'evento un'area dedicata ai ragazzi ed un‘affascinante
esposizione delle macchine di Leonardo da Vinci (su gentile concessione del Palazzo della Cancelleria), il genio
italiano per antonomasia che meglio di chiunque altro ha saputo coniugare creativita, sostenibilita e tecnologia.
Al termine della conferenza stampa seguira un light lunch con i “sapori segreti” dello chef Angelo Troiani.

L'articolo SAPOR] SEGRETI: LE ECCELLENZE DEL MADE IN ITALY AL PALAZZO DEI CONGRESS! proviene da
Agricolae.

https://www.agricolae.eu/sapori-segreti-le-eccellenze-del-made-in-italy-al-palazzo-dei-congressi/
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Made in ltaly: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
NOVAQ0407 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in ltaly: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
Roma, 08 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la

sostenibilita' e la tecnologia per innovare la ristorazione

e l'accoglienza turistica italiana. E' questo |'obiettivo di

Sapori Segreti, il grande evento che si svolgera’ al Palazzo

dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera’ in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle

eccellenze del Made in Italy. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre, alle ore 11, nel

corso di una conferenza stampa presso il Ristorante "Il

Convivio Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro,

che sara’ moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico
Quaranta, interverranno Patrizia De Luise, presidente di
Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e

Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori Segreti. La manifestazione si distingue dagli

altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle istituzioni,

dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita’) e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del

network. Da sottolineare inoltre |a forte enfasi

sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,

intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta’ virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi

modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi

organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di

riferimento. (segue) (Com) NNNN***********************************



Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
NOVAQ0408 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
Roma, 08 nov - (Nova) - Sapori Segreti e' un evento che si
candida ad essere il piu' importante e innovativo del

settore. Nel corso dei tre giorni si svolgeranno show

cooking, gare gastronomiche, laboratori sensoriali, incontri

ed esposizioni su 2000 mq dedicati ai piu' importanti
protagonisti dell'enogastronomia e del turismo che fanno
grande I'ltalia nel mondo. Su un unico grande palco si
confronteranno istituzioni, aziende, consumatori, esperti,
comunicatori, influencer, chef ed accademici. E, per la

prima volta, ci sara' anche un ampio dibattito sui nuovi

modelli di "business” sostenibili e sull'applicazione delle
nuove tecnologie. Completeranno 'evento un'area dedicata ai
ragazzi ed un'affascinante esposizione delle macchine di
Leonardo da Vinci (su gentile concessione del Palazzo della
Cancelleria), il genio italiano per antonomasia che meglio

di chiunque altro ha saputo coniugare creativita’,

sostenibilita' e tecnologia. Al termine della conferenza

stampa seguira' un light lunch con i "sapori segreti® dello

chef Angelo Troiani. (Com)
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Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
NOVAQ0323 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in ltaly: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
Roma, 08 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la
sostenibilita’ e la tecnologia per innovare la ristorazione

e I'accoglienza turistica italiana. E' questo ['obiettivo di

Sapori Segreti, il grande evento che si svolgera' al Palazzo

dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera' in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in Italy. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre, alle ore 11, nel
corso di una conferenza stampa presso il Ristorante "l
Convivio Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro,

che sara' moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico
Quaranta, interverranno Patrizia De Luise, presidente di
Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e
Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori Segreti. La manifestazione si distingue dagli

altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle istituzioni,
dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita') e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del
network. Da sottolineare inoltre la forte enfasi
sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,
intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta' virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi

modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi

organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di
riferimento. (segue) (Com)
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Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
NOVAQ0324 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
Roma, 08 nov - (Nova) - Sapori Segreti e' un evento che si
candida ad essere il piu' importante e innovativo del

settore. Nel corso dei tre giorni si svolgeranno show

cooking, gare gastronomiche, laboratori sensoriali, incontri



ed esposizioni su 2000 mq dedicati ai piu' importanti
protagonisti dell'enogastronomia e del turismo che fanno
grande I'ltalia nel mondo. Su un unico grande palco si
confronteranno istituzioni, aziende, consumatori, esperti,
comunicatori, influencer, chef ed accademici. E, per la
prima volta, ci sara' anche un ampio dibattito sui nuovi
modelli di "business" sostenibili e sull'applicazione delle
nuove tecnologie. Completeranno |'evento un'area dedicata ai
ragazzi ed un'affascinante esposizione delle macchine di
Leonardo da Vinci (su gentile concessione del Palazzo della
Cancelleria), il genio italiano per antonomasia che meglio
di chiunque altro ha saputo coniugare creativita’,
sostenibilita’' e tecnologia. Al termine della conferenza
stampa seguira’ un light lunch con i "sapori segreti" dello
chef Angelo Troiani. (Com)
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Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
NOVA0072 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in ltaly: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti
Roma, 08 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la
sostenibilita’ e la tecnologia per innovare la ristorazione

e |'accoglienza turistica italiana. E' questo I'obiettivo di
Sapori Segreti, il grande evento che si svolgera' al Palazzo
dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera’ in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in ltaly. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre, alle ore 11, nel
corso di una conferenza stampa presso il Ristorante "||
Convivio Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro,

che sara’ moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico
Quaranta, interverranno Patrizia De Luise, presidente di
Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e
Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori Segreti. La manifestazione si distingue dagli

altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle istituzioni,
dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita’) e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del
network. Da sottolineare inoltre |a forte enfasi
sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,
intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta’ virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi
modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi
organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di
riferimento. (segue) (Com)
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Made in Italy: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
NOVAQ073 3 CRO 1 NOV ECO INT

Made in ltaly: 13 novembre presentazione a Roma di Sapori Segreti (2)
Roma, 08 nov - (Nova) - Sapori Segreti e' un evento che si
candida ad essere il piu' importante e innovativo del
settore. Nel corso dei tre giorni si svolgeranno show
cooking, gare gastronomiche, laboratori sensoriali, incontri
ed esposizioni su 2000 mq dedicati ai piu' importanti
protagonisti dell'enogastronomia e del turismo che fanno
grande l'ltalia nel mondo. Su un unico grande palco si
confronteranno istituzioni, aziende, consumatori, esperti,
comunicatori, influencer, chef ed accademici. E, per la
prima volta, ci sara’ anche un ampio dibattito sui nuovi
modelli di "business" sostenibili e sull'applicazione delle



nuove tecnologie. Completeranno I'evento un'area dedicata ai
ragazzi ed un'affascinante esposizione delle macchine di
Leonardo da Vinci (su gentile concessione del Palazzo della
Cancelleria), il genio italiano per antonomasia che meglio

di chiunque altro ha saputo coniugare creativita',

sostenibilita' e tecnologia. Al termine della conferenza

stampa seguira' un light lunch con i "sapori segreti" dello

chef Angelo Troiani. (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in ltaly al Palazzo dei congressi
NOVAQ082 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi
Roma, 12 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la
sostenibilita' e la tecnologia per innovare la ristorazione

e |'accoglienza turistica italiana. E' questo |'obiettivo di

Sapori segreti, il grande evento che si svolgera' al Palazzo

dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera' in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in ltaly. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre ore 11:00 nel corso
di una conferenza stampa presso il Ristorante "Il Convivio
Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro, che sara'
moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico Quaranta,
interverranno Patrizia De Luise, presidente di

Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e
Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori segreti. {segue) (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
NOVA0083 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
Roma, 12 nov - (Nova) - Sapori segreti si distingue dagli

altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle Istituzioni,
dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita') e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del
network. Da sottolineare inoltre la forte enfasi
sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,
intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta' virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi

modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi

organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di
riferimento. (segue) (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (3)
NOVA0084 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in ltaly al Palazzo dei congressi (3)
Roma, 12 nov - (Nova) - L'evento si candida ad essere il

piu’ importante e innovativo del settore. Nel corso dei tre
giorni si svolgeranno show cooking, gare gastronomiche,
laboratori sensoriali, incontri ed esposizioni su 2000 mq
dedicati ai piu' importanti protagonisti dell'enogastronomia

e del turismo che fanno grande 'ltalia nel mondo. Su un

unico grande palco si confronteranno istituzioni, aziende,
consumatori, esperti, comunicatori, influencer, chef ed
accademici. E, per la prima volta, ci sara' anche un ampio
dibattito sui nuovi modelli di "business" sostenibili e
sull'applicazione delle nuove tecnologie. Completeranno
I'evento un'area dedicata ai ragazzi ed un'affascinante



esposizione delle macchine di Leonardo da Vinci (su gentile
concessione del Palazzo della Cancelleria), il genio

italiano per antonomasia che meglio di chiunque altro ha
saputo coniugare creativita', sostenibilita' e tecnologia.

Al termine della conferenza stampa seguira' un light lunch
con i "sapori segreti" dello chef Angelo Troiani. (Com)
NNNN

Fededekkdkdok ki Ri Rk ik ik kikihhkiidkiii

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi
NOVA0004 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi
Roma, 12 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la
sostenibilita' e la tecnologia per innovare la ristorazione

e I'accoglienza turistica italiana. E' questo I'obiettivo di
Sapori segreti, il grande evento che si svolgera' al Palazzo
dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera' in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in Italy. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre ore 11:00 nel corso
di una conferenza stampa presso il Ristorante "Il Convivio
Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro, che sara'
moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico Quaranta,
interverranno Patrizia De Luise, presidente di

Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e
Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori segreti. (segue) (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
NOVAO0Q0O0S5 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
Roma, 12 nov - (Nova) - Sapori segreti si distingue dagli

altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle Istituzioni,
dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita') e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del
network. Da sottolineare inoltre |a forte enfasi
sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,
intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta' virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi
modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi

organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di
riferimento. (seque) (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (3)
NOVAQ006 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (3)
Roma, 12 nov - (Nova) - L'evento si candida ad essere il

piu' importante e innovativo del settore. Nel corso dei tre
giorni si svolgeranno show cooking, gare gastronomiche,
laboratori sensoriali, incontri ed esposizioni su 2000 mq
dedicati ai piu’ importanti protagonisti dell'enogastronomia
e del turismo che fanno grande I'ltalia nel mondo. Su un
unico grande palco si confronteranno istituzioni, aziende,
consumatori, esperti, comunicatori, influencer, chef ed
accademici. E, per la prima volta, ci sara' anche un ampio
dibattito sui nuovi modelli di "business" sostenibili e
sull'applicazione delle nuove tecnologie. Completeranno
I'evento un'area dedicata ai ragazzi ed un'affascinante
esposizione delle macchine di Leonardo da Vinci (su gentile
concessione del Palazzo della Cancelleria), il genio



italiano per antonomasia che meglio di chiunque altro ha
saputo coniugare creativita', sostenibilita' e tecnologia.

Al termine della conferenza stampa seguira' un light lunch
con i "sapori segreti” dello chef Angelo Troiani. (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi
NOVA0098 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi
Roma, 12 nov - (Nova) - Valorizzare la creativita', la
sostenibilita’ e la tecnologia per innovare la ristorazione

e |'accoglienza turistica italiana. E' questo |'obiettivo di
Sapori segreti, il grande evento che si svolgera' al Palazzo
dei Congressi, a Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che
mettera' in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in ltaly. L'appuntamento, unico nel suo
genere, verra' presentato il 13 novembre ore 11:00 nel corso
di una conferenza stampa presso il Ristorante "Il Convivio
Troiani", in vicolo dei Soldati 31. All'incontro, che sara’
moderato dal presentatore di Rai Radio2 Federico Quaranta,
interverranno Patrizia De Luise, presidente di

Confesercenti; Vincenzo Miceli, presidente di CFT Eventi e
Angelo Troiani, chef de "Il Convivio" e direttore artistico

di Sapori segreti. {segue) (Com)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in italy al Palazzo dei congressi (3)
NOVA0100 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (3)
Roma, 12 nov - (Nova) - L'evento si candida ad essere il

piu' importante e innovativo del settore. Nel corso dei tre
giorni si svolgeranno show cooking, gare gastronomiche,
laboratori sensoriali, incontri ed esposizioni su 2000 mq
dedicati ai piu' importanti protagonisti dell'enogastronomia
e del turismo che fanno grande I'ltalia nel mondo. Su un
unico grande palco si confronteranno istituzioni, aziende,
consumatori, esperti, comunicatori, influencer, chef ed
accademici. E, per la prima volta, ci sara' anche un ampio
dibattito sui nuovi modelli di "business" sostenibili e
sull'applicazione delle nuove tecnologie. Completeranno
I'evento un'area dedicata ai ragazzi ed un'affascinante
esposizione delle macchine di Leonardo da Vinci (su gentile
concessione del Palazzo della Cancelleria), il genio

italiano per antonomasia che meglio di chiunque altro ha
saputo coniugare creativita', sostenibilita' e tecnologia.

Al termine della conferenza stampa seguira’ un light lunch
con i "sapori segreti" dello chef Angelo Troiani. (Com)
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Roma: gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio
NOVAO0114 3 POL 1 NOV CRO

Roma: gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio
Roma, 12 nov - (Nova) - Di seguito un quadro dei principali
appuntamenti previsti per domani:

COMUNE

La Sindaca di Roma Virginia Raggi interviene all'evento
"FUTOUROMA"- Piano Strategico del Turismo 2019. Centro
Congressi "La Nuvola", Viale Europa, Roma (ore 11)
L'Assessore allo Sviluppo economico, Turismo e Lavoro Carlo
Cafarotti apre i lavori di "FUTOUROMA"- Piano Strategico del
Turismo 2019. Centro Congressi "La Nuvola", Viale Europa,
Roma (ore 11)

VARIE



Seminario dal titolo "Il Caso delle Ferrovie ex-concesse,

gli investimenti sulla Roma-Lido" della Filt Cgil di Roma e
Lazio.

Piazza Vittorio Emanuele 113 Roma (ore 14:30)

“Roma Regeneration: mercato, prospettive, nuovi scenari
urbani della Capitale". Seminario a cura di Aspesi e Intesa
San Paolo Casa. Modera Federico Filippo Oriana, Presidente
Aspesi. Previsto tra gli altri I'intervento di Roberto
Morassut, Sottosegretario di Stato all'Ambiente.

Palazzo Wedekind - piazza Colonna 366 Roma (ore 15-19)
"Sapori Segreti": evento su creativita', sostenibilita’ e
tecnologia al servizio di enogastronomia, turismo e
innovazione. Interverranno: Patrizia De Luise, Presidente di
Confesercenti, Vincenzo Miceli, Ad di Cft Eventi, Angelo
Troiani, Chef de Il Convivio nonche' direttore artistico di
Sapori Segreti. Modera Federico Quaranta di Rai Radio2.
Ristorante Il Convivio Troiani in vicolo dei Soldati 31 Roma
(ore 11)

Dibattito sul tema "Formare i nuovi talenti dell'audiovisivo
Mediterraneo: il valore aggiunto della cooperazione
internazionale", organizzato dall'Universita' Telematica
Internazionale Uninettuno. Macro Asilo di via Nizza, 138
Roma (ore 11) (segue) (Rer)
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Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
NOVAO0099 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Sapori segreti, le eccellenze del Made in Italy al Palazzo dei congressi (2)
Roma, 12 nov - (Nova) - Sapori segreti si distingue dagli
altri eventi di settore per molte ragioni, a cominciare dal
significativo e prestigioso apporto delle Istituzioni,
dall'ampiezza della proposta integrata (dalla ristorazione
all'ospitalita’) e dal grande valore aggiunto per

I'esercente, in particolare la formazione e lo sviluppo del
network. Da sottolineare inoltre la forte enfasi
sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia (robotica,
intelligenza artificiale, hardware e software evoluti,

realta' virtuale e aumentata), sia nell'adozione di nuovi
modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi
organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati di
riferimento. (segue) (Com)
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Roma: gli appuntamenti di oggi a Roma e nel Lazio
NOVA0004 3 POL 1 NOV CRO

Roma: gli appuntamenti di oggi a Roma e nel Lazio

Roma, 13 nov - (Nova) - Di seguito un quadro dei principali
appuntamenti previsti per domani:

COMUNE

La Sindaca di Roma Virginia Raggi interviene all'evento
"FUTOUROMA"- Piano Strategico del Turismo 2019. Centro
Congressi "La Nuvola", Viale Europa, Roma (ore 11)
L'Assessore allo Sviluppo economico, Turismo e Lavoro Carlo
Cafarotti apre i lavori di "FUTOUROMA"- Piano Strategico del
Turismo 2019. Centro Congressi "La Nuvola", Viale Europa,
Roma (ore 11)

VARIE

Seminario dal titolo "Il Caso delle Ferrovie ex-concesse,

gli investimenti sulla Roma-Lido" della Filt Cgil di Roma e
Lazio.

Piazza Vittorio Emanuele 113 Roma (ore 14:30)

"Roma Regeneration: mercato, prospettive, nuovi scenari
urbani della Capitale". Seminario a cura di Aspesi e Intesa



San Paolo Casa. Modera Federico Filippo Oriana, Presidente
Aspesi. Previsto tra gli altri I'intervento di Roberto

Morassut, Sottosegretario di Stato all'Ambiente.

Palazzo Wedekind - piazza Colonna 366 Roma (ore 15-19)
"Sapori Segreti": evento su creativita', sostenibilita’ e
tecnologia al servizio di enogastronomia, turismo e
innovazione. Interverranno: Patrizia De Luise, Presidente di
Confesercenti, Vincenzo Miceli, Ad di Cft Eventi, Angelo
Troiani, Chef de Il Convivio nonche' direttore artistico di
Sapori Segreti. Modera Federico Quaranta di Rai Radio2.
Ristorante |l Convivio Troiani in vicolo dei Soldati 31 Roma
(ore 11)

Dibattito sul tema "Formare i nuovi talenti dell'audiovisivo
Mediterraneo: il valore aggiunto della cooperazione
internazionale", organizzato dali'Universita’ Telematica
Internazionale Uninettuno. Macro Asilo di via Nizza, 138
Roma (ore 11) (segue) (Rer)
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Roma: Pica (Fiepet Confesercenti), il 1 dicembre torna "Gelato world heritage" per promuovere pace tra
popoli

NOVA0027 3 CRO 1 NOV

Roma: Pica (Fiepet Confesercenti), il 1 dicembre torna "Gelato world heritage" per promuovere pace tra popoli
Roma, 13 nov - (Nova) - "Il modo piu' dolce per diffondere

il messaggio di Pace nel mondo tra popoli e comunita'?
Attraverso il concorso/evento 'Gelato World Heritage' che,
dopo il grande successo dello scorso anno, torna domenica 1
dicembre alle ore 11.00 all'interno della manifestazione
'Sapori Segreti' al Palazzo dei Congressi all'Eur”. E'

quanto dichiara in una nota Claudio Pica, presidente di
Fiepet-Confesercenti. "L'iniziativa, organizzata da Funvic
Europa (Club Unesco Brasile - Presidenza Club Unesco Brasile
Bfuca, membro del Consiglio Mondiale dei Club Unesco Wfuca)
e dall'Associazione ltaliana Gelatieri in collaborazione con
I'Accademia della Cultura Enogastronomica - aggiunge -
promuove la cultura della pace nel mondo attraverso il
gelato. Le Ambasciate che parteciperanno all'evento sono:
Egitto, Uzbekistan, Thailandia, Albania, Arabia Saudita,
Brasile, Cile, Colombia, Cina, Giappone, Israele, Polonia,
Usa, Ecuador e Grecia. Quest'anno il premio 'Gelato World
Heritage' sara' assegnato al termine di una gara fra i

Maestri Gelatieri dell'Associazione che produrranno un gusto
di gelato dopo aver scelto, con ognuna delle Nazioni
partecipanti e nelle settimane che precedono I'evento, le
materie prime e i prodotti tipici di ciascuna di esse. La
selezione e la premiazione dei vincitori avverranno alla
presenza di personalita’ e rappresentanti delle relazioni
internazionali, delle Autorita' e degli esperti del settore,

nella consapevolezza che il gelato, alimento italiano antico
per tradizione, dolce e gratificante, puo' certamente
contribuire con la sua diffusione al rafforzamento della
solidarieta’ fra i popoli". (Com)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi
NOVA0328 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi
Roma, 13 nov - (Nova) - Non una fiera, non un festival, e
tantomeno una sagra. "Sapori Segreti" ' a tutti gli effetti

un grande evento culturale dedicato a due punti di forza del
nostro Paese, I'enogastronomia e I'accoglienza. |l tutto con
un'attenzione particolare alla sostenibilita', alla

creativita' e alle nuove tecnologie. E per presentare questo



importante evento, che si terra' dal prossimo 30 novembre al
Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere scelto che
uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il

cui chef Angelo Troiani e' stato coinvolto come direttore
artistico della manifestazione. Manifestazione fortemente
voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla presidente nazionale, Patrizia de Luise:
"questo appuntamento mette insieme tre punti fondamentali
per chi fa impresa. Perche' si puo' fare impresa con un
occhio alla sostenibilita’, alla creativita' e alla

tecnologia". Per la presidente I'evento "va oltre i confini
tradizionali dei comparti, perche' la competizione non e'

piu' fra le singole attivita’ ma fra i territori. E mette

insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perche'

si puo' fare impresa con un occhio alla sostenibilita’, alla
creativita’ e alla tecnologia". E sono proprio queste tre
parole d'ordine il filo conduttore di questo evento che gia'
nel simbolo, un piatto con una forchetta che assume le
sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al
connubio fra enogastronomia ed accoglienza. (segue) (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
NOVA0061 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
Roma, 13 nov - (Nova) - Connubio declinato fra cooking show,
organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per
far conoscere la cultura del cibo sano; un'area dedicata al
gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da
Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita':
"rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di

Sapori segreti”, ha sottolineato I'ideatore della rassegna,
Renato Bonanni. Parlando di geni non si possono non citare i
tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del

Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri,

Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella
Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il

Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti
eventi di Sapori Segreti, "ci saranno anche giovani in

carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa e'

I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto

al pubblico, I'evento offrira’ dunque un'opportunita’ unica
d'incontro tra esercenti, produttori, politica,

amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion
leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di
sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato
Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, "e' un evento
culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo
all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione.
Che per noi non €' solo tecnologia, ma anche modello di
business e' importante anche il modello di business".

(Rer)

NNNN

FRIRKRKAKEEATRRIELIETTAATRIKEK Kk I A Ak K

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi
NOVAQ0060 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi
Roma, 13 nov - (Nova) - Non una fiera, non un festival, e
tantomeno una sagra. "Sapori Segreti" e' a tutti gli effetti

un grande evento culturale dedicato a due punti di forza del
nostro Paese, |'enogastronomia e 'accoglienza. Il tutto con
un'attenzione particolare alla sostenibilita’, alla



creativita' e alle nuove tecnologie. E per presentare questo
importante evento, che si terra' dal prossimo 30 novembre al
Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere scelto che
uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il

cui chef Angelo Troiani e' stato coinvolto come direttore
artistico della manifestazione. Manifestazione fortemente
voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla presidente nazionale, Patrizia de Luise:
"questo appuntamento mette insieme tre punti fondamentali
per chi fa impresa. Perche' si puo' fare impresa con un
occhio alla sostenibilita’, alla creativita' e alla

tecnologia”. Per la presidente |'evento "va oltre i confini
tradizionali dei comparti, perche' la competizione non e’

piu’ fra le singole attivita' ma fra i territori. E mette

insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perche'

si puo' fare impresa con un occhio alla sostenibilita’, alla
creativita' e alla tecnologia”. E sono proprio queste tre
parole d'ordine il filo conduttore di questo evento che gia'
nel simbolo, un piatto con una forchetta che assume le
sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al
connubio fra enogastronomia ed accoglienza. (segue) (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi
NOVA0430 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi
Roma, 13 nov - (Nova) - Non una fiera, non un festival, e
tantomeno una sagra. "Sapori Segreti" e' a tutti gli effetti

un grande evento culturale dedicato a due punti di forza del
nostro Paese, |'enogastronomia e I'accoglienza. Il tutto con
un'attenzione particolare alla sostenibilita’, alla

creativita' e alle nuove tecnologie. E per presentare questo
importante evento, che si terra' dal prossimo 30 novembre al
Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere scelto che
uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il

cui chef Angelo Troiani e' stato coinvolto come direttore
artistico della manifestazione. Manifestazione fortemente
voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla presidente nazionale, Patrizia de Luise:
"questo appuntamento mette insieme tre punti fondamentali
per chi fa impresa. Perche' si puo' fare impresa con un
occhio alla sostenibilita’, alla creativita' e alla

tecnologia". Per la presidente I'evento "va oltre i confini
tradizionali dei comparti, perche' la competizione non e

piu' fra le singole attivita' ma fra i territori. E mette

insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perche'

si puo' fare impresa con un occhio alla sostenibilita’, alla
creativita' e alla tecnologia". E sono proprio queste tre
parole d'ordine il filo conduttore di questo evento che gia'
nel simbolo, un piatto con una forchetta che assume le
sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al
connubio fra enogastronomia ed accoglienza. (segue) (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
NOVA0431 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
Roma, 13 nov - {(Nova) - Connubio declinato fra cooking show,
organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per
far conoscere la cultura del cibo sano; un'area dedicata al
gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da
Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita':



"rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di

Sapori segreti”, ha sottolineato I'ideatore della rassegna,

Renato Bonanni. Parlando di geni non si possono non citare i

tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del

Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri,

Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella

Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il

Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti

eventi di Sapori Segreti, "ci saranno anche giovani in

carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa e'

I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto

al pubblico, I'evento offrira' dunque un'opportunita’ unica

d'incontro tra esercenti, produttori, politica,

amministratori locali, nazionali, internazionali € opinion

leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di

sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato

Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, "e' un evento

culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo

all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione.

Che per noi non e' solo tecnologia, ma anche modello di

business e' importante anche il modello di business".

(Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
NOVAQ329 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi (2)
Roma, 13 nov - (Nova) - Connubio declinato fra cooking show,

organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per

far conoscere la cultura del cibo sano; un'area dedicata al

gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli

appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da

Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita':

“rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di

Sapori segreti®, ha sottolineato |'ideatore della rassegna,

Renato Bonanni. Parlando di geni non si possono non citare i

tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del

Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri,

Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella

Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il

Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti

eventi di Sapori Segreti, "ci saranno anche giovani in

carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa ¢'

I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto

al pubblico, I'evento offrira' dunque un'opportunita' unica

d'incontro tra esercenti, produttori, politica,

amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion

leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di

sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato

Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, "e' un evento

culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo

all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione.

Che per noi non e' solo tecnologia, ma anche modello di

business e’ importante anche il modello di business".

(Rer)
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Agricolae.eu - ROMA: DAL 30 NOVEMBRE SAPORI SEGRETI AL PALAZZO DEI CONGRESSI TRA
ENOGASTRONOMIA E ACCOGLIENZA

Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. “Sapori Segreti” & a tutti gli effetti un grande evento
culturale dedicato a due punti di forza del nostro Paese, |'enogastronomia e I'accoglienza. Il tutto con
un‘attenzione particolare alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie. E per presentare questo
importante evento, che si terra dal prossimo 30 novembre al Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere



scelto che uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il cui chef Angelo Troiani & stato coinvolto come
direttore artistico della manifestazione. Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come
sottolineato stamane anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “questo appuntamento mette insieme tre
punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e
alla tecnologia”. Per la Presidente |'evento “va oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non
& pit fra le singole attivita ma fra i territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud
fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. E sono proprio queste tre parole
d'ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel simbolo, un piatto con una forchetta che assume le
sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio
declinato fra cooking show, organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del
cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita: “rappresenta la sintesi dei tre concetti
principali di Sapori segreti”, ha sottolineato l'ideatore della rassegna, Renato Bonanni. Parlando di geni non si
possono non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di
Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante |l Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il
Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, “ci saranno anche giovani in
carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa & I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto al
pubblico, 'evento offrira dunque un’opportunita unica d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori
locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del
network. Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, “& un evento culturale, ma
non serve a fare filosofia: porteremo all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione. Che per noi non &
solo tecnologia, ma anche modello di business & importante anche il modello di business”.

L'articolo ROMA: DAL 30 NOVEMBRE SAPORI SEGRETI AL PALAZZO DEI CONGRESSI TRA ENOGASTRONOMIA E
ACCOGLIENZA proviene da Agricolae.

https://www.agricolae.eu/roma-dal-30-novembre-sapori-segreti-al-palazzo-dei-congressi-tra-enogastronomia-e-
accoglienza/
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 1
NOVAO0Q77 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 1
Roma, 13 nov - {Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 1
NOVAQ0617 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 1
Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 1
NOVA0393 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 1
Roma, 13 nov - {(Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 2
NOVAQ0395 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 2
Roma, 13 nov - (Nova) - L'ideatore della rassegna "Sapori

Segreti", Renato Bonanni (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 2
NOVAO0078 3 CRO 1 NOVECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 2
Roma, 13 nov - (Nova) - L'ideatore della rassegna "Sapori

Segreti”, Renato Bonanni (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 2
NOVA0619 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 2
Roma, 13 nov - (Nova) - L'ideatore della rassegna "Sapori

Segreti", Renato Bonanni (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 3
NOVA0400 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 3
Roma, 13 nov - {(Nova) - Angelo Troiani, chef de Il Convivio

(Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 3
NOVAQ0633 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 3
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef de Il Convivio

(Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 3
NOVAQ079 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 3
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef de Il Convivio

(Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
NOVA0403 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
NOVAQ080 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
NOVAQ0635 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 4
Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti (Rer)

NNNN
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 5
NOVA0406 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 5
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 5
NOVA0081 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 5
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)

NNNN

Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 5
NOVA0638 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 5
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 6
NOVAO0410 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 6
Roma, 13 nov - (Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 6
NOVA0082 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 6
Roma, 13 nov - (Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
NOVAO0412 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
Roma, 13 nov - {(Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
NOVAO0083 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
NOVA0642 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 7
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 6
NOVA0640 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 6
Roma, 13 nov - (Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei “Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 8
NOVAO0415 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 8
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti” (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 8
NOVAQ646 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 8
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 8
NOVAQ084 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 8
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 9
NOVAQ090 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 9
Roma, 13 nov - (Nova) - La presentazione della rassegna

"Sapori Segreti" (Rer)

NNNN

Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 9
NOVAQ0422 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 9
Roma, 13 nov - (Nova) - La presentazione della rassegna

"Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 9
NOVAQ674 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 9
Roma, 13 nov - (Nova) - La presentazione della rassegna

“Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
NOVAQ0423 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
Roma, 13 nov - (Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
NOVA0091 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
Roma, 13 nov - {Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
NOVAD675 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 10
Roma, 13 nov - (Nova) - Vincenzo Miceli, presidente di Cft

Eventi (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 11
NOVA0424 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 11
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 11
NOVA0092 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 11
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti* al Palazzo dei Congressi - foto 11
NOVA0676 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 11
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
NOVA0426 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
NOVA0093 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)

NNNN

Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
NOVA0682 3 POL 1 NOV CRO ECO

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 12
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 13
NOVAQ427 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 13
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef de Il Convivio

(Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 13
NOVAQ0094 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 13
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef de | Convivio

(Rer)
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Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 13
NOVA0686 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 13
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef de Il Convivio

(Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti* al Palazzo dei Congressi - foto 14
NOVAQ431 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 14
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 14
NOVA0095 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 14
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)

NNNN

Link all'immagine
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Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti” al Palazzo dei Congressi - foto 14
NOVAQ0689 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: dal 30 novembre alla scoperta dei "Sapori Segreti" al Palazzo dei Congressi - foto 14
Roma, 13 nov - (Nova) - Un momento della presentazione della

rassegna "Sapori Segreti" (Rer)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti"
NOVA0791 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti"
Roma, 13 nov - (Nova) - "Come direttore artistico della

manifestazione curero' gli show cooking, che sono la parte

ludica dell'evento, perche' poi si parlera’ di cibo: saranno

in campo chef stellati e pluristellati, ma anche ragazzi in

carriera con tanta voglia di dimostrare e di fare".

Direttore artistico d'eccezione per la rassegna "Sapori

segreti” che per 'occasione ha scelto per questo delicato

ruolo Angelo Troiani, chef stellato del ristorante |l

Convivio di Roma. Presentando la rassegna, in programma al

Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre, Troiani

ha ricordato i temi di questa tre giorni all'insegna

dell'enogastronomia: "Sostenibilita’, creativita' e

tecnologia e fra questi quello il primo e' forse il

principale perche' oggi il mondo non puo' continuare a



creare ancora debito. Serve un minimo di equilibrio perche'

le cose non peggiorino. Creativita' e tecnologia - ha

ricordato - nel loro insieme servono a fare il nuovo. La
manifestazione ha anche questo obiettivo e mette insieme le
istituzioni che si dimostrano piu' sensibili nell'avere
interscambi fra imprenditori e fruitori”. (Rer)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti”
NOVAQ479 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti"
Roma, 13 nov - {(Nova) - "Come direttore artistico della
manifestazione curero' gli show cooking, che sono la parte
ludica dell'evento, perche' poi si parlera' di cibo: saranno

in campo chef stellati e pluristellati, ma anche ragazzi in
carriera con tanta voglia di dimostrare e di fare".

Direttore artistico d'eccezione per la rassegna "Sapori
segreti" che per I'occasione ha scelto per questo delicato
ruolo Angelo Troiani, chef stellato del ristorante ||

Convivio di Roma. Presentando la rassegna, in programma al
Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre, Troiani
ha ricordato i temi di questa tre giorni all'insegna
dell'enogastronomia: "Sostenibilita’, creativita' e

tecnologia e fra questi quello il primo e' forse il

principale perche' oggi il mondo non puo' continuare a
creare ancora debito. Serve un minimo di equilibrio perche’
le cose non peggiorino. Creativita' e tecnologia - ha

ricordato - nel loro insieme servono a fare il nuovo. La
manifestazione ha anche questo obiettivo e mette insieme le
istituzioni che si dimostrano piu' sensibili nell'avere
interscambi fra imprenditori e fruitori". (Rer)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti"
NOVAO0108 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna “Sapori segreti"
Roma, 13 nov - (Nova) - "Come direttore artistico della
manifestazione curero' gli show cooking, che sono la parte
ludica dell'evento, perche' poi si parlera' di cibo: saranno

in campo chef stellati e pluristellati, ma anche ragazzi in
carriera con tanta voglia di dimostrare e di fare".

Direttore artistico d'eccezione per la rassegna "Sapori
segreti” che per I'occasione ha scelto per questo delicato
ruolo Angelo Troiani, chef stellato del ristorante Il

Convivio di Roma. Presentando la rassegna, in programma al
Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre, Troiani
ha ricordato i temi di questa tre giorni all'insegna
dell'enogastronomia: "Sostenibilita’, creativita' e

tecnologia e fra questi quello il primo e' forse il

principale perche' oggi il mondo non puo' continuare a
creare ancora debito. Serve un minimo di equilibrio perche'
le cose non peggiorino. Creativita' e tecnologia - ha

ricordato - nel loro insieme servono a fare il nuovo. La
manifestazione ha anche questo obiettivo e mette insieme le
istituzioni che si dimostrano piu' sensibili nell'avere
interscambi fra imprenditori e fruitori". (Rer)
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Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita' parole d'ordine di "Sapori segreti"
NOVAQ484 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita, tecnologia e sostenibilita parole d'ordine di "Sapori segreti”
Roma, 13 nov - (Nova) - "Sapori segreti & un evento che

parla di innovazione nell'enogastronomia e nel turismo.



Questo ¢ il tema centrale. Per ideare la manifestazione
siamo partiti da tre brand globali: |a creativita, intesa

come capacita tipica dell'essere umano di innovare, la
tecnologia, che & uno dei bracci armati della creativita,

e la sostenibilita, ovvero |'equilibrio e I'unione fra

tematiche economiche, ambientali e sociali". Lo ha
affermato Renato Bonanni, ideatore di "Sapori Segreti, la
rassegna di enogastronomia e accoglienza che si terra a
Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre.
"Da queste parole - ha ricordato - abbiamo sintetizzato il
concetto di 'Sapori segreti' ovvero la capacita

dell'esercizio pubblico di fornire al cliente un sapore

nuovo, segreto, che rappresenta l'insieme delle
caratteristiche organolettiche ma anche la capacita di
gestire un'esperienza piacevole ed efficace in termini di
business". Un concetto ribadito anche dal logo scelto perla
rassegna: "La somministrazione & rappresentata da questa
forchetta nel piatto" insieme "ad un volto sorridente con

cui vogliamo ricordare I'importanza del rispetto del
cliente". Quindi, quello che si aprira il prossimo 30
novembre, sara "un evento per tutti: ¢i sard uno spazio
dedicato ai bambini, ed avremo anche una parte museale con
le macchine di Leonardo da Vinci che rappresenta pit di
ogni altro le nostre tre parole d'ordine". (Rer)
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti” sara' anche occasione per ricordare importanza imprese
per territori

NOVAQ485 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori

Roma, 13 nov - (Nova) - La rassegna "Sapori segreti”, in
programma dal 30 novembre al 2 dicembre "e' importante
perche' lega la tradizione delle nostre abitudini e le
capacita' imprenditoriali nel campo dell'enogastronomia e
dell'accoglienza ma le coniuga con i tempi che vanno avanti
e quindi attraverso |'innovazione, che insieme alla

creativita' e alla sostenibilita' puo' portare un contributo
importantissimo per lo sviluppo delle nostre imprese e per
renderle piu' competitive". Ne e' convinta Patrizia De

Luise, presidente di Confesercenti nazionale, che questa
mattina ha presentato |'evento "Sapori segreti”, fortemente
voluto ed organizzato dalla confederazione per sostenere e
sviluppare il settore dell'enogastronomia e
dell'accoglienza. "Questo connubio fra storicita’, capacita’
imprenditoriale ed innovazione sara' quello che permettera'
di dare un impulso ulteriore alla nostra economia turistica,
importantissima per lo sviluppo del territorio ed il

lavoro", ha aggiunto la presidente, prima di ricordare che "
‘Sapori segreti' sara' anche un'occasione per sottolineare
quanto sia importante la presenza di queste imprese per la
vitalita' del territorio e quindi quanto sia importante un
rapporto pubblico-privato per fare in modo di non far
soffocare le imprese ma farle progredire”. (Rer)
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Roma: Bonanni, creativita’ tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti”
NOVA0110 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti"
Roma, 13 nov - (Nova) - "Sapori segreti e' un evento che
parla di innovazione nell'enogastronomia e nel turismo.
Questo €' il tema centrale. Per ideare la manifestazione
siamo partiti da tre brand globali: la creativita’, intesa



come capacita tipica dell'essere umano di innovare, la
tecnologia, che e' uno dei bracci armati della creativita’,

e la sostenibilita', ovvero I'equilibrio e I'unione fra

tematiche economiche, ambientali e sociali". Lo ha

affermato Renato Bonanni, ideatore di "Sapori Segreti, la
rassegna di enogastronomia e accoglienza che siterra' a
Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre.
"Da queste parole - ha ricordato - abbiamo sintetizzato il
concetto di 'Sapori segreti' ovvero la capacita'

dell'esercizio pubblico di fornire al cliente un sapore

nuovo, segreto, che rappresenta l'insieme delle
caratteristiche organolettiche ma anche la capacita’ di

gestire un'esperienza piacevole ed efficace in termini di
business". Un concetto ribadito anche dal logo scelto per la
rassegna: "La somministrazione e' rappresentata da questa
forchetta nel piatto" insieme "ad un volto sorridente con

cui vogliamo ricordare l'importanza del rispetto del

cliente". Quindi, quello che si aprira' il prossimo 30
novembre, sara' "un evento per tutti: ci sara' uno spazio
dedicato ai bambini, ed avremo anche una parte museale con
le macchine di Leonardo da Vinci che rappresenta piu' di
ogni altro le nostre tre parole d'ordine”. (Rer)
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Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti”
NOVAO0794 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti”
Roma, 13 nov - (Nova) - "Sapori segreti ' un evento che

parla di innovazione nell'enogastronomia e nel turismo.
Questo e' il tema centrale. Per ideare la manifestazione

siamo partiti da tre brand globali: la creativita’, intesa

come capacita tipica dell'essere umano di innovare, la
tecnologia, che e' uno dei bracci armati della creativita',

e la sostenibilita’, ovvero I'equilibrio e I'unione fra

tematiche economiche, ambientali e sociali". Lo ha

affermato Renato Bonanni, ideatore di "Sapori Segreti, la
rassegna di enogastronomia e accoglienza che si terra' a
Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2 dicembre.
"Da queste parole - ha ricordato - abbiamo sintetizzato il
concetto di 'Sapori segreti' ovvero la capacita’

dell'esercizio pubblico di fornire al cliente un sapore

nuovo, segreto, che rappresenta l'insieme delle
caratteristiche organolettiche ma anche la capacita' di

gestire un'esperienza piacevole ed efficace in termini di
business". Un concetto ribadito anche dal logo scelto per la
rassegna: "La somministrazione e' rappresentata da questa
forchetta nel piatto” insieme "ad un volto sorridente con

cui vogliamo ricordare |'importanza del rispetto del

cliente". Quindi, quello che si aprira’ il prossimo 30
novembre, sara' "un evento per tutti: ci sara' uno spazio
dedicato ai bambini, ed avremo anche una parte museale con
le macchine di Leonardo da Vinci che rappresenta piu' di
ogni altro le nostre tre parole d'ordine". (Rer)
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara’ anche occasione per ricordare importanza imprese
per territori
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori

Roma, 13 nov - (Nova) - La rassegna "Sapori segreti”, in
programma dal 30 novembre al 2 dicembre "& importante
perché lega la tradizione delle nostre abitudini e le



capacita imprenditoriali nel campo dell'enogastronomia e
dell'accoglienza ma le coniuga con i tempi che vanno avanti
e quindi attraverso I'innovazione, che insieme alla
creativita' e alla sostenibilita’ puo' portare un contributo
importantissimo per lo sviluppo delle nostre imprese e per
renderle piu' competitive". Ne e' convinta Patrizia De

Luise, presidente di Confesercenti nazionale, che questa
mattina ha presentato ['evento "Sapori segreti”, fortemente
voluto ed organizzato dalla confederazione per sostenere e
sviluppare il settore dell'enogastronomia e
dell'accoglienza. "Questo connubio fra storicita’, capacita'
imprenditoriale ed innovazione sara' quello che permettera’
di dare un impulso ulteriore alla nostra economia turistica,
importantissima per lo sviluppo del territorio ed il

lavoro", ha aggiunto la presidente, prima di ricordare che *
‘Sapori segreti' sara’ anche un'occasione per sottolineare
quanto sia importante la presenza di queste imprese per la
vitalita' del territorio e quindi quanto sia importante un
rapporto pubblico-privato per fare in modo di non far
soffocare le imprese ma farle progredire”. (Rer)
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti
per territori
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori

Roma, 13 nov - (Nova) - La rassegna “Sapori segreti”, in

programma dal 30 novembre al 2 dicembre "e' importante

perche' lega la tradizione delle nostre abitudini e le

capacita' imprenditoriali nel campo dell'enogastronomia e

dell'accoglienza ma le coniuga con i tempi che vanno avanti

e quindi attraverso I'innovazione, che insieme alla

creativita' e alla sostenibilita' puo' portare un contributo

importantissimo per lo sviluppo delle nostre imprese e per

renderle piu' competitive". Ne e' convinta Patrizia De

Luise, presidente di Confesercenti nazionale, che questa

mattina ha presentato |'evento "Sapori segreti”, fortemente

voluto ed organizzato dalla confederazione per sostenere e

sviluppare il settore dell'enogastronomia e

dell'accoglienza. "Questo connubio fra storicita', capacita’

imprenditoriale ed innovazione sara' quello che permettera’

di dare un impulso ulteriore alla nostra economia turistica,

importantissima per lo sviluppo del territoric ed il

lavoro", ha aggiunto la presidente, prima di ricordare che "

‘Sapori segreti' sara' anche un'occasione per sottolineare

quanto sia importante |la presenza di queste imprese per la

vitalita' del territorio e quindi quanto sia importante un

rapporto pubblico-privato per fare in modo di non far

soffocare le imprese ma farle progredire”. (Rer)
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sara’ anche occasione per ricordare importanza imprese

Nasce Sapori Segreti, cucina tra tecnologia e sostenibilita’
ZCZCB8403/SXR
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Nasce Sapori Segreti, cucina tra tecnologia e sostenibilita’

A Roma da 30 novembre tre giorni con 70 aziende e 100 eccellenze
(ANSA) - ROMA, 13 NOV - Non una fiera, non un festival, e
tantomeno una sagra. "Sapori Segreti" €' un evento culturale
dedicato a due punti di forza del nostro Paese, I'enogastronomia



e l'accoglienza. Il tutto con un'attenzione particolare alla
sostenibilita', alla creativita' e alle nuove tecnologie. Questo
evento culturale si terra' dal 30 novembre al 2 dicembre a
Palazzo dei Congressi di Roma, dove, sotto la direzione
artistica dello chef Angelo Troiani del ristorante stellato |l
Convivio, mettera' in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle
eccellenze del Made in Italy. Un vero e proprio villaggio del
gusto e dei sapori, con corner dedicati al caffe’ e al gelato,
pensato per un confronto tra addetti ai lavori e le istituzioni

e le universita', ma anche per le famiglie e bambini.

"Questo appuntamento - ha sottolineato dalla presidente
nazionale di Confesercenti, Patrizia De Luise - mette insieme
tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perche' si puo' fare
impresa con un occhio alla sostenibilita’, alla creativita’ e alla
tecnologia. Le imprese del resto non hanno futuro senza
attenzione alle persone e al territorio". Per la presidente De
Luise I'evento "va oltre i confini tradizionali dei comparti,
perche' la competizione non €' piu' fra le singole attivita' ma fra
i Paesi. Per questo dobbiamo far sistema. Sapori Segreti mette
insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perche' si puo’
fare impresa con un occhio alla sostenibilita’, alla creativita' e
alla tecnologia". E sono proprio queste tre parole, ha
sottolineato il presidente Cft Eventi Vincenzo Miceli, il filo
conduttore di questo evento che gia' nel simbolo, un piatto con
una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente,
vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza.
Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo chef
Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura

del cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi,
vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e
creativita': "Rappresenta la sintesi dei tre concetti principali

di Sapori segreti”, ha sottolineato |'ideatore della rassegna,
Renato Bonanni. Tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La

Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri,
Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, una stella
Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante
Acquolina di Roma.

Accanto a loro, "ci saranno anche giovani in carriera

desiderosi di farsi conoscere, e questa e' |'occasione giusta”,
ha sottolineato lo chef Troiani. Secondo I'imprenditore della
ristorazione "'e' una opportunita’, abbiamo tanto bisogno di fare
di piu' e meglio. A Roma sembra ci sia paura di fare. Spero che
Sapori Segreti dimostri che 'si puo' fare".

Aperto al pubblico, I'evento offrira’ dunque un‘opportunita’
d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori
locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito

da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.
Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli, presidente
di Cft Eventi, "e' un evento culturale, ma faremo filosofia:
porteremo all'attenzione del pubblico esempi concreti di
innovazione, di nuovi modelli di business, ma anche
intrattenimento".(ANSA).
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese
per territori - video
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori - video



Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti - Per visualizzare il video si

prega di visitare 'indirizzo:

https://www.agenzianova.com/a/2691379/2691379/2019-11-1 3/roma-de-luise-confesercenti-sapori-segreti-sara-
anche-occasione-per-ricordare-importanza-imprese-per-territori-video

(Rer)
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti” sara' anche occasione per ricordare importanza imprese
per territori - video
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti” sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori - video

Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti - Per visualizzare il video si

prega di visitare |'indirizzo:

https://www.agenzianova.com/a/2691379/2691379/2019-11-1 3/roma-de-luise-confesercenti-sapori-segreti-sara-
anche-occasione-per-ricordare-importanza-imprese-per-territori-video

(Rer)
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Roma: De Luise (Confesercenti), “Sapori segreti” sara' anche occasione per ricordare importanza imprese
per territori - video
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Roma: De Luise (Confesercenti), "Sapori segreti" sara' anche occasione per ricordare importanza imprese per
territori - video

Roma, 13 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente

nazionale di Confesercenti - Per visualizzare il video si

prega di visitare l'indirizzo:

https://www.agenzianova.com/a/2691379/2691379/2019-11-1 3/roma-de-luise-confesercenti-sapori-segreti-sara-
anche-occasione-per-ricordare-importanza-imprese-per-territori-video

(Rer)
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Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti" - video
NOVAQ529 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti” - video

Roma, 13 nov - (Nova) - Renato Bonanni, ideatore di "Sapori

Segreti, la rassegna di enogastronomia e accoglienza che si

terra' a Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2

dicembre - Per visualizzare il video si prega di visitare

I'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2691390/2691390/2019-11-13/roma-bonanni-creativita-tecnologia-e-
sostenibilita-parole-d-ordine-di-sapori-segreti-video

(Rer)
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Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita' parole d'ordine di "Sapori segreti" - video
NOVAQ137 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita' parole d'ordine di "Sapori segreti" - video

Roma, 13 nov - (Nova) - Renato Bonanni, ideatore di "Sapori

Segreti, la rassegna di enogastronomia e accoglienza che si

terra' a Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2

dicembre - Per visualizzare il video si prega di visitare

I'indirizzo:

https://www.agenzianova.com/a/2691390/2691390/2019-11-1 3/roma-bonanni-creativita-tecnologia-e-
sostenibilita-parole-d-ordine-di-sapori-segreti-video

(Rer)

NNNN

Fkhkkkikkhkhikkkikhrhihkirkhikikkhkhirri

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti" - video
NOVAQ855 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Bonanni, creativita' tecnologia e sostenibilita’ parole d'ordine di "Sapori segreti" - video



Roma, 13 nov - (Nova) - Renato Bonanni, ideatore di "Sapori

Segreti, la rassegna di enogastronomia e accoglienza che si

terra' a Roma al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre al 2

dicembre - Per visualizzare il video si prega di visitare

I'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2691390/2691390/2019-11-13/roma-bonanni-creativita-tecnologia-e-
sostenibilita-parole-d-ordine-di-sapori-segreti-video

(Rer)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti” - video
NOVAQ530 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti" - video
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef stellato del

ristorante || Convivio di Roma, direttore artistico

d'eccezione per la rassegna "Sapori segreti" - Per

visualizzare il video si prega di visitare |'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2691391/2691391/2019-11-13/roma-troiani-grandi-chef-e-giovani-con-voglia-di-
fare-per-la-rassegna-sapori-segreti-video

(Rer)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti” - video
NOVAQ0140 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti” - video
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef stellato del

ristorante || Convivio di Roma, direttore artistico

d'eccezione per la rassegna "Sapori segreti” - Per

visualizzare il video si prega di visitare |'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2691391/2691391/2019-11-13/roma-troiani-grandi-chef-e-giovani-con-voglia-di-
fare-per-la-rassegna-sapori-segreti-video

(Rer)
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FOOD: CHEF STELLATI E INNOVAZIONE CON 'SAPORI SEGRETI' AROMA =

ADN1950 7 ECO 0 ADN ECO NAZ

FOOD: CHEF STELLATI E INNOVAZIONE CON 'SAPORI SEGRETI' AROMA =

la manifestazione dal 30 novembre al 2 dicembre coniuga

enogastronomia e accoglienza

Roma, 13 nov. (Adnkronos) - Valorizzare la creativit, la

sostenibilita e la tecnologia per innovare la ristorazione e

I'accoglienza turistica italiana. E questo I'obiettivo di "Sapori

segreti", il grande evento che si svolgera al Palazzo dei Congressi, a

Roma, dal 30 novembre al 2 dicembre e che mettera in vetrina 70

aziende e oltre 100 brand delle eccellenze del Made in ltaly. L'evento

vede la direzione artistica dello chef Angelo Troiani del ristorante

il Convivio.

La manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti,

come & stato sottolineato stamane anche dalla presidente nazionale,

Patrizia De Luise, "va oltre i confini tradizionali dei comparti,

perché la competizione non & pil fra le singole attivita ma fra i

territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa.

Perché si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla

creativita e alla tecnologia"'.

La manifestazione sara declinata fra cooking show, organizzati dallo

Chef Troiani, laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del

cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero

paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra dedicata a

Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita. (segue)
(Sec-Arm/AdnKronos)
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Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti" - video
NOVA0857 3 CRO 1 NOV ECO INT

Roma: Troiani, grandi chef e giovani con voglia di fare per la rassegna "Sapori segreti” - video
Roma, 13 nov - (Nova) - Angelo Troiani, chef stellato del

ristorante Il Convivio di Roma, direttore artistico

d'eccezione per |a rassegna "Sapori segreti” - Per

visualizzare il video si prega di visitare I'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2691391/2691391/2019-11-1 3/roma-troiani-grandi-chef-e-giovani-con-voglia-di-
fare-per-la-rassegna-sapori-segreti-video

(Rer)
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FOOD: CHEF STELLATI E INNOVAZIONE CON 'SAPORI SEGRETI' A ROMA (2) =
ADN1951 7 ECO 0 ADN ECO NAZ

FOOD: CHEF STELLATI E INNOVAZIONE CON 'SAPORI SEGRETI' A ROMA (2) =
(Adnkronos) - Nell'iniziativa sono coinvolti tanti chef stellati:

Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di
Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, una

stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il

Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti eventi di

Sapori Segreti, "'ci saranno anche giovani in carriera desiderosi di

farsi conoscere, e questa & 'occasione giusta", ha sottolineato lo

chef Troiani.

Aperto al pubblico, |'evento offrira dunque un'opportunita unica
d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori locali,
nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di
formazione, ludici e di sviluppo del network. Sapori segreti, ha

invece ricordato Vincenzo Miceli, presidente di Cft Eventi, "& un

evento culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo

all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione. Che per

noi non & solo tecnologia, ma anche modello di business & importante
anche il modello di business".

{Sec-Arm/AdnKronos)
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Roma: tra panettoni e pandoro all'evento "Sapori Segreti" e' gia' Natale
NOVAQ099 3 CLT 1 NOV CRO

Roma: tra panettoni e pandoro all'evento "Sapori Segreti" e' gia' Natale
Roma, 14 nov - (Nova) - Un'anticipazione del dolce Natale a

Roma. Dal 30 novembre al 2 dicembre si svolgera' la prima

edizione di Sapori Segreti, il piu' importante evento del

2019 dedicato all'enogastronomia, turismo ed innovazione del

made in [taly, che mette in primo piano una importante

vetrina di prodotti lievitati delle storiche pasticcerie

Muzzi di Foligno e Giovanni Cova & C. di Milano. Si tratta

di un'anticipazione del dolce Natale a Roma durante I'evento

Sapori Segreti. | panettoni e pandoro delle prestigiose e

storiche pasticcerie Muzzi di Foligno e Giovanni Cova & C.

di Milano, saranno presenti al Palazzo dei Congressi di Roma

in un evento che punta a valorizzare le migliori produzioni

italiane tra cui i lievitati da forno. Per accogliere il

pubblico sara' allestito uno spazioso stand dove saranno

proposti oltre 50 tipi di panettoni e pandoro tra classici,

ripieni e imbibiti. L'evento Sapori Segreti si propone come

un momento importante di condivisione che fornisce spunti e

idee innovative. "Awvicinare pubblico e operatori e' la

nostra missione - afferma Andrea Muzzi amministratore

dell'omonima pasticceria -. E' una grande soddisfazione per

noi poter incontrare i nostri estimatori, un'occasione ci

permette di confrontarci e di capire le loro esigenze,



mettendo al centro la customer experience”. || programma
delle tre giornate e' molto ricco e comprende, oltre alla
presenza di numerosissimi espositori leader del settore, un
interessante panel convegni, show cooking con la presenza di
grandi chef stellati, nonche' gare gastronomiche, concorsi e
laboratori sensoriali. Al percorso di Leonardo Da Vinci,
proposto durante le giornate dell'evento in partnership con

il Museo di Palazzo della Cancelleria di Roma e dedicato al
genio universale, si affianchera' una degustazione della

Linea Leonardo 500 creata dalla storica pasticceria Giovanni
Cova & C. per il Natale 2019, che coniuga eccellenza e arte.

A rappresentare questo sodalizio |'esposizione e la vendita
dei panettoni celebrativi il cui incarto e' stato realizzato

con le opere del grande genio come La Gioconda, che avvolge
il Panettone Classico, premiato con il Tre Stelle Superior

Taste Award e con L'Annunciazione lo straordinario Panettone
GranCioccolato. (Com)
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**AGENDA DELLA SETTIMANA ECONOMICA E SINDACALE** (6) =
ADNO0109 7 ECO 0 ADN ECO NAZ

**AGENDA DELLA SETTIMANA ECONOMICA E SINDACALE** (6) =
(Adnkronos) - SABATO 30 NOVEMBRE

- 2.00 - Cina - Diffusione dei dati sul Pmi manifatturiero relativi al
mese di novembre.

- 9.30 - Senato della Repubblica - Esame del ddl bilancio 2020 in
commissione Bilancio.

- 10.30 - Roma, palazzo dei Congressi. Evento 'Sapori segreti' che si
svolgera fino al 2 dicembre. Al taglio del nastro sara presente il
ministro dei Beni culturali, Dario Franceschini.

- 12.30 - La Valletta {Malta), south street - Workers memorial
building; Inaugurazione Cgil e Gwu del contact point sindacale
italo-maltese. Partecipa il segretario generale della Cgil, Maurizio
Landini. A seguire I'assemblea con le lavoratrici e i lavoratori

italiani presenti a Malta (ore 14.30).

DOMENICA 1 DICEMBRE

- 9.30 - Senato della Repubblica - Esame del ddl bilancio 2020 in
commissione Bilancio.

(Sec/AdnKronos)

ISSN 2465 - 1222

24-NOV-19 11:04
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FOOD: AL VIA SAPORI SEGRETI A ROMA, TRA ENOGASTRONOMIA E ACCOGLIENZA =
ADN1820 7 CRO 0 ADN CRO NAZ RLA

FOOD: AL VIA SAPORI SEGRETI A ROMA, TRA ENOGASTRONOMIA E ACCOGLIENZA =
Roma, 25 nov. (Adnkronos/Labitalia) - Non una fiera, non un festival,

e tantomeno una sagra. 'Sapori Segreti' & a tutti gli effetti un

grande evento culturale dedicato a due punti di forza del nostro

Paese, I'enogastronomia e |'accoglienza. Il tutto con un'attenzione

particolare alla sostenibilit3, alla creativita e alle nuove

tecnologie. E per presentare questo importante evento, che si terra

dal 30 novembre al Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere

scelto che uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il

cui chef Angelo Troiani & stato coinvolto come direttore artistico

della manifestazione.

Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti,

come sottolineato stamane anche dalla presidente nazionale, Patrizia

De Luise: ''Questo appuntamento mette insieme tre punti fondamentali

per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio alla

sostenibilit3, alla creativita e alla tecnologia'’. Per la presidente,



I'evento "va oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la
competizione non & pit fra le singole attivitd ma fra i territori e

mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa, perché si pud
fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla
tecnologia".

E sono proprio queste tre parole d'ordine il filo conduttore di questo
evento che gia nel simbolo, un piatto con una forchetta che assume le
sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al connubio fra
enogastronomia e accoglienza. (segue)

(Tri/Adnkronos)

ISSN 2465 - 1222

25-NOV-19 23:45
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FOOD: AL VIA SAPORI SEGRETI A ROMA, TRA ENOGASTRONOMIA E ACCOGLIENZA (2) =
ADN1821 7 CRO 0 ADN CRO NAZ RLA

FOOD: AL VIA SAPORI SEGRETI A ROMA, TRA ENOGASTRONOMIA E ACCOGLIENZA (2) =
(Adnkronos/Labitalia) - Connubio declinato fra cooking show,
organizzati dallo chef Troiani; laboratori per bambini, per far
conoscere la cultura del cibo sano; un'area dedicata al gelato; un
bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una
mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e
creativita. ""Rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di

Sapori segreti”, ha sottolineato |'ideatore della rassegna, Renato
Bonanni.

Numerosi gli chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del

Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri; Daniele Usai,

del ristorante Il Tino a Fiumicino, una stella Michelin; e Daniele

Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma.

Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, 'ci saranno anche
giovani in carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa &

I'occasione giusta", ha sottolineato lo chef Troiani.

Aperto al pubblico, I'evento offrira dunque un'opportunita unica
d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori locali,
nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di
formazione, ludici e di sviluppo del network. 'Sapori segreti' ha

invece ricordato Vincenzo Miceli, presidente di Cft Eventi, '@ un
evento culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo
all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione, che per
noi non & solo tecnologia, ma anche modello di business & importante
anche il modello di business".

(Tri/Adnkronos)

ISSN 2465 - 1222

25-NOV-19 23:45
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Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre

9010E1314 (ALT) Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
EVENTI E CONFERENZE STAMPA

- Roma: 'Sapori Segreti', evento dedicato all'enogastronomia,

turismo ed innovazione del made in ltaly. Palazzo dei

Congressi Roma. La manifestazione prosegue fino al 2

dicembre.

http://www.agrisole.ilsole24ore.com/

Red-
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Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre

9010E1314 (ALT) Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
EVENTI E CONFERENZE STAMPA

- Roma: 'Sapori Segreti', evento dedicato all'enogastronomia,

turismo ed innovazione del made in ltaly. Palazzo dei

Congressi Roma. La manifestazione prosegue fino al 2 dicembre.
http://www.agrisole.ilsole24ore.com/

Red-(RADIOCOR) 28-11-19 18:20:38 (0489) NNNN
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Agroalimentare: gli avwvenimenti di SABATO 30 novembre
9010E1314 (ALT) Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
EVENTI E CONFERENZE STAMPA

- Roma: 'Sapori Segreti', evento dedicato

all'enogastronomia,

turismo ed innovazione del made in Italy. Palazzo dei
Congressi Roma. La manifestazione prosegue fino al 2
dicembre.

http://www.agrisole.ilsole24ore.com/

Red-
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Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
9010E1314 (ALT) Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
EVENTI E CONFERENZE STAMPA

- Roma: 'Sapori Segreti', evento dedicato

all'enogastronomia, turismo ed innovazione del made in Italy.
Palazzo dei Congressi Roma. La manifestazione prosegue fino
al 2

dicembre.

http://www.agrisole.ilsole24ore.com/

Red-

(RADIOCOR) 29-11-19 12:33:01 (0276)FOOD 5 NNNN
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Roma: a evento Sapori Segreti arriva il concorso Gelato world heritage
NOVAQ113 3 CLT 1 NOV CRO

Roma: a evento Sapori Segreti arriva il concorso Gelato world heritage
Roma, 29 nov - {Nova) - All'interno della manifestazione
Sapori Segreti al palazzo dei Congressi all'Eur, il piu’
importante evento del 2019 dedicato all'enogastronomia,
turismo ed innovazione del made in Italy torna la seconda
edizione del concorso-evento Gelato world heritage.
L'iniziativa, organizzata dall'Associazione italiana

gelatieri, Aig, in collaborazione con la Funvic Europa
promuove la cultura della pace nel mondo attraverso il
gelato. Le ambasciate che parteciperanno all'evento sono:
Bulgaria, Afghanistan, Egitto, Uzbekistan, Thailandia,

Albania, Arabia Saudita, Giappone, Grecia. Quest'anno il
premio Gelato world heritage sara' assegnato al termine di
una gara fra i maestri gelatieri dell'associazione che
produrranno un gusto di gelato dopo aver scelto, con ognuna
delle nazioni partecipanti e nelle settimane che precedono
I'evento, le materie prime e i prodotti tipici di ciascuna

di esse. La selezione e la premiazione dei vincitori

avverranno alla presenza di personalita’ e rappresentanti
delle relazioni internazionali, delle autorita' e degli

esperti del settore, nella consapevolezza che il gelato,
alimento italiano antico per tradizione, dolce e

gratificante, puo' certamente contribuire con la sua

diffusione al rafforzamento della solidarieta' fra i popoli.
"Gelato world heritage e' un modo originale per diffondere

il messaggio di pace nel mondo tra popoli e comunita' -
dichiara Claudio Pica, presidente di Fiepet Confesercenti -



in una manifestazione prestigiosa che si occupera' anche di

affrontare il tema della rivalutazione dei pubblici

esercizi. Sono previsti infatti temi, incontri, dibattiti

tra esercenti, produttori, politica, amministratori locali,

nazionali, internazionali e opinion leader, arricchiti da

momenti di formazione". L'appuntamento e' alle 11 di

domenica primo dicembre. (Com)

NNNN

FedededeFedededededede g s de ek dedede v o e dek ek v de do i v e

Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre

9010E1314 (ALT) Agroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre
EVENT| E CONFERENZE STAMPA

- Roma: 'Sapori Segreti’, evento dedicato all'enogastronomia,

turismo ed innovazione del made in Italy. Palazzo dei

Congressi Roma. La manifestazione prosegue fino al 2 dicembre.
http://www.agrisole.ilsole24ore.com/

Red-

(RADIOCOR) 29-11-19 19:08:54 (0535) NNNN
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DOMANI NEL LAZIO
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DOMANI NEL LAZIO

(ANSA) - ROMA, 29 NOV - Avvenimenti previsti per domani nel

Lazio:

1) ROMA - Via Poppea Sabina, 1 ore 10:00

La Sindaca di Roma, Virginia Raggi interviene

all'inaugurazione del Mercato rionale del quartiere Casal

Monastero

2) ROMA - Cinema Nuovo Sacher, largo Ascianghi, 1 ore 10:30

L'assessore regionale, Claudio Di Berardino partecipa alla

prima proiezione romana de 'L'ultimo piano, il

lungometraggio realizzato dagli allievi del triennio

2016-2019 della scuola d'arte cinematografica "Gian Maria

Volonte'

3) ROMA - Palazzo dei Congressi, Piazza John Kennedy, 1

ore 10:30

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa alla giornata

inaugurale di "Sapori Segreti"

4) ROMA - Ex Caserma Guido Reni, via Guido Reni, 7 ore 12:00

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa alla "Giornata

della Creativita'", nel quadro dell'evento "Your Place, Think

and Make"

5) RIETI - Sala mostre del Comune di Rieti, piazza del Comune

ore 16:30

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa

all'inaugurazione dell'Esposizione "Valle del Primo Presepe"

(ANSA).

RED-DE

29-NOV-19 20:44 NNNN
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Gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio

NOVAO0162 3 CRO 1 NOV

Gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio Roma, 29 nov - (Nova) - Di seguito un quadro dei principali
appuntamenti previsti per domani: COMUNE - Il sindaco di Roma Virginia Raggi interviene all'inaugurazione del
Mercato rionale del quartiere Casal Monastero. Via Poppea Sabina, 1 (ore 10) REGIONE - L'assessore della
Regione Lazio al Lavoro e nuovi diritti, formazione, scuola e diritto allo studio universitario politiche per la
ricostruzione, Claudio Di Berardino partecipa alla prima proiezione romana de 'L'ultimo piano’,
il lungometraggio realizzato dagli allievi del triennio

2016-2019 della scuola d'arte cinematografica "Gian Maria

Volonte'".
Cinema Nuovo Sacher, largo Ascianghi, 1 (ore 10:30)



- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa alla giornata inaugurale di "Sapori
Segreti". Palazzo dei Congressi, Piazza John Kennedy, 1 (ore
10:30)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa alla "Giornata della Creativita', nel
quadro dell'evento

“Your Place, Think and Make".

Ex Caserma Guido Reni, via Guido Reni 7 (ore 12)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa all'inaugurazione dell'Esposizione "Valle
del Primo Presepe”.

Comune di Rieti (ore 16:30)

VARIE

- Apertura di Sapori Segreti, I'evento piu' innovativo
dell'anno dedicato all'enogastronomia e al turismo.
Presenti: Dario Franceschini, ministro dei Beni Culturali e
del Turismo, Stefano Patuanelli, ministro dello Sviluppo
economico, Paolo Orneli, assessore allo Sviluppo economico e
alle attivita' produttive della Regione Lazio, Patrizia De
Luise, presidente Confesercenti, Vincenzo Miceli, presidente
di Cft Eventi, Corrado Luca Bianca, ad Cft Eventi, Angelo
Troiani, chef patron de "Il Convivio Troiani" nonche'
direttore artistico di Sapori Segreti, Gaetano Di Pietro,
presidente FonTer.

Palazzo dei Congressi (ore 10:30)(Rer)
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Gli appuntamenti di oggi a Roma e nel Lazio
NOVA0002 3 CRO 1 NOV

Gli appuntamenti di oggi a Roma e nel Lazio

Roma, 30 nov - (Nova) - Di seguito un quadro dei principali
appuntamenti previsti per oggi:

COMUNE

- Il sindaco di Roma Virginia Raggi interviene
all'inaugurazione del Mercato rionale del quartiere Casal
Monastero.

Via Poppea Sabina, 1 (ore 10)

- Ore 10.30 - L'assessora alle Infrastrutture Linda Meleo
partecipa all'Udienza del Papa, in occasione del Summit
Mondiale "lo posso" {Vaticano, Aula Paolo VI)

REGIONE

- L'assessore della Regione Lazio al Lavoro e nuovi diritti,
formazione, scuola e diritto allo studio universitario,
politiche per la ricostruzione, Claudio Di Berardino
partecipa alla prima proiezione romana de ‘L'ultimo piano’,
il lungometraggio realizzato dagli allievi del triennio
2016-2019 della scuola d'arte cinematografica "Gian Maria
Volonte'.

Cinema Nuovo Sacher, largo Ascianghi,1 (ore 10:30)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa alla giornata inaugurale di "Sapori
Segreti". Palazzo dei Congressi, Piazza John Kennedy, 1 (ore
10:30)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa alla "Giornata della Creativita', nel
quadro dell'evento

"Your Place, Think and Make".

Ex Caserma Guido Reni, via Guido Reni 7 {ore 12)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo
Orneli, partecipa all'inaugurazione dell'Esposizione "Valle
del Primo Presepe”.

Comune di Rieti (ore 16:30)



VARIE

- Apertura di Sapori Segreti, I'evento piu' innovativo

dell'anno dedicato all'enogastronomia e al turismo.

Presenti: Dario Franceschini, ministro dei Beni Culturali e

del Turismo, Stefano Patuanelli, ministro dello Sviluppo

economico, Paolo Orneli, assessore allo Sviluppo economico e

alle attivita' produttive della Regione Lazio, Patrizia De

Luise, presidente Confesercenti, Vincenzo Miceli, presidente

di Cft Eventi, Corrado Luca Bianca, ad Cft Eventi, Angelo

Troiani, chef patron de "Il Convivio Troiani" nonche'

direttore artistico di Sapori Segreti, Gaetano Di Pietro,

presidente FonTer.

Palazzo dei Congressi (ore 10:30) (Rer)
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OGGI NEL LAZIO

(ANSA) - ROMA, 30 NOV - Avvenimenti previsti per oggi nel

Lazio:

1) ROMA - Via Poppea Sabina, 1 ore 10:00

La Sindaca di Roma, Virginia Raggi interviene

all'inaugurazione del Mercato rionale del quartiere Casal

Monastero

2) ROMA - Cinema Nuovo Sacher, largo Ascianghi, 1 ore 10:30

L'assessore regionale, Claudio Di Berardino partecipa alla

prima proiezione romana de 'L'ultimo piano', il

lungometraggio realizzato dagli allievi del triennio

2016-2019 della scuola d'arte cinematografica "Gian Maria

Volonte"

3) ROMA - Palazzo dei Congressi, Piazza John Kennedy, 1

ore 10:30

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa alla giornata

inaugurale di "Sapori Segreti"

4) ROMA - Ex Caserma Guido Reni, via Guido Reni, 7 ore 12:00

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa alla "Giornata

della Creativita', nel quadro dell'evento "Your Place, Think

and Make"

5) RIET! - Sala mostre del Comune di Rieti, piazza del Comune

ore 16:30

L'assessore regionale, Paolo Orneli partecipa

all'inaugurazione dell'Esposizione "Valle del Primo Presepe"

(ANSA).

RED-DSC/DSC
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Agricolae.eu - SAPORI SEGRETI, DE LUISE: PAROLE D’ORDINE TECNOLOGIA, SOSTENIBILITA E CREATIVITA
"Oggi inauguriamo il numero zero di questo evento dedicato alla cultura e ai saperi della nostra creativita italiana
in campo agroalimentare. Il tutto seguendo tre parole d'ordine: tecnologia, sostenibilit e creativita. Concetti
fondamentali perché mettono in luce nostra capacita di saper fare”. Cosi la presidente di Confesercenti Nazionale,
Patrizia De Luise, in occasione dell'inaugurazione di Sapori Segreti, I'evento dedicato all'enogastronomia in
programma al Palazzo dei Congressi fino al 2 dicembre. Un evento organizzato da Cft eventi e che, come ricordato
dalla presidente "& tutto ecosostenibile. Una cosa molto importante specie in questo momento particolare in
cui l'attenzione al clima deve essere fondamentale. Qui - ha concluso - mettiamo in mostra il made in laly,
fondamentale per le imprese e per I'economia turistica”.

L'articolo SAPOR! SEGRETI, DE LUISE: PAROLE D'’ORDINE TECNOLOGIA, SOSTENIBILITA E CREATIVITA proviene
da Agricolae.

https://www.agricolae.eu/sapori-segreti-de-luise-parole-d-ordine-tecnologia-sostenibilita-e-creativita/
NNNN
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Agricolae.eu - SAPORI SEGRETI, BELLANOVA: STIMOLO A CRESCITA SETTORE AGROALIMENTARE
ITALIANO

"Il vostro & a tutti gli effetti un evento di filiera. Si perché per noi la filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore
agricolo fino al consumatore. Ecco perché & importante valorizzare anche il segmento che & pil a contatto con i
cittadini, come i pubblici esercizi. E proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze entrano in scena, vengono
apprezzate e messe in mostra”. Questo uno dei passaggi del messaggio inviato dal ministro per le Politiche
agricole, Teresa Bellanova, in occasione dell’apertura di Sapori Segreti, I'evento piu innovativo dell’anno dedicato
all'enogastronomia ed al turismo ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma. Un evento voluto
da Confesercenti a cui partecipano istituzioni, imprese e grandi cuochi. “Sono convinta - ha aggiunto il ministro -
che i vostri lavori saranno da stimolo alla crescita di tutto 'agroalimentare italiano.

Parliamo di una delle voci piti importanti della nostra economia, dobbiamo esserne consapevoli. Le parole
d'ordine sulle quali avete basato I'evento sono il nostro lavoro quotidiano: sostenibilita, tecnologia, creativita. In
tre parole Made in Italy agroalimentare”. Per il ministro “oggi la sostenibilitd & una premessa se vogliamo guardare
al futuro e affrontare la crisi climatica in atto. E la sostenibilitd o & ambientale, sociale ed economica o non é. In
questo l'innovazione ha un ruolo centrale perché tecnologia ed ecologia non sono in conflitto, anzi sono due
elementi essenziale del nuovo modello di sviluppo. La creativitd, poi, consente di enfatizzare |'identita, di
valorizzare le differenze, di stupire. E forse il tratto pil tipicamente italiano.Ecco perché ritengo che il vostro evento
sia di assoluto rilievo”, ha concluso.

L'articolo SAPOR! SEGRETI, BELLANOVA: STIMOLO A CRESCITA SETTORE AGROALIMENTARE
ITALIANO proviene da Agricolae.

https://www.agricolae.eu/sapori-segreti-bellanova-stimolo-a-crescita-settore-agroalimentare-italiano/

NNNN

e dedededede dode de e e de e e ke e ke ek deokededeokek ok e kedeok

Agricolae.eu - SAPORI SEGRETI, AL VIA PRIMA EDIZIONE: INNOVAZIONE IN ENOGASTRONOMIA E
TURISMO

Si & aperta questa mattina con il taglio ufficiale del nastro la prima edizione di Sapori Segreti, |'evento piu
innovativo in materia di enogastronomia e turismo. Per questo importante appuntamento, stamane al Palazzo dei
Congressi si sono dati appuntamento la presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e I'assessore allo Sviluppo
economico e alle attivita produttive della Regione Lazio, Paolo Orneli, che insieme hanno visitato il villaggio che
ospita gli oltre 70 espositori e i 100 brand accomunati dalla grande attenzione per la sostenibilita, la tecnologia e
la creativita. Ed & proprio intorno a queste tre parole d'ordine che si snoda il festival che fino al due dicembre
offrira ad imprese, addetti del settore ma anche semplici appassionati di vivere il connubio fra enogastronomia ed
accoglienza. Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far
conoscere la cultura del cibo sano; un area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita.
Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati in una speciale cucina
realizzata all'interno del Palazzo dei Congressi: Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di
Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il
Ristorante Acquolina di Roma. Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come il Centro Agroalimentare
Romano, @typica; Bormioli; Canu; Cova; Eventi di Cartone; Santabona; Siver; e TopKitchen.

Organizzata da Cft Eventi e fortemente voluto dalla Confesercenti, la manifestazione ha trovato il plauso
dell'assessore regionale Orneli, che dopo aver visitato i diversi stand, ha voluto sottolineare: “Abbiamo bisogno di
manifestazioni come queste che aiutano il territorio a fare sistema, complimenti. “La Regione - ha ricordato - &
presente sia perché abbiamo sviluppato un programma importante di internazionalizzazione della filiera del gelato
artigianale, e qui abbiamo la tappa conclusiva di gelato festival, sia perché la partnership con Confesercenti e gli
organizzatori va proprio nella direzione di mettere in connessione le imprese con i pubblici esercizi, guardando al
futuro per intercettare le nuove tendenze”.

Per la vicepresidente della commissione Cultura e Turismo della Regione Lazio, Marta Leonori, quella che si &
aperta oggi & “una manifestazione importante che partendo dalle eccellenze della ristorazione e delle professioni,
unite all'intervento delle nuove tecnologie e delle nuove frontiere della ristorazione mette a sistema i professionisti
del settore. L'augurio - ha concluso - & che le istituzioni possano incentivare questi percorsi di sviluppo anche con
uno sguardo a cid che avviene negli altri paesi”.

L'articolo SAPORI SEGRETI, AL VIA PRIMA EDIZIONE: INNOVAZIONE IN ENOGASTRONOMIA E

TURISMO proviene da Agricolae.

https://www.agricolae.eu/sapori-segreti-al-via-prima-edizione-innovazione-in-enogastronomia-e-turismo/
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ALIMENTI: AL VIA | EDIZIONE DI 'SAPORI SEGRETI' A ROMA =
ADNO0492 7 ECO 0 ADN ECO NAZ

ALIMENTI: AL VIA | EDIZIONE DI 'SAPORI SEGRETI' AROMA =
Roma, 30 nov. (Adnkronos) - Si & aperta questa mattina con il taglio
ufficiale del nastro la prima edizione di Sapori Segreti, I'evento pit
innovativo in materia di enogastronomia e turismo. Per questo
appuntamento, stamane al Palazzo dei Congressi si sono dati
appuntamento |a presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e
I'assessore allo Sviluppo economico e alle attivita produttive della
Regione Lazio, Paclo Orneli, che insieme hanno visitato il villaggio
che ospita gli oltre 70 espositori e i 100 brand accomunati dalla
grande attenzione per la sostenibilita, la tecnologia e la

creativita. Ed & proprio intorno a queste tre parole d'ordine che si
snoda il festival che fino al 2 dicembre offrira ad imprese, addetti
del settore ma anche semplici appassionati di vivere il connubio fra
enogastronomia ed accoglienza.

Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo Chef Troiani;
laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano; un
area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci,
massimo esempio di tecnologia e creativita.

Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi
show culinari da Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin
La Trota di Rivodutri, a Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per
il Ristorante Acquolina di Roma. (segue)
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ALIMENTI: AL VIA | EDIZIONE DI 'SAPORI SEGRETI' AROMA (2) =
ADNOQ493 7 ECO 0 ADN ECO NAZ

ALIMENTI: AL VIA | EDIZIONE DI 'SAPORI SEGRETI' AROMA (2) =
(Adnkronos) - "Sono convinta che i vostri lavori saranno da stimolo
alla crescita di tutto I'agroalimentare italiano”. E' quanto afferma

la ministra dell'Agricoltura Teresa Bellanova in un messaggio inviato
alla manifestazione. "Parliamo di una delle voci piu importanti della
nostra economia, dobbiamo esserne consapevoli. Le parole d'ordine
sulle quali avete basato I'evento sono il nostro lavoro quotidiano:
sostenibilita, tecnologia, creativita. In tre parole Made in Italy
agroalimentare”,

*Oggi inauguriamo il numero zero di questo evento dedicato alla
cultura e ai saperi della nostra creativita italiana in campo
agroalimentare. Il tutto seguendo tre parole d'ordine: tecnologia,
sostenibilita e creativita. Concetti fondamentali perché mettono in
luce nostra capacita di saper fare", sottolinea la presidente di
Confesercenti Nazionale, Patrizia De Luise, in occasione
dell'inaugurazione di Sapori Segreti.

(Sec/AdnKronos)
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Sapori Segreti: De Luise, mettiamo in mostra nostra capacita' di saper fare

NOVA0040 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti: De Luise, mettiamo in mostra nostra capacita' di saper fare

Roma, 30 nov - (Nova) - "Oggi inauguriamo it numero zero dicquesto evento dedicato alla cultura e ai saperi della
nostraccreativita' italiana in campo agroalimentare. Il tutto seguendo tre parole d'ordine: tecnologia, sostenibilita’
e creativita'. Concetti fondamentali perche' mettono in luce nostra capacita' di saper fare". Cosi' la presidente di
Confesercenti Nazionale, Patrizia De Luise, in occasione dell'inaugurazione di Sapori Segreti, |'evento dedicato
all'enogastronomia in programma al Palazzo dei Congressi fino al 2 dicembre. Un evento organizzato da Cft eventi
e che, come ricordato dalla presidente "e' tutto ecosostenibile. Una cosa molto importante specie in questo
momento particolare in cui |'attenzione al clima deve essere fondamentale. Qui - ha concluso - mettiamo in mostra
il made in ltaly, fondamentale per le imprese e per |'economia turistica". (Rer)
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Sapori Segreti: Bellanova, evento che sara' da stimolo a crescita settore agroalimentare italiano
NOVA0110 3 CRO 1 NOV POL

Sapori Segreti: Bellanova, evento che sara' da stimolo a crescita settore agroalimentare italiano
Roma, 30 nov - (Nova) - "Il vostro el€ a tutti gli effetti

un evento di filiera. Si perchel per noi la filiera va

intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perchel el€ importante valorizzare anche
il segmento che el€ piu]€ a contatto con i cittadini, come i
pubblici esercizi. EI€ proprio in questi luoghi che le

nostre eccellenze entrano in scena, vengono apprezzate e
messe in mostra". Questo uno dei passaggi del messaggio
inviato dal ministro per le Politiche agricole, Teresa
Bellanova, in occasione dell'apertura di Sapori Segreti,
I'evento piu' innovativo dell'anno dedicato
all’enogastronomia ed al turismo ospitato fino al 2 dicembre
al Palazzo dei Congressi di Roma. Un evento voluto da
Confesercenti a cui partecipano istituzioni, imprese e

grandi cuochi. "Sono convinta - ha aggiunto il ministro -

che i vostri lavori saranno da stimolo alla crescita di

tutto I'agroalimentare italiano. Parliamo di una delle voci
piul€ importanti della nostra economia, dobbiamo esserne
consapevoli. Le parole d'ordine sulle quali avete basato
I'evento sono il nostro lavoro quotidiano: sostenibilital€,
tecnologia, creativital€. In tre parole Made in ltaly
agroalimentare". Per il ministro "oggi la sostenibilital€

el€ una premessa se vogliamo guardare al futuro e affrontare
la crisi climatica in atto. E la sostenibilital€ o el€

ambientale, sociale ed economica o non el€. In questo
l'innovazione ha un ruolo centrale perchel tecnologia ed
ecologia non sono in conflitto, anzi sono due elementi
essenziale del nuovo modello di sviluppo. La creativital€,
poi, consente di enfatizzare I'identital€, di valorizzare le
differenze, di stupire. EI€ forse il tratto piu]€

tipicamente italiano.Ecco perchel ritengo che il vostro
evento sia di assoluto rilievo", ha concluso. (Rer)
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Sapori Segreti: Bellanova, evento che sara' da stimolo a crescita settore agroalimentare italiano
NOVAQ041 3 CRO 1 NOV POL

Sapori Segreti: Bellanova, evento che sara' da stimolo a crescita settore agroalimentare italiano
Roma, 30 nov - (Nova) - "l vostro el€ a tutti gli effetti

un evento di filiera. Si perchel per noi la filiera va



intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perchel el€ importante valorizzare anche
il segmento che el€ piu]€ a contatto con i cittadini, come i
pubblici esercizi. EI€ proprio in questi luoghi che le

nostre eccellenze entrano in scena, vengono apprezzate e
messe in mostra". Questo uno dei passaggi del messaggio
inviato dal ministro per le Politiche agricole, Teresa
Bellanova, in occasione dell'apertura di Sapori Segreti,
I'evento piu' innovativo dell'anno dedicato
all'enogastronomia ed al turismo ospitato fino al 2 dicembre
al Palazzo dei Congressi di Roma. Un evento voluto da
Confesercenti a cui partecipano istituzioni, imprese e
grandi cuochi. "Sono convinta - ha aggiunto il ministro -
che i vostri lavori saranno da stimolo alla crescita di

tutto I'agroalimentare italiano. Partiamo di una delle voci
piul€ importanti della nostra economia, dobbiamo esserne
consapevoli. Le parole d'ordine sulle quali avete basato
I'evento sono il nostro lavoro quotidiano: sostenibilital€,
tecnologia, creativital€. In tre parole Made in ltaly
agroalimentare". Per il ministro "oggi la sostenibilital€

el€ una premessa se vogliamo guardare al futuro e affrontare
la crisi climatica in atto. E la sostenibilital€ o el€
ambientale, sociale ed economica o non el€. in questo
I'innovazione ha un ruolo centrale perchel tecnologia ed
ecologia non sono in conflitto, anzi sono due elementi
essenziale del nuovo modello di sviluppo. La creativital€,
poi, consente di enfatizzare |'identital€, di valorizzare le
differenze, di stupire. EI€ forse il tratto piul€

tipicamente italiano.Ecco perchel ritengo che il vostro
evento sia di assoluto rilieve", ha concluso. (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo
NOVAQ042 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo
Roma, 30 nov - (Nova) - Si e' aperta questa mattina con il
taglio ufficiale del nastro la prima edizione di Sapori

Segreti, |'evento piu' innovativo in materia di

enogastronomia e turismo. Per questo importante
appuntamento, stamane al Palazzo dei Congressi si sono dati
appuntamento la presidente di Confesercenti, Patrizia de
Luise, e |'assessore allo Sviluppo economico e alle

attivita' produttive della Regione l.azio, Paclo Orneli, che
insieme hanno visitato il villaggio che ospita gli oltre 70
espositori e i 100 brand accomunati dalla grande attenzione
per la sostenibilital€, la tecnologia e la creativita'. Ed

€' proprio intorno a queste tre parole d'ordine che si snoda

il festival che fino al due dicembre offrira’ ad imprese,

addetti del settore ma anche semplici appassionati di vivere

il connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio
declinato fra cooking show, organizzati dallo Chef Troiani;
laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del

cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi,
vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia
e creativita'. Senza dimenticare i grandi chef italiani che

si esibiranno nei diversi show culinari organizzati in una



speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei

Congressi: Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle
Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante

Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una

stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma. ||

tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come il
Centro Agroalimentare Romano, typica; Bormioli; Canu'; Cova;
Eventi di Cartone; Santabona; Siver; e TopKitchen. (Rer)
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Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio
NOVAQ043 3 POL 1 NOV CRO ECO

Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio
Roma, 30 nov - (Nova) - Organizzata da Cft Eventi e
fortemente voluto dalla Confesercenti, la manifestazione ha
trovato il plauso dell'assessore regionale Orneli, che dopo
aver visitato i diversi stand, ha voluto sottolineare:

"Abbiamo bisogno di manifestazioni come queste che aiutano
il territorio a fare sistema, complimenti. "La Regione - ha
ricordato - ' presente sia perche' abbiamo sviluppato un
programma importante di internazionalizzazione della filiera
del gelato artigianale, e qui abbiamo la tappa conclusiva di
gelato festival, sia perche' la partnership con

Confesercenti e gli organizzatori va proprio nella direzione

di mettere in connessione le imprese con i pubblici

esercizi, guardando al futuro per intercettare le nuove
tendenze". (Rer)

NNNN

*h Rk KAKXEEEREAAFNTAXLIARA I ARALA AR KIKR

Sapori Segreti: Leonori, iniziativa che mette a sistema i professionisti della ristorazione
NOVAO0044 3 CLT 1 NOV CRO ECO

Sapori Segreti: Leonori, iniziativa che mette a sistema i professionisti della ristorazione
Roma, 30 nov - (Nova) - Per la vicepresidente della
commissione Cultura e Turismo della Regione Lazio, Marta
Leonori, quella che si e' aperta oggi €' "una manifestazione
importante che partendo dalle eccellenze della ristorazione

e delle professioni, unite all'intervento delle nuove

tecnologie e delle nuove frontiere della ristorazione mette

a sistema i professionisti del settore. L'augurio - ha

concluso - ' che le istituzioni possano incentivare questi
percorsi di sviluppo anche con uno sguardo a cio' che

avviene negli altri paesi”. (Rer)
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AGROALIMENTARE: SAPORI SEGRETI, BELLANOVA "EVENTO STIMOLO PER SETTORE"
ZCZC IPN 407

POL --/T

AGROALIMENTARE: SAPORI SEGRETI, BELLANOVA "EVENTO STIMOLO PER SETTORE"
ROMA (ITALPRESS) - "Il vostro e' a tutti gli effetti un evento di
filiera. Si perche' per noi la filiera va intesa in modo largo,

dal lavoratore agricolo fino al consumatore. Ecco perche’ e’
importante valorizzare anche il segmento che e' piu' a contatto
con i cittadini, come i pubblici esercizi. E' proprio in questi
luoghi che le nostre eccellenze entrano in scena, vengono
apprezzate e messe in mostra". Questo uno dei passaggi del
messaggio inviato dal ministro per le Politiche agricole, Teresa
Bellanova, in occasione dell'apertura di Sapori Segreti, I'evento
piu' innovativo dell'anno dedicato all'enogastronomia ed al



turismo ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi di

Roma. Un evento voluto da Confesercenti a cui partecipano

istituzioni, imprese e grandi cuochi. "Sono convinta - ha aggiunto

il ministro - che i vostri lavori saranno da stimolo alla crescita

di tutto |'agroalimentare italiano.

Parliamo di una delle voci piu' importanti della nostra economia,

dobbiamo esserne consapevoli. Le parole d'ordine sulle quali avete

basato |'evento sono il nostro lavoro quotidiano: sostenibilita’,

tecnologia, creativita'. In tre parole Made in Italy

agroalimentare”.

(ITALPRESS) - (SEGUE).
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AGROALIMENTARE: SAPORI SEGRETI, BELLANOVA "EVENTO STIMOLO PER...-2-
ZCZCIPN 408

POL --/T

AGROALIMENTARE: SAPORI SEGRETI, BELLANOVA "EVENTO STIMOLO PER...-2-
Per il ministro "oggi la sostenibilita' €' una premessa se

vogliamo guardare al futuro e affrontare la crisi climatica in

atto. E la sostenibilita’ o €' ambientale, sociale ed economica o

non e'. In questo 'innovazione ha un ruolo centrale perche'

tecnologia ed ecologia non sono in conflitto, anzi sono due

elementi essenziale del nuovo modello di sviluppo. La creativita’,

poi, consente di enfatizzare |'identita’, di valorizzare le

differenze, di stupire. E' forse il tratto piu’ tipicamente

italiano.Ecco perche’ ritengo che il vostro evento sia di assoluto

rilievo", ha concluso.

(ITALPRESS).

tai/com

30-Nov-19 15:28

NNNN

TRRAKAARLAXRAARRRARAX I AR A A A AKX KRL

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo
NOVAQ064 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo

Roma, 30 nov - (Nova) - Pallottini a Sapori Segreti - Per

visualizzare il video si prega di visitare I'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2715742/2715742/2019-11-30/sapori-segreti-al-via-prima-edizione-festival-
enogastronomia-e-turismo

(Rer)
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Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio - Video
NOVAQ0065 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio - Video

Roma, 30 nov - (Nova) - Orneli a Sapori Segreti - Per

visualizzare il video si prega di visitare I'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2715748/2715748/2019-11-30/sapori-segreti-orneli-manifestazione-che-aiuta-il-
territorio-video

(Rer)
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Sapori Segreti: De Luise, mettiamo in mostra nostra capacita’ di saper fare - Video
NOVAQ071 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: De Luise, mettiamo in mostra nostra capacita' di saper fare - Video
Roma, 30 nov - (Nova) - Patrizia De Luise, presidente di



Confesercenti Nazionale, in occasione dell'inaugurazione di

Sapori Segreti - Per visualizzare il video si prega di

visitare |'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2715759/2715759/2019-11-30/sapori-segreti-de-luise-mettiamo-in-mostra-
nostra-capacita-di-saper-fare-video

(Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 1
NOVAQ0073 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 1
Roma, 30 nov - (Nova) - Sapori Segreti, al via prima

edizione festival enogastronomia e turismo (Rer)
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Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 2
NOVAQ074 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 2
Roma, 30 nov - (Nova) - Sapori Segreti, al via prima

edizione festival enogastronomia e turismo (Rer)
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Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 3
NOVA0075 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 3
Roma, 30 nov - (Nova) - Sapori Segreti, al via prima

edizione festival enogastronomia e turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 4
NOVAO0077 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 4
Roma, 30 nov - (Nova) - Sapori Segreti, al via prima

edizione festival enogastronomia e turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 5
NOVA0078 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 5
Roma, 30 nov - (Nova) - Sapori Segreti, al via prima

edizione festival enogastronomia e turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 6
NOVAQ079 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 6
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e



turismo (Rer)
NNNN
Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 7
NOVAQ0080 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 7
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo. (Rer)
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Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 8
NOVA0081 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 8
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 9
NOVA0082 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 9
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 10
NOVAQ083 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 10
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Link all'immagine
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 11
NOVAQ084 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 11
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 12
NOVAQO085 3 CLT 1 NOV CRO
Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 12



Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,
I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e
turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 13
NOVAQ086 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 13
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 14
NOVA0087 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 14
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 15
NOVA0088 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 15
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 16
NOVA0089 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 16
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 17
NOVAO0090 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 17
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo (Rer)
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Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 18



NOVAQ091 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: al via prima edizione festival enogastronomia e turismo - foto 18
Roma, 30 nov - (Nova) - La prima edizione di Sapori Segreti,

I'evento piu' innovativo in materia di enogastronomia e

turismo. (Rer)
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi
ZCZC4829/SXA
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi
Bellanova,bene valorizzare filiera, da campi a pubblici esercizi
(ANSA) - ROMA, 30 NOV - Si e' aperta questa mattina la prima
edizione di Sapori Segreti, I'evento piu' innovativo in materia
di enogastronomia e turismo, che sara' ospitato fino al 2
dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma. La manifestazione
voluta da Confesercenti, a cui partecipano istituzioni, imprese
e grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 brand
accomunati dalla grande attenzione per sostenibilita’,
tecnologia e creativita'.

Al taglio del nastro erano presenti la presidente di
Confesercenti, Patrizia de Luise, e |'assessore allo Sviluppo
economico e alle attivita' produttive della Regione Lazio, Paolo
Orneli. La ministra delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha
invece partecipato con un messaggio: "Il vostro €?- ha detto - a
tutti gli effetti un evento di filiera. Si perche? per noi la

filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perche? e? importante valorizzare anche il
segmento che e?piu?a contatto con i cittadini, come i pubblici
esercizi. E? proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze
entrano in scena, vengono apprezzate e messe in mostra”.

E' soprattutto un evento dedicato alla cultura e ai saperi

della nostra creativita' italiana in campo agroalimentare, ha
sottolineato de Luise, "seguendo tre parole d'ordine:
tecnologia, sostenibilita’ e creativita'. Concetti fondamentali
perche' mettono in luce nostra capacita' di saper fare".

Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show,
organizzati dallo chef Angelo Troiani e laboratori per bambini;
ma ci sara' posto anche per un area dedicata al gelato; un bosco
dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una
mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di
tecnologia e creativita'. Senza dimenticare i grandi chef

italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati

in una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei
Congressi: Maurizio Serva, del Ristorante due stelle Michelin La
Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella
Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma.

Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come

il Centro Agroalimentare Romano.(ANSA).

MAR

30-NOV-19 19:13 NNNN

FRAHKKIAAAAKARANKARTR KK AATA N AR KARKAR



Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi
ZCZCA4835/SXR
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi
Bellanova,bene valorizzare filiera, da campi a pubblici esercizi
(ANSA) - ROMA, 30 NOV - Si e' aperta questa mattina la prima
edizione di Sapori Segreti, |'evento piu’ innovativo in materia
di enogastronomia e turismo, che sara' ospitato fino al 2
dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma. La manifestazione
voluta da Confesercenti, a cui partecipano istituzioni, imprese
e grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 brand
accomunati dalla grande attenzione per sostenibilita’,
tecnologia e creativita'.

Al taglio del nastro erano presenti la presidente di
Confesercenti, Patrizia de Luise, e |'assessore allo Sviluppo
economico e alle attivita' produttive della Regione Lazio, Paolo
Orneli. La ministra delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha
invece partecipato con un messaggio: "Il vostro e?- ha detto - a
tutti gli effetti un evento di filiera. Si perche? per noi la

filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perche? e? importante valorizzare anche il
segmento che e?piu?a contatto con i cittadini, come i pubblici
esercizi. E? proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze
entrano in scena, vengono apprezzate e messe in mostra".

E' soprattutto un evento dedicato alla cultura e ai saperi

della nostra creativita' italiana in campo agroalimentare, ha
sottolineato de Luise, "seguendo tre parole d'ordine:
tecnologia, sostenibilita' e creativita'. Concetti fondamentali
perche' mettono in luce nostra capacita' di saper fare".

Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show,
organizzati dallo chef Angelo Troiani e laboratori per bambini;
ma ci sara' posto anche per un area dedicata al gelato; un bosco
dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una
mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di
tecnologia e creativita'. Senza dimenticare i grandi chef

italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati

in una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei
Congressi: Maurizio Serva, del Ristorante due stelle Michelin La
Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella
Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma.

Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come

il Centro Agroalimentare Romano.(ANSA).
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Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage'
NOVAQ052 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage'
Roma, 02 dic - (Nova) - Dopo un'accesa competizione, giocata
a colpi di prelibati ingredienti, la delegazione egiziana ha
conquistato il primo posto nella seconda edizione di 'Gelato
world heritage', la competizione che nel corso di Sapori
Segreti al Palazzo dei Congressi ha visto sfidarsi ben nove
nazioni: Afghanistan, Albania, Arabia Saudita, Bulgaria,

Egitto, Thailandia, Giappone, Grecia e Uzbekistan. La gara,



organizzata dall'Associazione ltaliana Gelatieri (Aig), in
collaborazione con la Funvic Europa, ha visto i maestri
gelatieri dell'associazione produrre un gusto di gelato dopo
aver scelto, con ognuna delle nazioni partecipanti, le
materie prime e i prodotti tipici di ciascun paese. Alle

spalle della delegazione egiziana si sono invece e’ piazzate
Thailandia e Arabia Saudita. In prima fila, ad assistere

alla gara, oltre a tanti appassionati anche I'ambasciatore
d'Egitto in ltalia Hisham Badr, ' Ambasciatore
dell'Uzbekistan Otabek Akbarov e la principessa dell'Arabia
Saudita, Sua altezza Reale la Principessa Jawaher bint
Mohammed. Per il segretario generale dell'Aig e presidente
di Fieper-Confesercenti, Claudio Pica, "il gelato, alimento
italiano antico per tradizione, dolce e gratificante, puo'
certamente contribuire con la sua diffusione al
rafforzamento della solidarieta’ fra i popoli. ‘Gelato World
Heritage' e' un modo originale per diffondere il messaggio
di pace nel mondo tra popoli e comunita', attraverso una
manifestazione prestigiosa che si occupera' anche di
affrontare il tema della rivalutazione dei pubblici

esercizi". Presente, ma in veste di giurato ed appassionato,
anche I'ex questore di Roma, Francesco Tagliente: "Al
termine della gara ho ritenuto di congratularmi con alcuni
protagonisti dell'evento tra cui I'ambasciatore d'Egitto, la
principessa capo delegazione dell'Arabia Saudita e alcuni
capitani delle squadre in campo tra cui la bravissima Paola
Mandolla originaria come me di Crispiano che ha proposto per
I'Arabia Saudita tre gusti di gelato con abbinamenti
sorprendenti, realizzati da materie prime di altissimo

livello con una qualita’ e un tocco di grande

artigianalita'". (Com)
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Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage' - foto 1
NOVAQ0053 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage' - foto 1
Roma, 02 dic - (Nova) - | maestri gelatieri prima della
competizione. (Rer)
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Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage' - foto 2
NOVAQ054 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del 'Gelato world heritage' - foto 2
Roma, 02 dic - (Nova) - La premiazione dei partecipanti

al'Gelato world heritage' (Rer)
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Sapori Segreti, assegnata la prima competizione di aTypica per virtuosi del cappuccino
NOVAQ102 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti, assegnata la prima competizione di aTypica per virtuosi del cappuccino
Roma, 02 dic - (Nova) - Servire un cappuccino o un espresso

nel modo giusto, con la massima attenzione alla preparazione

e con un tocco di creativita', ' una forma d'arte. Almeno a

giudicare dalle 'opere' realizzate dai ragazzi che ieri,



nell'ambito di Sapori Segreti al Palazzo dei Congressi, si
sono sfidati alla macchina del caffe’ per conquistare

I'ambito premio messo in palio da aTypica, societa' leader
nel campo della formazione professionale, al termine di una
specifica masterclass. Una sfida che ha visto competere

tanti giovani formati per essere dei veri professionisti,

anche in termini di attenzione al cliente e innovazione. La
gara, a cui hanno assistito decine di curiosi, ha visto i

ragazzi sfidarsi I'uno contro l'altro a 'colpi' di

cappuccino: in quattro minuti, infatti, dovevano essere in
grado di realizzare con latte e tanta manualita' un‘immagine
estratta a sorte all'interno della tazzina riempita di

ottimo cappuccino. Ecco dunque comparire le figure piu’
curiose, con leoni e tartarughe che hanno lasciato

sbalorditi i curiosi. Il tutto sotto lo sguardo attento di
Giuseppe Fiorini, giovane siracusano campione italiano Latte
Art 2016 e settimo classificato al campionato mondiale di
categoria. Proprio lui ha voluto ricordare come i ragazzi
siano riusciti a "dimostrare cio' che si puo' arrivare a

fare con due materie prime importanti, I'espresso italiano

ed il latte. | ragazzi, corsisti che hanno studiato insieme,

si sono sfidati con la speranza di vincere questa finale

della nostra masterclass. Hanno fatto tutti un grande

lavoro". "Da tanti anni - ha invece ricordato Pietro

Tasselli, responsabile formazione di aTypica - lavoriamo su
Roma con progetti di formazione seria consapevole per
baristi professionisti. Questi ragazzi hanno terminato una
masterclass con il campione italiano e questa competizione
e' la conclusione di un percorso. Portiamo avanti progetti

di professionalita’ nel settore dei baristi con attenzione

al cliente, alla cordialita' ed al modo di preparare e
presentare espressi e cappuccini'. Ad aggiudicarsi la sfida

e' stato il giovane Biagio Caruso, davanti a Gianmarco
Frosoni e Davide Chiapparelli. (Com)
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Sapori Segreti, assegnata la prima competizione di aTypica per virtuosi del cappuccino - video
NOVA0103 3 CRO 1 NOV

Sapori Segreti, assegnata la prima competizione di aTypica per virtuosi del cappuccino - video
Roma, 02 dic - (Nova) - Le immagini della gara al Palazzo

dei Congressi. - Per visualizzare il video si prega di

visitare |'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2717907/2717907/2019-12-02/sapori-segreti-assegnata-la-prima-competizione-
di-atypica-per-virtuosi-del-cappuccino-video

(Rer)
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Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori
NOVAO0144 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori
Roma, 03 dic - (Nova) - Si e' chiusa ieri al Palazzo dei
Congressi di Roma la prima e fortunata edizione di Sapori
Segreti, il piu' innovativo fra i festival dedicati
all'enogastronomia ed il turismo. Un binomio che ha
conquistato il pubblico, almeno a giudicare dai circa
ottomila visitatori che per tre giorni hanno affollato gli

stand di oltre 100 aziende accumunate dalla grande
attenzione per la sostenibilital€, la tecnologia e la



creativita'. Ed e' proprio intorno a queste tre parole

d'ordine che si snoda il festival che fino al due dicembre
offrira’ ad imprese, addetti del settore ma anche semplici
appassionati di vivere il connubio fra enogastronomia ed
accoglienza. Tanti gli appuntamenti di successo durante
questa prima edizione, a cominciare dagli show culinari
tenuti da alcuni dei piu' grandi cuochi italiani, a

cominciare da Angelo Troiani, chef del ristorante stellato

"Il Convivio" e nonche' direttore artistico degli show

cooking. (segue) (Com)
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Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori (2)
NOVAQ145 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori (2)
Roma, 03 dic - (Nova) - Grande risonanza a livello
internazionale ha avuto anche | seconda edizione di "Gelato
World Heritage", la competizione organizzata
dall'associazione nazionale gelatieri che ha visto sfidarsi

le delegazioni di nove nazioni e che ha visto trionfare

I'Egitto. Tutta riservata a giovani artisti italiani,

invece, la competizione dedicata ai virtuosi del cappuccino
organizzata da Atypica sotto ['occhio attento del campione
italiano Giuseppe Fiorini. Un'occasione per i tanti

visitatori di poter 'gustare' delle vere opere d'arte del

Made in Italy realizzate da veri maestri. Non poteva poi
mancare uno spazio dedicato ai bambini che per tre giorni
hanno potuto "giocare" apprendendo pero' allo stesso tempo i
principi basi per una alimentazione sana, equilibrata e'
sostenibile. Sostenibilita' che e' stata anche una delle

parole d'ordine dei tanti dibattiti durante cui si sono
confrontati giornalisti, esperti del settore

enogastronomico, imprenditori ed istituzioni: oltre ai

padroni di casa Patrizia De Luise, presidente di
Confesercenti, e Vincenzo Miceli, organizzatore della
rassegna con Cft, sul palco dell'area dibattiti si sono

alternati personaggi come la scrittrice Lisa Casali e Sandro
Pappalardo in rappresentanza di Enit. (segue) (Com)
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Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori (3)
NOVAQ146 3 CLT 1 NOV CRO

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori (3)
Roma, 03 dic - (Nova) - Proprio la presidente di
Confesercenti, Patrizia De Luise, ha parlato di "un

riscontro per un evento che mira a promuovere 'eccellenza e
la capacita’ di innovazione tecnologica delle imprese della
filiera". Un appuntamento che "Confesercenti ha fortemente
sostenuto: con Sapori Segreti, abbiamo dato alle piccole
imprese |'occasione di fare squadra e presentare a tutti,
operatori di settore e grande pubblico, le competenze ¢ la
capacita’ imprenditoriale e di innovazione diffusa del food
italiano, cosi' come la forte sensibilita' delle nostre

imprese nei confronti dei temi della sostenibilita’

ambientale. Una chance di visibilita' per le piccole imprese
del Made in Italy, che spesso da sole non riescono ad
ottenere". "Sono stati tre giorni molto intensi e ricchi di
soddisfazione. Questo - ha voluto sottolineare



I'organizzatore dell'evento, Vincenzo Miceli - grazie a

tutto lo staff: voglio in particolare ringraziare Giulia

Paniccia, Claudio Pica e Renato Bonanni. Un grazie anche a

Federico Quaranta, che con la sua professionalita’,

preparazione e simpatia ha moderato al meglio i nostri

dibattiti. Voglio anche ringraziare per la partecipazione

I'assessore allo Sviluppo economico della Regione Lazio,

Paolo Orneli, Carlo Hausmann Dg Agrocamera, Giacomo Glaviano

di Fijet, Sandro Pappalardo di Enit, Arcadio Alfieri,

Cristiano Nervegna DG Deep Lab, Simone Cozzi fondatore di

High Quality Food, la scrittirice Lisa Casali, lo chef

Franco Aliberti e Alessandro Pipero. L'appuntamento e’ per

il prossimo anno". (Com)
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Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori - Video
NOVAQ153 3 CRO 1 NOV CLT

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo, in 3 giorni circa 8 mila visitatori - Video
Roma, 03 dic - (Nova) - Si e' chiusa ieri al Palazzo dei

Congressi di Roma la prima edizione di Sapori Segreti, il

piu' innovativo fra i festival dedicati all'enogastronomia

ed il turismo. - Per visualizzare il video si prega di

visitare |'indirizzo:
https://www.agenzianova.com/a/2719869/2719869/2019-12-03/sapori-segreti-cala-sipario-su-festival-
enogastronomia-e-turismo-in-3-giorni-circa-8-mila-visitatori-video

(Rer)
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Turismo ed enogastronomia, & boom di visitatori per "Sapori Segreti”
Turismo ed enogastronomia, & boom di visitatori per “Sapori Segreti" Si & conclusa al Palazzo dei Congressi la
prima edizione del festival

Roma, 3 dic. (askanews) - Si & chiusa ieri al Palazzo dei

Congressi di Roma la prima e fortunata edizione di 'Sapori

Segreti', il piu innovativo fra i festival dedicati

all'enogastronomia ed il turismo. Un binomio che ha conquistato

il pubblico, almeno a giudicare dai circa ottomila visitatori che

per tre giorni hanno affollato gli stand di oltre 100 aziende

accumunate dalla grande attenzione per la sostenibilita, la

tecnologia e la creativita. Ed & proprio intorno a queste tre

parole d'ordine che si snoda il festival che fino al due dicembre

offrira ad imprese, addetti del settore ma anche semplici

appassionati di vivere il connubio fra enogastronomia ed

accoglienza.

Tanti gli appuntamenti di successo durante questa prima edizione,
a cominciare dagli show culinari tenuti da alcuni dei pit grandi
cuochi italiani, a cominciare da Angelo Troiani, chef del
ristorante stellato il Convivio e nonché direttore artistico

degli show cooking. Grande risonanza a livello internazionale ha
avuto anche | seconda edizione di "Gelato World Heritage", la
competizione organizzata dall'associazione nazionale gelatieri
che ha visto sfidarsi le delegazioni di otto nazioni e che ha

visto trionfare I'Egitto. Tutta riservata a giovani artisti

italiani, invece, la competizione dedicata ai virtuosi del
cappuccino organizzata da aTipyca sotto |'occhio attento del
campione italiano Giuseppe Fiorini. Un'occasione per i tanti
visitatori di poter 'gustare' delle vere opere d'arte del Made in
Italy realizzate da veri maestri.



Non poteva poi mancare uno spazio dedicato ai bambini che per tre
giorni hanno potuto 'giocare’ apprendendo perd allo stesso tempo
i principi basi per una alimentazione sana, equilibrata &

sostenibile. Sostenibilita che & stata anche una delle parole

d'ordine dei tanti dibattiti durante cui si sono confrontati

giornalisti, esperti del settore enogastronomico, imprenditori ed
istituzioni: oltre ai padroni di casa Patrizia de Luise,

presidente di Confesercenti, e Vincenzo Miceli, organizzatore

della rassegna con Cft, sul palco dell'area dibattiti si sono

alternati personaggi come la scrittrice Lisa Casali e Sandro
Pappalardo in rappresentanza di Enit. (Segue)
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Turismo ed enogastronomia, & boom di visitatori per "Sapori Segreti” -2-
Turismo ed enogastronomia, & boom di visitatori per "Sapori Segreti" -2-
Roma, 3 dic. (askanews) - Proprio la presidente di Confesercent,

ha parlato di "un riscontro per un evento che mira a promuovere
I'eccellenza e la capacita di innovazione tecnologica delle

imprese della filiera". Un appuntamento che "Confesercenti ha
fortemente sostenuto: con Sapori Segreti, abbiamo dato alle
piccole imprese I'occasione di fare squadra e presentare a tutti,
operatori di settore e grande pubblico, le competenze e la

capacita imprenditoriale e di innovazione diffusa del food

italiano, cosi come la forte sensibilita delle nostre imprese nei
confronti dei temi della sostenibilita ambientale. Una chance di
visibilita per le piccole del Made in Italy, che spesso da sole

non riescono ad ottenere".

"Sono stati tre giorni molto intensi e ricchi di soddisfazione.
Questo - ha voluto sottolineare I'organizzatore dell'evento,
Vincenzo Miceli - grazie a tutto lo staff: voglio in particolare
ringraziare Giulia Paniccia, Claudio Pica e Renato Bonanni. Un
grazie anche a Federico Quaranta, che con la sua preparazione e
simpatia ha moderato al meglio i nostri dibattiti. Voglio anche
ringraziare per la partecipazione |'assessore allo Sviluppo
economico della Regione Lazio, Paolo Orneli, Carlo Hausmann DG
Agrocamera, Giacomo Glaviano di Fijet, Sandro Pappalardo di Enit,
Arcadio Alfieri, Cristiano Nervegna DG Deep Lab, Simone Cozzi
fondatore di High Quality Food, la scrittirice Lisa Casali, lo

chef Franco Aliberti e Alessandro Piepero. L'appuntamento & per
il prossimo anno".

Red 20191203T201207Z
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Roma, arriva “Sapori Segreti” a Palazzo
dei Congressi

Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. “Sapori Segreti” ¢ a tutti gli
effetti un grande evento culturale dedicato a due punti di forza del nostro Paese,
’enogastronomia e 'accoglienza. Il tutto con un’attenzione particolare alla sostenibilita,
alla creativita e alle nuove tecnologie. La manifestazione & in programma dal 30 novembre
al Palazzo dei Congressi di Roma.

Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “questo appuntamento mette
insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si puo fare impresa con un
occhio alla sostenibilitd, alla creativita e alla tecnologia”. Per la Presidente ’evento “va
oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole
attivitd ma fra i territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché
si puo fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”.

E sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel
simbolo, un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente, vuole
richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio declinato fra cooking
show, organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura
del cibo sano; un’area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di
tecnologia e creativita



QUOTIDIANO INDIPENDENTE

L'EVENTO CULTURALE

"Sapori Segreti" tra enogastronomia e
accoglienza

Dal 30 novembre al Palazzo dei Congressi di Roma

Il food rimane non solo uno dei fiori all'occhiello del Made in Italy ma conserva intatta la
capacita di fare da catalizzatore per ogni evento. Siamo sempre stati un popolo di buone
forchette ma un’epoca in cui il cibo viene sublimato, studiato, messo al centro di reality e
programmi tv con gli chef ormai assurti al rango di star conclamate non c’era mai stata. Su
questo filone si colloca "Sapori Segreti", presentato a Roma durante un’affollata

conferenza stampa.

Gli organizzatori non I'hanno definita una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra.
“Sapori Segreti” & a tutti gli effetti un grande evento culturale dedicato a due punti di forza
del nostro Paese, I'enogastronomia e I'accoglienza. Il tutto con un’attenzione particolare
alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie. E per presentare questo

importante evento, che si terra dal prossimo 30 novembre al Palazzo dei Congressi di



Roma, non poteva essere scelto che uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il

cui chef Angelo Troiani & stato coinvolto come direttore artistico della manifestazione.

Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “questo appuntamento mette
insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si puo fare impresa con un
occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. Per la Presidente I'evento “va
oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole
attivita ma fra i territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché
si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. E
sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel
simbolo, un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente,

vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza.

Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per
bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano; un’area dedicata al gelato; un bosco
dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo
Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita: “rappresenta la sintesi dei tre
concetti principali di Sapori segreti”, ha sottolineato I'ideatore della rassegna, Renato
Bonanni. Parlando di geni non si possono non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio
La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del
ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il
Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, “Ci
saranno anche giovani in carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa € 'occasione

giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani.

Aperto al pubblico, I'evento offrira dunque un’opportunita unica d'incontro tra esercenti,
produttori, politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader,
arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network. Sapori segreti, ha
invece ricordato Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, “@ un evento culturale, ma non
serve a fare filosofia: porteremo all’attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione.
Che per noi non & solo tecnologia, ma anche modello di business & importante anche il

modello di business.

https://www.iltempo.it/roma-capitale/2019/11/13/news/sapori-segreti-evento-enogastronomia-roma-30-

novembre-palazzo-dei-congressi-1239949/
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Nasce Sapori Segreti, cucina tra tecnologia e
sostenibilita

A Roma dal 30 novembre tre giorni con 70 aziende e 100 eccelienze
Made in ltaly

Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. "Sapori Segreti" & un evento culturale
dedicato a due punti di forza del nostro Paese, I'enogastronomia e 'accoglienza. Il tutto con
un'attenzione particolare alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie.

Questo evento culturale si terra dal 30 novembre al 2 dicembre a Palazzo dei Congressi di Roma,
dove, sotto la direzione artistica dello chef Angelo Troiani del ristorante stellato Il Convivio, mettera
in vetrina 70 aziende e oltre 100 brand delle eccellenze del Made in Italy. Un vero e proprio
villaggio del gusto e dei sapori, con corner dedicati al caffé e al gelato, pensato per un confronto
tra addetti ai lavori e le istituzioni e le universita, ma anche per le famiglie e bambini.

"Questo appuntamento - ha sottolineato dalla presidente nazionale di Confesercenti, Patrizia De
Luise - mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un
occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia. Le imprese del resto non hanno futuro
senza attenzione alle persone e al territorio". Per la presidente De Luise I'evento "va oltre i confini
tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole attivitd ma fra i Paesi. Per
questo dobbiamo far sistema. Sapori Segreti mette insieme tre punti fondamentali per chi fa
impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla
tecnologia”. E sono proprio queste tre parole, ha sottolineato il presidente Cft Eventi Vincenzo
Miceli, il filo conduttore di questo evento che gia nel simbolo, un piatto con una forchetta che
assume le sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed
accoglienza.

Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo chef Troiani; laboratori per bambini, per far
conoscere la cultura del cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso



per gli appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di
tecnologia e creativita: "Rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di Sapori segreti”, ha
sottolineato l'ideatore della rassegna, Renato Bonanni. Tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La
Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, una stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di
Roma.

Accanto a loro, "ci saranno anche giovani in carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa &
l'occasione giusta", ha sottolineato lo chef Troiani. Secondo l'imprenditore della ristorazione "é una
opportunita, abbiamo tanto bisogno di fare di pil e meglio. A Roma sembra ci sia paura di fare.
Spero che Sapori Segreti dimostri che 'si pud fare".

Aperto al pubblico, I'evento offrira dunque un'opportunita d'incontro tra esercenti, produttori,
politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da moment di
formazione, ludici e di sviluppo del network.

Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli, presidente di Cft Eventi, "& un evento culturale,

ma porteremo all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione, di nuovi modelli di
business, e anche intrattenimento".

RIPRODUZIONE RISERVATA © Copyright ANSA

http://www.ansa.it/canale terraegusto/notizie/fiere eventi/2019/11/13/nasce-sapori-segreti-cucina-tra-
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Roma, arriva Sapori Segreti: 1'evento culturale dedicato all'enogastronomia e

Paccoglienza
ROMA > EVENTI

Mercoledi 13 Novembre 2019
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Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. “Sapori Segreti” & a tutti gli effetti un
grande evento culturale dedicato a due punti di forza del nostro Paese, I’enogastronomia e
I’accoglienza. 11 tutto con un’attenzione particolare alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove
tecnologie. E per presentare questo importante evento, che si terra dal prossimo 30 novembre

al Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere scelto che uno dei migliori ristoranti della
Capitale, il Convivio, il cui chef Angelo Troiani ¢ stato coinvolto come direttore artistico della
manifestazione. Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come
sottolineato stamane anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: «questo appuntamento
mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio
alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologiay.

Per la Presidente I’evento «va oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non &
piu fra le singole attiviti ma fra i territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa
impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla
tecnologia». E sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel
simbolo, un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente, vuole
richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio declinato fra cooking show,
organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano;
un’area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una
mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita: «rappresenta la
sintesi dei tre concetti principali di Sapori segreti», ha sottolineato I’ideatore della rassegna, Renato
Bonanni.



Parlando di geni non si possono non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del
Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di
Roma. Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, “ci saranno anche giovani in carriera
desiderosi di farsi conoscere, e questa ¢ ’occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani.
Aperto al pubblico, I’evento offrird dunque un’opportunita unica d’incontro tra esercenti, produttori,
politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di
formazione, ludici e di sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli,
Presidente di Cft Eventi, “& un evento culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo
all’attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione. Che per noi non ¢ solo tecnologia, ma
anche modello di business & importante anche il modello di business”

Ultimo aggiornamento: 22:07© RIPRODUZIONE RISERVATA
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SAPORI SEGRETI ANTICIPA IL DOLCE NATALE A ROMA. DAL 30 NOVEMBRE AL
2 DICEMBRE

PUBLISHED ON 17 NOVEMBRE 2019BY FOODAFFAIRS.IT

Un’anticipazione del dolce Natale a Roma durante I’evento SAPORI SEGRETL I Panettoni ¢
Pandoro delle prestigiose e storiche Pasticcerie Muzzi di Foligno e Giovanni Cova & C. di Milano,
saranno presenti durante il piti importante evento del 2019 dedicato all’enogastronomia, turismo ed
innovazione del made in Italy.

Sara un viaggio nell’Italia della creativita gastronomica, un percorso del gusto per promuovere la
cultura del cibo, attraverso la valorizzazione delle cccellenze del nostro patrimonio. La
manifestazione si svolge in una sede accessibile per il pubblico, il Palazzo dei Congressi Roma e
dove il focus ¢ quello di dare valore e risalto alle migliori produzioni italiane tra cui i lievitati da
forno, anticipando il Natale, oltre a pasticcerie, gelaterie e produttori di caffé che con passione ed
impegno portano la creativita e la professionalita sulle tavole di tutto il mondo.

In previsione della copiosa presenza di operatori e pubblico gid da questa prima edizione, sara
allestito uno spazioso stand dove le pasticcerie Giovanni Cova & C. e Muzzi proporranno un
ventaglio di oltre 50 referenze di panettoni e pandoro tra classici, ripieni e imbibiti.

L’evento SAPORI SEGRETT si propone come un momento importante di condivisione che fornisce
spunti e idee innovative: “Avvicinare pubblico e operatori é la nostra missione. — afferma Andrea



Muzzi amministratore dell’omonima pasticceria — E’ una grande soddisfazione per noi poter
incontrare i nostri estimatori, che ci permette di confrontarci e di capire le loro esigenze, mettendo
al centro la customer experience”.

1l programma delle tre giornate & molto ricco e comprende, oltre alla presenza di numerosissimi
espositori leader del settore, un interessante panel convegni, show cooking con la presenza di grandi
chef stellati, nonché gare gastronomiche, concorsi e laboratori sensoriali.

Al percorso di Leonardo Da Vinci, proposto durante le giornate dell’evento in partnership con il
Museo di Palazzo della Cancelleria di Roma e dedicato al genio universale, si affianchera una
degustazione della Linea Leonardo500 creata dalla storica pasticceria Giovanni Cova & C. per il
Natale 2019, che coniuga eccellenza e arte. A rappresentare questo sodalizio I’esposizione ¢ la
vendita dei panettoni celebrativi il cui incarto ¢ stato realizzato con le opere del grande genio come
La Gioconda, che avvolge il Panettone Classico, premiato con il Tre Stelle Superior Taste Award e
con L’ Annunciazione lo straordinario Panettone GranCioccolato.

http://www_foodaffairs.it/2019/11/17/sapori-segreti-anticipa-il-dolce-natale-a-roma-dal-30-novembre-al-

2-dicembre/
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Tre giorni dedicati al cibo, al turismo e
all'innovazione

SAPORI SEGRET], @ il pitt importante evento del 2019 dedicato all'enogastronomia, turismo ed
innovazione del made in Italy, un evento prestigioso per Ia rivalutazione dei pubblici esercizi e
un'occasione unica d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori locali, nazionali,

internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

Dal 30 novembre al 2 dicembre 2019 al Palazzo dei Congressi di Roma: espositori, eventi, convegni,

corsi di formazione e tanto altro.

Inoltre, la Mostra permanente "Leonardo da Vinci. Il Genio e le Invenzioni — Le Grandi Macchine
interattive”, esposta a Roma nelle sale sotterranee del Palazzo della Cancelleria e diretta da Augusto
Biagi, partecipera all'attesissimo evento romano SAPORI SEGRETI: Creativita, Sostenibilita e

Tecnologia al servizio di Enogastronomia,

L'obiettivo principale di SAPORI SEGRETI & coinvolgere in modo trasversale l'intera filiera dei pubblici
esercizi in un grande evento di portata nazionale in grado di attrarre, oltre agli operatori del settore,

anche un pubblico generico.

Per tutti i giorni della manifestazione, infatti, sara possibile visitare 'area espositiva dedicata

appositamente alle macchine di Leonardo da Vinci, concessi dalla Mostra.

https://www.oggiroma.it/eventi/2019/11/13/sapori-segreti/50360/




Sapori Segreti, Presentato L'Evento Tra Gusto
E Tecnologia

Al via la kermesse voluta da Confesercenti, tra sostenibilita,
creativita e tecnologia. Al Palazzo dei Congressi dal 30
novembre 2019

Preziosi ed elaborati piatti del Convivio Troiani accolgono il pubblico delle grandi occasioni, quello
pronto ad ascoltare per poi raccontare e scrivere di qualcosa di nuovo. L' "occasione” & la nascita
di Sapori Segreti, neonato food event che vedrila luce dal 30 novembre al 2 dicembre al Palazzo dei
Congressi all'Eur, dove saranno protagonisti enogastronomia ed accoglienza, due tratti distintivi della
tradizione italiana. A curare la direzione artistica della nuova manifestazione gia molto attesa, sara Chef
Troiani, alla guida di una kermesse che si regge su tre parole fondamentali: sensibilitd, creativita e
nuove teconlogie, tra parole che mostrano chiaramente la direzione innovativa della manifestazione
fortemente voluta da Confesercenti, rappresentata in conferenza stampa dalla sua prima esponente, la
presidente nazionale Patrizia De Luise, che afferma che «Si puo fare impresa con un occhio
alla sostenibilita, alla creativita ed alla tecnologia - ¢ aggiunge - questo ¢ un evento che va oltre i
confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole attivitd, ma fra i
territori».

Showcooking, laboratori, gustose aree dedicate al gelato, al caff¢, al tartufo e qualsivoglia altro prezioso
sapore made in Italy, con attenzione particolare anche ai pil piccini, grazie ad un'area bimbi in cui

imparare a mangiar sano. Il tutto sotto gli occhi attenti di Renato Bonanni, ideatore della nuova
rassegna  dedicata  all'enogastronomia e gid pronta a dar spettacolo. Tutto il
programma: https://saporisegreti.it/

Articolo di Roberta Savona

https://www.unfoldingroma.com/roma-da-vivere/10599/sapori-segreti,-presentato-levento-tra-gusto-

tecnologia/




Sapori Segreti, il nuovo Food
Event di Roma

Presentato al Convivio Troiani il maxi evento dedicato al gusto e all’accoglienza che

andra in scena al Palazzo dei Congressi

E stata presentata nell’intimo e prezioso Convivie Troiani, a due passi da Piazza Navona, la prima

edizione di Sapori Segreti, nuovo grande food event che avra luogo al Palazzo dei Congressi dal 30 novembre
al 2 dicembre 2019, dedicato a due dei pilastri della cultura italiana e su cui da secoli si regge 1’intero patrimonio
nazionale: I’enogastronomia ¢ Paccoglienza. Sostenibilta, creativita, nuove tecnologie, food, tourism,
innovation. Prendete nota di queste tags (come dicono quelli bravi), saranno proprio queste le chiavi di ricerca di
una kermesse che € gia molto attesa e che strizzera I’occhio al dettaglio, mai ruffiano e sempre affabulatore.
Fascino ed eleganza producono devozione. Per questo Sapori Segreti si candida come La

Manifestazione di food per eccellenza, votata al rispetto della territorialita ed alla valorizzazione delle
biodiversita. A guidare le fila dei premiati chef presenti sara il padrone di casa del Convivio, Chef Angelo
Troiani, direttore artistico della manifestazione fortemente voluta ed organizzata da Confesercenti.

Sostenibilita, creativitd, tecnologia

Lo ha sottolineato la presidente nazionale Patrizia De Luise affermando che «Si puc fare impresa con un occhio
alla sostenibilita, alla creativita ed alla tecnologia. Questo appuntamento mette insieme tre punti fondamentali
per chi fa impresa — e aggiunge — questo é un evento che va oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la
competizione non € piu fra le singole attivitd, ma fra i territoriy.

Sono proprio queste tre parole a tenere insieme il filo rosso che guidera il pubblico all’interno dell’evento,
concetti ribattuti anche nel logo scelto dalla direzione, che vede rappresentata graficamente una forchetta in un
piatto che, fuse insieme, assumono le sembianze di una modema e nuova emoticon che sorride. Un simbolo di
quell’accoglienza e quel gusto tipico italiano e protagonista del weekend.

I protagonisti

Nell’arco della tre giomni saranno tanti gli show cooking orchestrati da Chef Troiani, seguiti dai laboratori
dedicati ai pid piccoli, per far si che 1’amore per i buoni sapori € la cultura per il cibo sano, siano un valore
formativo acquisito sin dalla pili tenera etd. Un’area dedicata al gelato, un’altra votata al tartufo, che assumera
le sembianze di un bosco dorato, un sogno per i pil appassionati e, dulcis in fundo, nel cinquecentesimo anno



dalla morte di Leonardo Da Vinci, non poteva mancare una mostra omaggio al genio da sempre primo vero
esempio di tecnologia e creativita. Ideatore della rassegna ¢ Renato Bonanni, alla guida della presentazione
ufficiale che mostra la via verso una riveluzione targata Sapori Segreti.

IL PROGRAMMA:

SABATO 30 Novembre 2019
Ore 10:30: Taglio del nastro e giro tra gli stand
e Dario Franceschini, Ministro dei Beni Culturali
e Vincenzo Miceli, Presidente di CFT Eventi
e Corrado Luca Bianca, Amministratore Delegato di CFT Eventi
Ore 11.00 — Villaggio del Caffé: Espresso e Cappuccino di qualita
Workshop con degustazione
o Pietro Rastelli ¢ Matteo Di Lorenzo, Atypica
Ore 11:30 — Palco dei Sapori: Convegno di Apertura
Sapori Segreti: Creativita, Sostenibilita e Tecnologia al servizio di qualita e innovazione
e Corrado Luca Bianca, AD di CFT Eventi
s Renato Bonanni, fondatore di MultiOlistica e ideatore del concept Sapori Segreti
s Dario Franceschini, Ministro dei Beni Culturalil
e Gaetano Di Pietro e Massimiliano Marcucci, Presidente e Direttore di FonTer2
+ Arcadio Alfieri, Direttore Tecnico di Gruppo Innova
Sostenibilita nella ristorazione collettiva
o  Angelo Troiani, chef patron del ristorante “Il Convivio Troiani” di Roma
Qualitd, sostenibilita e innovazione nell’alta ristorazione
» Saluti di Vincenzo Miceli, Presidente di CFT Eventi Srl
Moderatore: Federico Quaranta
Ore 11:30 — Villaggio del Caffé: Influenze del caffé nella creativita culinaria
Workshop con degustazione
» Chef Roberto Antonelli, CNOS-FAP e Pietro Rastelli, Atypica
Ore 13:30 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 13:30 — Villaggio del Caffé: Conosciamo I’acqua
Workshop con degustazione di acque ed espressi
»  Acquasmart Srl e Matteo Di Lorenzo, Atypica
Ore 15:00 — Villaggio del Caffé: Conosciamo il caffé
Workshop con degustazione di espressi da miscela, monorigine, specialty — in filtro
s Co Grader BEST COFFEE e Pietro Rastelli, Atypica
Ore 15:30 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 17:00 — Borgo del Gelato: Trofeo Palatinus d’oro



Concorso riservato agli Ambasciatori ¢ Cavalieri del Gelato
Ore 18:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking

DOMENICA 01 Dicembre 2019
Ore 10.00 — Palco dei Sapori: Dolci Sapori Segreti
La storia del gelato negli ultimi 50 anni — a cura degli ambasciatori del gelato
s  Tito Pennestri, Maestro Gelatiere
=  Gianni Clapis, Tecnologo alimentare
»  Gabriel Giuseppe Nicodemo, Cavaliere del Gelato Juniores
Ore 10:00 — Villaggio del Caffé: Conosciamo il caffe
¢ Co Grader BEST COFFEE e Pietro Rastelli, Atypica
Ore 10.30 — Palco dei Sapori: Gelato World Heritage
Gara fra maestri del gelato artigianale con la partecipazione delle Ambasciate
Moderatrice: Francesca Barberini
Ore 10.30 - Villaggio del Caffé: Lezione di Giuseppe Fiorini, campione italiano di Latte Art 2016
» Studio delle figure da gara
»  Aftivita pratica di Latte Art e allenamento
Ore 11:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 11:00 - Villaggio del Caffé: Specialty Coffee ¢ Micro Roastery
Workshop con Cupping alla Brasiliana di Specialty e Fine Coffee
e Fabio Conti, Conti Roaster | Antonello Serani, L’artigiano del caffé | Massimo Chiarella, Misceliamo
Ore 13:30 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 15:00 — Palco dei Sapori: Sapori Segreti sostenibili
L’eco-sostenibilita in cucina
» Lisa Casali, scrittrice, giornalista e blogger
» Franco Aliberti, chef del ristorante Tre Cristi di Milano
Ore 15:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 15:00 — Villaggio del Caffé: Finale di Latte Art
Ore 16.00 — Palco dei Sapori: I Sapori Segreti dell’ospitalita
Creativitd, Sostenibilitd e Tecnologia nelle imprese turistiche — a cura di ASSOTURIMO e FIJET3
» Vittorio Messina, Presidente Assoturismo/Confesercenti
» Giacomo Glaviano, Presidente FIJET Italia
e  Giuseppe Russo, cofounder di Spoken Srl ¢ ristoratore allievo ALMA
I trend della ristorazione
»  Giorgio Maviglia, cofounder di Spocken Srl
L'importanza dell’innovazione
» Alessandro Pipero, ristoratore
Moderatore: Federico Quaranta
Ore 16.00 - Villaggio del Caff¢: Gran Gala Atypica
Premiazione e buffet di chiusura con esibizione live dei JAM SOLDIERS
Ore 18.00 - Borgo del Gelato: Concorso gelato gastronomico
Ore 18:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking

LUNEDI 02 Dicembre 2019
Ore 10:00 — Palco dei Sapori: I Sapori Segreti nel pubblico esercizio
Creativitd, Sostenibilita e Tecnologia per gli esercenti
» Paola Pisano (Ministra dell’Innovazione)
» Corrado Luca Bianca, Coordinatore Nazionale FIEPET Confesercenti
s Carlo Hausmann, Direttore Generale di Agro Camera
e  Cristiano Nervegna, Direttore Generale di Deep Lab
Innovazione e blockchain al servizio del pubblico esercizio
Moderatore: Federico Quaranta
Ore 10.00 - Villaggio del Caffé: La caffetteria del futuro e le micro roastery
Workshop sul lavoro artigianale del caffé con degustazione in cupping alla Brasiliana
Ore 11.00 - Palco dei Sapori: I Sapori Segreti nell’imprenditoria e nel sociale
Creativita, Sostenibilita e Tecnologia nelle startup, le PMI e le cooperative sociali
s Tommaso Pavani, startupper, socio di Nero Fermento
*  Antonio Santarelli, titolare dell’azienda Casale del Giglio



e Simone Cozzi, fondatore di High Quality Food
s Giacomo Lepri, titolare della cooperativa Co.r.ag.gio
Moderatore: Federico Quaranta
Ore 11.00 — Villaggio del Caffé: La formazione professionale nella ristorazione
Tavola rotonda aperta agli operatori ed alle aziende del settore
e Regione Lazio, Confesercenti, FonTer, Agenzia del Lavoro, ANPA, CNOS-FAP
Ore 11:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 11.30 — Villaggio del Caffé: Ricerca, sviluppo e innovazione per macchine espresso e macinadosatori
Workshop con test di funzionalita su macchine da caffé e macinadosatori
s Ing. Maurizio Galassi, Nuova Simonelli
Ore 12.00 — Palco dei Sapori: Insieme per crescere. .. chi si forma non si ferma
La formazione innovativa per le imprese — a cura di FonTer3
»  Gaetano Di Pietro e Massimiliano Marcucci, Presidente e Direttore di FonTer
» Staff di FonTer
Light lunch a seguire
Ore 13.00 — Villaggio del Caffe: Espresso e Cappuccino di qualita
Workshop con degustazione
»  Pietro Rastelli e Matteo Di Lorenzo, Atypica
Ore 13:30 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 14.30 — Villaggio del Caffé: Ricerca, sviluppo e innovazione per macchine espresso e macinadosatori
Workshop con test di funzionalita su macchine da caffé e macinadosatori
e Ing. Maurizio Galassi, Nuova Simonelli
Ore 15:00 - Borgo del Gelato: 1l miglior sorbetto alla frutta
Concorso aperto a tutti i gelatieri
Ore 15:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 16:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Ore 18:00 — Borgo del Gelato: La miglior coppa di gelato
Concorso aperto a tutti i gelatieri
Ore 18:00 — Cucina dei Segreti: Show Cooking
Per maggiori informazioni:
WEB htips://saporisegreti.it/
FB https://www.facebook.com/saporisegretiofficial/
IG https://www.instagram.cony/saporisegretiofficial/

https://www.radio-food.it/sapori-segreti-il-nuovo-food-event-di-roma/




ia,, PUNTARELLA ROSSA

Eventi food Roma novembre 2019
Palazzo dei Congressi — Sapori Segreti

“Sapori Segreti” & 'evento dedicato ad enogastronomia e accoglienza che si terra dal 30
novembre al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi dell’Eur, con un’attenzione particolare
alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie. Direttore artistico della
manifestazione, lo chef Angelo Troiani de Il Convivio. Nella tre giorni potrete assistere a
cooking show, organizzati dallo chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la
cultura del cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita. Tanti gli chef
stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di
Rivodutri, Daniele Usal, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele
Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro giovani in
carriera desiderosi di farsi conoscere.

Quando: dal 30 novembre al 2 dicembre
Costo: biglietto 7 euro

Sapori Segreti @ Palazzo dei Congressi Eur — Pagina Facebook

https://www.puntarellarossa.it/2019/11/03/eventi-food-roma-novembre-2019/
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L'evento Sapori Segreti anticipa il Natale a Roma

Dal 30 novembre al 2 dicembre in degustazione la migliore produzione
di panettoni delle pasticcerie milanesi

ROMA - Un‘anticipazione del Natale a Roma durante I'evento Sapori Segreti. | Panettoni e
Pandoro delle prestigiose e storiche Pasticcerie Muzzi di Foligno e Giovanni Cova & C. di Milano,
saranno presenti durante il pil importante evento del 2019 dedicato allenogastronomia, turismo ed
innovazione del made in ltaly.

LA MANIFESTAZIONE - Sara un viaggio nell'ltalia della creativitd gastronomica, un percorso del
gusto per promuovere la cultura del cibo, attraverso la valorizzazione delle eccellenze del nostro
patrimonio. La manifestazione si svolge in una sede accessibile per il pubblico, il Palazzo dei
Congressi Roma e dove il focus & quello di dare valore e risalto alle migliori produzioni italiane tra
cui i lievitati da forno, anticipando il Natale, oltre a pasticcerie, gelaterie e produttori di caffé che
con passione ed impegno portano la creativita e la professionalita sulle tavole di tutto il mondo.

LA CUSTOMER EXPERIENCE -L'evento Sapori Segreti si propone come un momento
importante di condivisione che fornisce spunti e idee innovative: “Avvicinare pubblico e operatori &
la nostra missione. — afferma Andrea Muzzi amministratore del’lomonima pasticceria - E' una
grande soddisfazione per noi poter incontrare i nostri estimatori, che ci permette di confrontarci e di
capire le loro esigenze, mettendo al centro la customer experience”.

IL PROGRAMMA - || programma delle tre giornate & molto ricco e comprende, oltre alla presenza
di numerosissimi espositori leader del settore, un interessante panel convegni, show cooking con
la presenza di grandi chef stellati, nonché gare gastronomiche, concorsi e laboratori sensoriali.

LEONARDO DA VINCI -Al percorso di Leonardo Da Vinci, proposto durante le giornate
dell'evento in partnership con il Museo di Palazzo della Cancelleria di Roma e dedicato al genio
universale, si affianchera una degustazione della Linea Leonardo500 creata dalla storica
pasticceria Giovanni Cova & C. per il Natale 2019, che coniuga eccellenza e arte. A rappresentare
questo sodalizio I'esposizione e la vendita dei panettoni celebrativi il cui incarto & stato realizzato
con le opere del grande genio come La Gioconda, che avvolge il Panettone Classico, premiato con
il Tre Stelle Superior Taste Award e con L'Annunciazione lo straordinario Panettone
GranCioccolato.

MUZZ| - Antica Pasticceria Muzzi, pasticceri di Foligno dal 1795, artisti del gusto e delle
combinazioni tra ingredienti, proporra invece agli operatori e al pubblico dellevento romano
la Linea Non Solo Vino, panettoni imbibiti, che propone accostamenti sorprendenti ed inaspettati
tra vini e lievitati da ricorrenza, premiati a livello internazionale e la Linea Animalier, che utilizza per
gli incarti dei suoi Panettoni e Pandoro lo stile animalier dai colori e disegni maculati, zebrati con
decorazioni di animali, natura, fiori e foglie, che impreziosiscono, in una veste trendy, i lievitati da
forno.

http://www.cronacadiretta.it/dettaglio notizia.php?id=60287
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DAL 30 NOVEMBRE AL 2 DICEMBRE SCOPRI I SAPORI SEGRETI, A ROMA
—PALAZZO DEI CONGRESSI

Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. Sapori Segreti & a tutti gli
effetti un grande evento culturale dedicato a due punti di forza del nostro Paese,
I’enogastronomia e I’accoglienza. Il tutto con un’attenzione particolare alla
sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie.

E per presentare questo importante evento, che si terra dal 30 novembre al 2
dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma, non poteva essere scelto che uno dei
migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il cui chef Angelo Troiani é stato
coinvolto come direttore artistico della manifestazione.

Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “Questo appuntamento mette
insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si puo fare impresa con

un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”.



z

SAPOR!I SEGRETI

E sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel
simbolo, un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto
sorridente, vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio
declinato fra:

cooking show, organizzati dallo Chef Troiani;

laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano;

un’area dedicata al gelato;

un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati;

il Villaggio del Caffeé;

una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e
creativita. “Rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di Sapori segreti”, ha
sottolineato I'ideatore della rassegna, Renato Bonanni.

Parlando di geni non si possono non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La
Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del
ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; Daniele Lippi, una stella Michelin per il
Ristorante Acquolina di Roma.Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, “ci
saranno anche giovani in carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa &
I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani.

A

Lo chef Ahgelo Troiani, Direttore artistico della manifestazione

Aperto al pubblico, I'evento offrira dunque un’opportunita unica d’incontro tra
esercenti, produttori, politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion
leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

Per tutte le info pratiche e il programma completo: saporisegreti.it

http://www.gustosano.eu/dal-30-novembre-al-2-dicembre-scopri-i-sapori-segreti-a-roma-palazzo-
dei-congressi/




GIORNALE DISICILIA

Nasce Sapori Segreti, cucina tra tecnologia e
sostenibilita
13 Novembre 2019
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(ANSA) - ROMA - Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. "Sapori Segreti” & un evento culturale dedicato
a due punti di forza del nostro Paese, I'enogastronomia e I'accoglienza. Il tutto con un'attenzione particolare alla
sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie.

Questo evento culturale si terra dal 30 novembre al 2 dicembre a Palazzo dei Congressi di Roma, dove, sotto la
direzione artistica dello chef Angelo Troiani del ristorante stellato Il Convivio, mettera in vetrina 70 aziende e oltre 100
brand delle eccellenze del Made in Italy. Un vero e proprio villaggio del gusto e dei sapori, con corner dedicati al caffé e
al gelato, pensato per un confronto tra addetti ai lavori e le istituzioni e le universitd, ma anche per le famiglie e bambini.
"Questo appuntamento - ha sottolineato dalla presidente nazionale di Confesercenti, Patrizia De Luise - mette insieme
tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla
tecnologia. Le imprese del resto non hanno futuro senza attenzione alle persone e al territorio”. Per la presidente De
Luise I'evento "va oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole attivita ma fra i
Paesi. Per questo dobbiamo far sistema. Sapori Segreti mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché
si pué fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. E sono proprio queste tre parole, ha
sottolineato il presidente Cft Eventi Vincenzo Miceli, il filo conduttore di questo evento che gia nel simbolo, un piatto con
una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed
accoglienza.

Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura
del cibo sano; un'area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita: "Rappresenta la sintesi dei tre concetti
principali di Sapori segreti", ha sottolineato l'ideatore della rassegna, Renato Bonanni. Tanti chef stellati coinvolti:
Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, una stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma.

Accanto a loro, "ci saranno anche giovani in carriera desiderosi di farsi conoscere, e questa & I'occasione giusta", ha
sottolineato lo chef Troiani. Secondo l'imprenditore della ristorazione "& una opportunita, abbiamo tanto bisogno di fare di
pit e meglio. A Roma sembra ci sia paura di fare. Spero che Sapori Segreti dimostri che 'si pu fare".

Aperto al pubblico, I'evento offrira dunque un'opportunita d'incontro tra esercenti, produttori, politica, amministratori locali,
nazionali, interazionali e opinion leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli, presidente di Cft Eventi, "& un evento culturale, ma porteremo
all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione, di nuovi modelli di business, e anche intrattenimento”.

https://gds.it/speciali/terra-e-gusto/2019/11/13/nasce-sapori-segreti-cucina-tra-tecnologia-e-sostenibilita-
49e5d311-8a6f-4d80-bbf8-41af2c8a8bac/
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Roma: dal 30 novembre SAPORI SEGRETI AL PALAZZO DEI CONGRESSI

Roma: dal 30 novembre SAPORI SEGRETI AL
PALAZZO DEI CONGRESSI

I Rilisug
13 Novembre 2019 | 13:55, Redazione Lo_Speciale (1327)

Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra. “Sapori Segreti” & a tutti gli effetti un grande
evento culturale dedicato a due punti di forza del nostro Paese, I’enogastronomia e I’accoglienza.

11 tutto con un’attenzione particolare alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie. E per
presentare questo importante evento, che si terra dal prossimo 30 novembre al Palazzo dei
Congressi di Roma, non poteva essere scelto che uno dei migliori ristoranti della Capitale, il
Convivio, il cui chef Angelo Troiani ¢ stato coinvolto come direttore artistico della manifestazione.
Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato stamane
anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “Questo appuntamento mette insieme tre
punti fondamentali per chi fa impresa.Perché si pud fare impresa con un occhio alla
sostenibilita, alla creativitd e alla tecnologia”. Per la Presidente ’evento “va oltre i confini
tradizionali dei comparti, perché la competizione non & piu fra le singole attivita ma fra i territori.E
mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si puo fare impresa con un occhio
alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”.

E sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel simbolo, un
piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al
connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio declinato fra cooking show, organizzati
dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano; un’area
dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita: “rappresenta la sintesi



dei tre concetti principali di Sapori segreti”, ha sottolineato I’ideatore della rassegna, Renato
Bonanni. Parlando di geni non si possono non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La
Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il
Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante
Acquolina di Roma.

Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Segreti, “ci saranno anche giovani in carriera desiderosi di
farsi conoscere, e questa & I’occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto al pubblico,
I’evento offrira dunque un’opportunitd unica d’incontro tra esercenti, produttori, politica,
amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di
formazione, ludici e di sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato Vincenzo Miceli,
Presidente di Cft Eventi, “¢ un evento culturale, ma non serve a fare filosofia: porteremo
all’attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione. Che per noi non ¢ solo tecnologia, ma
anche modello di business & importante anche il modello di business”.

https://www.lospecialegiornale.it/2019/11/13/roma-dal-30-novembre-sapori-segreti-al-palazzo-dei-

congressi/
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lista di etlcheue naturali di cantine d!
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«miklema gastranomia ecologicas
che vuole essere una rivoluzinne sem-

con cavolfiore ¢ comnetti; Gelato alla
vaniglia, mela ¢ caramello di mela,
Ma chissa che cosa ol sara quando
andrere voi. Perché andrete, vern?
Hlors, via Gloacchlnn Rosaini 29,
Busto Arido (Varese), Tel,
3480738215, Info@floraristoran-
te.It Aperto tutti | glornl a pranzo
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SEGNALAZIONE SAPORI SEGRETI
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DI ROBERTO PERRONE (Corriere della Sera)

Sapori segreti, a Roma (31-11, 2-12) non solo cibo, ma anche
cultura dell’accoglienza

Ogni manifestazione legata alla cucina, al cibo, all’enogastronomia cerca di darsi un tono, un’idea. Tra
quelle interessanti, che un’idea ce I’hanno, ecco “Sapori segreti” che si svolgera a Roma, al Palazzo
dei Congressi dal 30/11 al 2/12/2019 con 70 espositori e oltre 100 marchi (scusate se non metto brand,
ma conoscete la mio idiosincrasia nei confronti di termini inglesi) che cercano di avere in comune
|’attenzione alla sostenibilita, alla tecnologia e alla creativita. In definitiva a un’accoglienza che sia
completa e che dia un piacere a 360 gradi al cliente. Non solo il sapore del cibo, ma anche quello legato
alla totale ospitalita, questo ¢ il filo conduttore dell’evento di cui Angelo Troiani, cuoco-patron dello
storico “Il Convivio Troiani” di Roma, sara il direttore artistico della sezione food. Turismo,
enogastronomia insieme per un progetto comune che coinvolge tutta la filiera, dai produttori ai pubblici
esercizi.

A Sapori Segreti, i sapori non saranno piu segreti con la preparazione di ricette in diretta (lo so fa schifo,
ma meno di cooking show), organizzati da Troiani; con i laboratori per bambini, per far conoscere la
cultura del cibo sano; con un’area dedicata al gelato e una al caffé; con un bosco dei

tartufi (interessante); con, financo, una mostra dedicata a2 Leonardoe Da Vinci, che piu tecnologico e
creativo di lui non ¢’& stato nessuno. Molti i cuochi coinvolti, tra cui Maurizio Serva, della Trota di
Rivodutri (uno dei miei posti del cuore), Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino; Daniele
Lippi, dell’ Acquolina di Roma e il neo stellato Davide Puleio dell’ Alchimia di Milano. Accanto a loro,
nei tanti eventi di Sapori Segreti, molti giovani rampanti “desiderosi di farsi conoscere “e questa €
I’occasione giusta”, Troiani dixit.

Sapori & Segreti Roma, Palazzo dei Congressi 30 novembre-2 dicembre

per saperne di piu cliccate qui saporisegreti.it




Sapori Segreti al Palazzo dei Congressi a Roma
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Roma — dal 30 novembre 2019 — Non una fiera, non un festival, e tantomeno una sagra.
“Sapori Segreti” & a tutti gli effetti un grande evento culturale dedicato a due punti di forza
del nostro Paese, I'enogastronomia e I'accoglienza. Il tutto con un’attenzione particolare
alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie. E per presentare questo
importante evento, che si terra dal prossimo 30 novembre al Palazzo dei Congressi di
Roma, non poteva essere scelto che uno dei migliori ristoranti della Capitale, il Convivio, il
cui chef Angelo Troiani & stato coinvolto come direttore artistico della manifestazione.
Manifestazione fortemente voluta e organizzata dalla Confesercenti, come sottolineato
stamane anche dalla Presidente nazionale, Patrizia de Luise: “questo appuntamento mette
insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché si pud fare impresa con un
occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. Per la Presidente I'evento “va
oltre i confini tradizionali dei comparti, perché la competizione non & pitl fra le singole
attivita ma fra i territori. E mette insieme tre punti fondamentali per chi fa impresa. Perché
si puo fare impresa con un occhio alla sostenibilita, alla creativita e alla tecnologia”. E
sono proprio queste tre parole d’ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel
simbolo, un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente,
vuole richiamare al connubio fra enogastronomia ed accoglienza. Connubio declinato fra
cooking show, organizzati dallo Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la
cultura del cibo sano; un’area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di
tecnologia e creativita: “rappresenta la sintesi dei tre concetti principali di Sapori segreti”,
ha sottolineato I'ideatore della rassegna, Renato Bonanni. Parlando di geni non si possono
non citare i tanti chef stellati coinvolti: Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin
La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e
Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma. Accanto a loro, nei



tanti eventi di Sapori Segreti, “ci saranno anche giovani in carriera desiderosi di farsi
conoscere, e questa & I'occasione giusta”, ha sottolineato lo chef Troiani. Aperto al
pubblico, 'evento offrira dunque un’opportunita unica d'incontro tra esercenti, produttori,
politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchito da
momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network. Sapori segreti, ha invece ricordato
Vincenzo Miceli, Presidente di Cft Eventi, “é un evento culturale, ma non serve a fare
filosofia: porteremo all’attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione. Che per noi
non & solo tecnologia, ma anche modello di business & importante anche il modello di
business”.

https://www.lamadia.com/appuntamenti/sapori-segreti-palazzo-congressi-roma/



Sapori Segreti a Palazzo dei Congressi | 30 novembre - 2 dicembre 2019

Sapori segreti: enogastronomia, turismo ed innovazione protagonisti al
Palazzo dei Congressi

« DOVE
Palazzo dei Congressi

Piazza John Kennedy, 1

« QUANDO
Dal 30/11/2019 al 02/12/2019

10-19

« PREZZO
7 euro

e ALTRE INFORMAZIONI
Sito web

saporisegreti.it

T

29 novembre 2019 13:39

Redazione



TODAY

Sapori segreti, tre giorni dedicati al cibo, al turismo e
all'innovazione sono in arrivo al Palazzo dei Congressi. Dal
30 novembre al 2 dicembre, Roma dedica uno spazio
importante al made in Italy, un evento prestigioso per la
rivalutazione dei pubblici esercizi.

Sapori Segreti si propone come un’occasione unica d’incontro tra esercenti,
produttori, politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion
leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

L’obiettivo principale di SAPORI SEGRETI é coinvolgere in modo trasversale I'intera
filiera dei pubblici esercizi in un grande evento di portata nazionale in grado di attrarre,
oltre agli operatori del settore, anche un pubblico generico.

L'evento si rivolge ad un parterre di stakeholder ampio e articolato:

Pubblici Esercizi

Enti di Promozione e Sviluppo del Turismo
Specialisti dell’Alimentazione
Aziende Produttrici

Buyer

Opinion Leader

Network e Media
Consumatori

Ambasciate Estere
Associazioni di Categoria
Antiche Botteghe

Filiera Agroalimentare
Ricettivita Alberghiera
Consorzi

Per maggiori informazioni consultare il sito ufficiale di Sapori Segreti o la Pagina Ufficiale
dell'evento: @saporisegretiofficial

http://www.romatoday.it/eventi/sapori-segreti-30-novembre-2-dicembre-2019.html
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Rassegna del 05/12/2019

01/12/2019

03/12/2019
04/12/2019

04/12/2019

Repubblica Roma 18

Tempo Roma 17

Il Nuovo Corriere di Romae 2
del Lazio

Il Nuovo Corriere di Romae 5
del Lazio

NESSUNA SEZIONE

il villllaggio del cibo "Sapori segreti" con gll chef Di Cori Arianna
stellati

Il gelato pit buono all'Ambasciata d'Egitto
Rubrica - il Borsino della Politica

Sapori segreti da ricordare
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Enogastronomia e accoglienza A Roma apre “Sapori Segreti”
aTypiCaffeLab: 'angolo del caffé organizzato a Sapori Segreti
2019

Sapori Segreti

HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 con Clemente Russo e Fabio
Teti di Faber ltalia srl

Sapori Segreti: a Roma la prima dell'evento su enogastronomia,
turismo e innovazione

La Mostra di Leonardo a Sapori Segreti

Aglroalimentare: gli avvenimenti di SABATO 30 novembre - Borsa
ltaliana

Giovanni Cova & C. e Pasticceria Muzzi a SAPORI SEGRET! a
Roma

La Mostra di Leonardo a Sapori Segreti | News

A Sapori Segreti anche il convegno promosso da Fijet e
Assoturismo

Gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio

Sapori Segreti: Tre giorni dedicati al cibo, al turismo e
all'innovazione

La Mostra di Leonardo a Sapori Segreti | ViviRoma.tv

Roma: a evento Sapori Segreti arriva il concorso Gelato world
heritage

Sapori Segreti a Palazzo dei Congressi | 30 novembre - 2
dicembre 2019

Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi - Fiere &
Eventi - ANSA.it

Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi -
Giornale di Sicilia

Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi - Terra e
Gusto - Trentino

Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi - Terra e
Gusto - Alto Adige

Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio

SAPORI SEGRETI, AL VIA PRIMA EDIZIONE: INNOVAZIONE IN
ENOGASTRONOMIA E TURISMO - Agricolae

SAPORI SEGRETI, BELLANOVA: STIMOLO A CRESCITA
SETTORE AGROALIMENTARE ITALIANO - Agricolae

SAPORI SEGRET!, DE LUISE: PAROLE D'ORDINE
TECNOLOGIA, SOSTENIBILITA E CREATIVITA - Agricolae

Roma, I'Ambasciata d'Egitto vince la gara del gelato Capitale

Roma, un gelato per la pace globale La gara di ricette fra le
ambasciate - Corriere.it

Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi -
Gazzetta di Roma

Sapori Segreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del
'Gelato world heritage’

Ente per il Turismo Thailandese: il gelato al mango thailandese
premiato al “Gelato World Heritage” - Il Giornale Del Turismo

Gelato World Heritage: grande successo per la seconda edizione |
L'Osservatore d'Italia

L'ambasciata d'Egitto vince il "Gelato World Heritage" a Roma

AMBASCIATA D'EGITTO VINCE CONCORSO ‘GELATO WORLD
HER|TAGE' ORGAN|ZZATO DALL’ASSOCIAZIONE ITALIANA
GELATIERI ~ Agenparl

Sapori Segreti, assegnata la prima competizione di aTypica per
virtuosi del cappuccino - video | Agenzia Nova

Turismo ed enogastronomia, & boom di visitatori per "Sapori
Segreti"

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo,
in 3 giorni circa 8 mila visitatori

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo,
in 3 giorni circa 8 mila visitatori - Video

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo,
in 3 giorni circa 8 mila visitatori (2)

Sapori Segreti: cala sipario su festival enogastronomia e turismo,
in 3 giorni circa 8 mila visitatori (3)
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Notizia

Roma. Presentato il festival "Sapori segreti”, al Palazzo dei Congressi.
Int. Patrizia De Luise (Confesercenti).

' Roma. "Sapori e segreti” al Palazzo dei Congressi di Roma. Int.
Patrizia De Luise "(Cnnfesgrcenﬁ)_
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HONITORAGGI0 MEDIA, ANALISI E REPUTAZIONE

Palazzo del Congressi

Piazza John F. Kennedy 1, fino
a domani, tel. 06.57288854

N villaggio del cibo
“Sapori segreti”

It futuro del food stanella
sostenibilita. In un bosco di tartufl,
in una “piazza” dedicata al gelato
con i maestri da tutto {l mondo,
oppure nei laboratori per bambini,
perimparare la cultura del cibo
sano e senza sprechi. Sostenibilita,
creativitd e nuove tecnologie sono
i tre ingredienti di “Sapori segreti”
oggl e domani al Palazzo del i
Congressi: un’attenzione '
all'ambiente che si riconosce
persino negli stand e negli
arredamenti, tutti realizzati con
materiali riciclatl. A dirigere la
kermesse,organizzatada
Confesercenti, & lo chef Angelo
Troiani del noto ristorante “1l
Convivio” in vicolo dei Soldati. Ad
offrire un concreto esempio di
come qualiti ed ecosostenibilita
siano il volano di un turlsmo di
livello, ct pensano 70 aziende
dellenogasironomia italiana, che
presenteranno oltre 100
eccellenze gourmet, dal pecorino
ai macarons, dal caffé alla pasta.
Non mancano gil chef stellati:
Maurizio La Serva del ristorante
“La Trota” di Rivodutri, Daniele
Usal, de Il Tino” a Fiumicino e
Daniele Lippi del ristorante
“Acquolina” di Roma, sono solo
alcuni tra i maestri del fornello che
sveleranno{ loro segreti durante
gli showcooking. E accanto a loro,
anche tanti glovani in carriera
desiderosi di farsi conoscere, 0
semplicl appassionati che
potranno testare la sensibilita
delle proprie papille gustative
negli eventi aperti al pubblico,
come il “Cup tasting”, tra diverse
miscele di arabica, oggl e domani
alle 12.30. E tante le occasiont per i
piil piccoli: oggl alle 15 i bambini
dai 4 agli 8 anni potranno imparare
afarele orecchiette, ealle171a
pasta frolla. — arianna di cori
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Palazzo dei Congressi

ses Nella splendida location del Palaz-
zo dei Congressi all’Eur, all'interno
della manifestazione «Sapori Segreti»
il piti importante evento del 2019
dedicato all'enogastronomia, si &
svolta la seconda edizione del «Gela-
to World Heritage». Iniziativa orga-
nizzata dall’ Associazione Italiana
Gelatieri (Aig), in collaborazione con
la Funvic Europa, per promuovere la
cultura della pace nel mondo atrra-
verso il gelato, a cui hanno partecipa-
to le Ambasciate di Bulgaria, Afghani-
stan, Bgitto, Uzbekistan, Thailandia,
Albania, Arabia Saudita, Giappone e
Grecia. La competizione ha visto i
Maestri Gelatieri dell’Aig produrre
un gusto di gelato dopo aver scelto,
con ognuna delle nazioni partecipan-

11 gelato pit1 buono all' Ambasciata d’Egitto

ti, le materie prime e i prodotti tipici
di ciascun paese. A vincere il concor-
$0 «Gelato World Heritage» & stata
['Ambasciata di Egitto. «Grande
soddisfazione per il successo di
quest'anno. Siamo convinti che il
gelato, alimento italiano antico per
tradizione, puo certamente contribui-
re con la sua diffusione al rafforza-
mento della solidarieta fra i popoli. E
dedichiamo questa edizione all' Alba-
nia colpita dal sisma. "Gelato World
Heritage" & un modo originale per
diffondere il messaggio di pace tra le
comunita di tutto il mondo» ha
spiegato Claudio Pica, presidente di
Fiepet-Confesercenti e segretario
generale dall’Associazione Italiana
Gelatieri.
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assimiliano Valerianl - L'as-
sessore reglonale al riflutl su
mandato del governatore ran-

delia la Raggl. Ma non propone soluzlonl -
inutlle

irginia Raggl - Resta Allce nel
Vpaese delle meraviglie. Ogni

tanto comple delle azioni che
dovrebbero essere significative. Ma cadono
nel vuoto - negativa

Icola Zingaretti - il governa-
N tore non sa plil da che parte gl-

rarsl. Le prova tutte ma trascura
Roma e Il Lazlo - confuso

atteo Salvinl - attacca con
durezza e determinazione. Rlu-ﬁ
scira a scardinare |l sistema ro-
mano? - Tenace

rancesco Rutelll - I'ex sindaco
torna sul luogo del delitto, Roma, Q
per lanclare una sua Idea: fonda

una scuola clvica per chl governera Roma

nel futuro - velleltario

avide Bordonl - erolco sopravvis-
suto dl Forza Italla sl batte contro
tutto queiio che puo - romantico

enato Brunetta - |l parlamen-

tare dl Forza Italia sl Incatena

per protesta contro ila discarica
dl Falcognana - tenace

nrico Cavallari - 1l consigliere
Ereglonala dl Italla Viva rilancla Iaﬁ

proposta di Ostla comune auto-
nomo - positive

ilBorsine Poritica

ristina Leo - E'll primo trans as-
sessore munlcipale, E’ al Servizlﬂ
Soclall - Vil Municipio - bene
cosi

tefano Zaghis - Il numero uno
dell'Ama annuncla I'assunzione
dl centinala dl operatorl. Ma é

questo llk modo dI risolvere Il problema rl-
fluti? - Velleltario

laudio Pica - Il leader degll
esercentl sl sta glocando l’enna-ﬂ
slma carta, la sua manifesta-
zlone Saporl Segretl é un successo -
Indomablle

medeo Claccherl - presidente

dell’Vill Municipio si batte In di-

fesa della Garbatella e cl rlesce
bene - Consensi in aumento

hiara Colosimo - la consigiiera
craglonale di Fratelll d’ltalia & tra

I politicl plu attlvi In questa fase.
Positiva

leriuigl Sanna - Il sindaco di
Pcolleferro sl batte con tutte le

sue forze contro la Raggl - Un
duro

lovannl Boccuzzl- Il minlsin-
G daco del VIl Munliclplo parcheg- l}
gla al posto riservato al disablii
~ Che dire?

auro Alessandri - L'assessore
Mreglonale al trasportl apre |

cantlerl per mettere In slcu-
rezza la Nettunense - Finalmente
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Sapori segreti da ricordare

E’ stato un successo
levento - fortemente vo-
luto da Confesercenti e con
il patrocinio della Regione
Lazio, della Camera di Commercio di
Roma, dell'Unioncamere Lazio e
dellAgenzia Nazionale del Turismo
ENIT - che ha caratterizzato I'ultimo
week end romano e che ha avuto una
coda pit “politica” nella giornata di lu-
nedi. Un tentativo di fare qualcosa di
diverso, tra cibo, turismo e innova-
zione avendo come filo conduttore
l'alta qualiti del Made in Italy, l'alta
professionaliti della ristorazione ita-
liana e la costante sperimentazione in
tema agroalimentare. Le tre giorni del-
I'Eur & stata caratterizzata da una ri-
cerca attenta degli espositori e ha visto
lapresenza di chef rinomati che hanno
proposto- attraverso seguitissimi
show cooking - il meglio della loro
tecnica e capacita creativa attraverso
un dialogo informale con il pubblico
presente. La seconda chiave di lettura
dell'evento & stata la considerazione
che tecnologia e Isostenibilita nella fi-
liera enogastronomica non potrebbero
resistere in assenza di un terzo, fonda-
mentale elemento: la creativiti di in-
novare per stare dietro ai processi
produttivi in evoluzione costante, In-
sieme alla comunicazione - imprescin-

DATA STAMPA
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apori Segreti da ricordare.

dibile al tempo di internet e dei social
- diventano ‘la’ ricetta per affrontare
sfide economiche e sociali, per com-
prendere I'evoluzione del gusto e le
tendenze,

All'interno degli espositivi del Palazzo
dei Congressi, storica struttura realiz-
zata nell'ambito del progetto di costru-
zione  del’EUR  dall'architetto
Adalberto Libera, in un periodo di
tempo che va dal 1938 al 1954, per
l'evento Sapori Segreti erano presenti
oltre 70 espositori e 100 brand, con
ampi spazi dedicati a tre prodotti che
connotano anche all'estero il saper fare
gastronomico italiano, ovveroil gelato
("Il cantiere del gelato®), il caffé (il
“Villaggio del caffé“) ed il tartufo (“La
magie ed il mistero del tartufo®). In
tema di gelato meritano menzione
quello alle ‘ciambelline al vino’ (si
tratta di un biscotto molto semplice, a
base di vino, farina, zucchero e olio, ti-
pico dei Castelli romani e che si man-
gia inzuppato nel vino rosso), quello
alla pera e zenzero in cui il gusto pic-
cante del tubero esotico esalta la dol-
cezza morbida della pera, e
I'incredibilmente buono gelato di sal-
mone affumicato, servito su una tra-
dizionale tartina di pane integrale con
formaggio fresco. Nel Villaggio del
caffé, oltre alla gara per il Master di

Latte Art, Caffetteria e Mixology cu-
rata da aTypica, va segnalata la nutrita
presenza di alcune delle torrefazioni
pitl prestigiose (tra cui le romane Mar-
ziali, Circi, Pericaff¢), che hanno pro-
posto in degustazione caffé rari,
insoliti, innovativi 0 gourmet, in cui in
ogni tazzina 'aroma ed il gusto sono
I'inizio di un viaggio sensoriale intenso
e gratificante,

Un accenno ai cookin show e agli chef
: Maurizio Serva (Ristorante La Trota,
Rivodruti-RI, 2 stelle Michelin);Da-
niele Usai (Ristorante Il Tino, Fiumi-
cino-RM, 1 stella Michelin);Daniele
Lippi (Ristorante Acquolina, Roma, 1
stella Michelin);Stefano Marzetti (Ri-
storante Mirabelle, presso Hotel Spen-
dide Royal, Roma); Davide Lombardi
(Ristorante Cento Gourmet, Roma);
Massimiliano Capretta (Ristorante
Arca, Alba Adriatica-TE); Davide Pu-
leio (gid Ristorante L’Alchimia, Mi-
lano, con cui ha avuto la sua prima
stella Michelin); Riccardo Zanni (Ri-
storante Cadorin, presso Grand Hotel
Palace, Roma); Andrea Viola (Risto-
rante I San Giorgio, Roma); France-
sco Apreda, Antonella Mascolo,
Massimo Viglietti, Un buon pacchetto
di mischia

' ' l ILSUCCESSO DELLA TRE GIORNIALLEUR TRA CIBO, TURISMO EINNOVAZIONE
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MANIFESTAZIONI

Latua attivita
“'sempre connessa

di Mariella Morosi

Enogastronomia e accoglienza

A Roma apre “Sapori Segreti”

Due giorni di iniziative il 30 novembre e il 1° dicembre, organizzate da
Confesercenti: «Si puo fare impresa con attenzione alla sostenibilita, alla creativita
e alla tecnologia».

{H apori Seqratl”, che siterra dal 301 novembre al Palazzo del Gongress: di Roma, non sara
una fiera, ne un festival, e tantomena una sagra, ma un grande averito culturale dedicato
all'enogastronomia e all'accoglienza, due punti di forza dell attrattivita del Hostio Paese. |1l

tutto con un‘attenzione paiticolare alla sostenibilita, alla creativita e alle nuove tecnologie

Angelo Troiani

La manifestazione, ideata e organizzata dalla Confesercenti, € stata presentata dalla sua presidente
Patrizia De Luise, da Vincenzo Miceli, amministratore delegato di Ctt Eventi e dal direttore artistico, lo
chef di Angelo Troiani del ristorante "Il Convivio', dove & stato illustrato il programma dei tre giorn
dell'evento Ha moderato l'incontro Federico Quaranta, presentatore di Radio2. «Questo sara un
appuntamento va oltre i confini tradizionali del comparti e che mettera insieme 1 punti fondamentali

per chi fa impresa - ha detto Patrizia De Luise - con 'attenzione alla sostenihilita, alla creativita e alla
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tecnologia»

Vincenzo Miceli, Patrizia De Luise e Angelo Tromani

E saranno proprio queste tie parole d'ordine il filo conduttore di questo evento che gia nel simbolo,
un piatto con una forchetta che assume le sembianze di un volto sorridente, vuole richiamare al
connubia fra enogastronomia ed accoglienza It programma prevede numerosi cooking show
organizzati da Angelo Troiani, approfondimenti e laboratori dedicati ai bambini per far conoscere
loro la cultura del cibo sano Noh mancheranno un'area dedicata al gelato, un bosco dei tartufi, in
armonia con la stagione, e una mostra dedicata a Leonardo Da Vincl, massimo esempio di
tecnologia e creativita Saranno presenti 70 aziende, oltre 100 brand delle eccellenze del made in ltaly
e chef stellati come Maurizio Setva del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri (RI)
Daniele Usai, de Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin e Daniele Lippi, una stella per il Ristorante
Acquolina di Roma Accanto a loro, nei tanti eventi di Sapori Seareti - come ha sottolineato Angelo
Troiani - ¢i sara spazio anche per i giovani desiderosi di farsi conoscere, e questa potrebbe essere la
giusta occasione Aperto al pubblico, I'evento offrirad dunque un'opportunita unica d'incontio tra
esercenti, produttori, politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader,
arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network

«Questo - ha detto Vincenzo Miceli di Cft Event - sard un evento culturale, ma che non seive a fare
filosofia: porteremo all'attenzione del pubblico esempi concreti di innovazione Che per noinon &
solo tecnologia, ma anche modello di business» Apeita al pubblico, la manifestazione al Palazzo dei
Congressi intende offrire un'importante opportunita di incontro e di confronto, In una dimensione
circolare, tra produttori, esercenti e istituzioni locali, nazionali e internazionali

Per informazioni: www.saporisegreti.it

OME NTT > MANIFESTAZION] ~ PR RIS

ABBONATI ALLA RIVISTA

RESTA SEMPRE AGGIORNATO!
e ricevile direttamente su WhatsApp
su Telegram
inviate via mall
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EVENTI ENOGASTRONCMIA ACCOGLIENZA TECNOLOGIA SAPORI SEGRETI ROMA
CONFESERCENTI CONVEGNI CIBO ALIMENTAZIONE HOTEL TURISMO RISTORANTE IL CONVIVIO
VINCENZO MICELI PATRIZIA DE LUISE ANGELO TROIAN!

SCRIVI UN COMMENTO -
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aTypiCaffeLab: anche Roma ha il coffee
festival in Sapori segreti dal 30/11 al 2/12

25 Novembre 2019

A
Una delle creazioni di aTypica a _=io0ri seqredi

ROMA - aTypiCaffeLab ha ricevuto dalla Confesercenti attraverso la Cft Eventl S.r.l.
IIncarico in esclusiva di organizzare all‘interno dell’evento [ st la filiera
produttiva - distributiva e di somministrazione del Caffé. Con un ruolo di consulenza e

organizzazione si aggiunge anche la partecipazione attiva di aTyplca all'interno della
manifestazione, gestendo un‘area di 60 mq.

Uno spazio adlbito ad inlziative di promozione, informazione, dibattito. E, soprattutto due
eventi che cainvolgeranno diverse aziende di torrefazione e baristi.

3F
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aTypiCaffeLab a Sapori segreti 2019

Ha l'obiettivo di affermarsi come il pit importante evento della Capitale nel 2019 dedicato
all’enogastronomia, turismo ed innovazione del made in Italy. Un evento per la
rivalutazione dei pubblici esercizi e un‘occasione unica d'incontro tra esercenti, produttori,
politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, Arricchito da
momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

L'iniziativa avra luogo al Palazzo dei Congressi di Roma dal 30
novembre al 2 dicembre

E riprendera, ampliandole, alcune tematiche gia affrontate nellultima edizione di Officine
del Sapore. L'expo dedicata all'enogastronomia made in Italy svoltasi due volte negli
ultimi anni, di cui la pil recente al Palazzo dei Congressi.

Saporl seqreti quindi & I‘evoluzioqe delle precedenti edizioni di Officine del Sapore. E, in
linea con le sue finalita, verranno valorizzate le eccellenze del territorio sul duplice fronte
della ristorazione e dell’ospitalita turistica. Promuovendo cosi la crescita qualitativa dei
pubblici esercizi; coinvolgendo e sensibilizzando le Istituzioni.

Le aziende coinvolte saranno circa 70 con oltre 100
brand

Espressione dell’eccellenze del made in Italy. Sapori segretl con aTypicaCoffeelab,
costituira per gli esercenti una straordinaria vetrina di oltre 2.000 mq per creare
importanti relazioni d‘affari e opportunita di aggiornamento professionale e attrarre allo
stesso tempo anche un vasto pubblico generico.

La sostenibilitd, la tecnologia e la creativitd sono il filo conduttore di Sapar| seareti, In
quanto fattori indispensabili per affrontare le sfide globali e i mutamenti economici, culturali
e sociali

Nuova comunicazione innovativa e un nuovo modo di fare
marketing

La sostenibilita intesa come equilibrio tra risorse economiche, sociali e ambientali; poi la
tecnologia e pil specificamente |a robotica e l'intelligenza artificiale. Due aspetti che si
stanno ritagliando un ruolo da protagonista ormai in tutti i settori; infine la creativita, vero
motore dell'innovazione ed elemento fondamentale per affrontare i continui e rapidi
processi evolutivi dei gusti e delle esigenze della clientela. Nonché delle modalita di fare
impresa e produzione.

Sapori segreti sostiene il concetto di open
innovation

In cui gli attori della medesima filiera sperimentano un nuovo modo di fare sistema
superando la barriera della pura competizione. Mettendo a fattor comune le idee e le
esperienze degli altri con l'obiettivo di migliorare in modo generale la qualita dei
prodotti e dei servizi da offrire alla clientela.

Si tratta di dare un nuovo sapore alle cose. Inteso non pil o soltanto come la risultante
delle caratteristiche organolettiche di un prodotto. Ma come l'insieme degli aspetti che
sintetizzano 'esperienza del cliente di un pubblico esercizio destinato all’ospitalita o alla
somministrazione. Oltre ad un’ampia area destinata agli espositori, saranno previsti degli
spazi dedicati rispettivamente ai convegni, alla degustazione e alla formazione.

= 5
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aTypiCaffeLab Sapori segreti 2019

Partecipare a Sagor| searet| 2019 concretizza il desiderio di dare maggior rilevanza
all'importante realta produttiva, distributiva e di somministrazione del caffé di Roma e
provincia; offrendo un’esperienza di condivisione. E, volendo, di riconciliazione sportiva tra
competitor “di stoffa”.

aTypica & una realta giovane in termini di esercizio di appena due anni. Ma racchiude in
se un know-how non indifferente, legato alla professionalita di Pietro, Matteo e Paolo.
Nonché allo staff di collaboratori appassionati che la compongono. Parliamo di una
conoscenza concreta, fatta di esperienza vissuta, maturazione professionale sul campo. Di
studio e tanto lavoro, tanta fatica.

Tutto nasce dal desiderio di portare a termine il percorso del master di latte art, al suo
appuntamento conclusivo della finale. Che decreterebbe i migliori latte artist aTypica.

Cosi proponendoci ad AIG per avere una presenza a Officine del Sapore, ci siamo trovati
allinterno di Sapori segreti in un ruolo di maggior importanza. In quanto curatori della
sezione Caffe.

INSIEME ALLE AZIENDE CHE AD OGGI
HANNO ADERITO ALLA NOSTRA RICHIESTA
DI PARTNERSHIP IN QUALITA DI SPONSOR

TECNICI (NUOVA SIMONELLI- VICTORIA
ARDUINO, CIRCI; MARZIALI, PERICAFFE E
TOMBETTA; SERIM-ARALIA, GIMOKA,
ARTIGIANO DEL CAFFE; CONTI ROASTER,
TOMASS! E CNOS-FAP;, ORVECA E ACQUA
SART) ATYPICACOFFEELAB SARA QUINDI
PROTAGONISTA IN MOLTEPLICI ATTIVITA
INFORMATIVE, DI CONFRONTO, DI LAVORO
E DI FESTA. TUTTI RIGUARDANTI “IL
MERAVIGLIOSO MONDO DEL CAFFE”,

aTypiCaffeLab & il nome che connotera l'area
espositiva e interattiva sul caffe, ad oggi costituita
dai nostri 60 mq

Dedicati ai workshop tematici, dimostrazioni, laboratori, degustazioni oitre a competizioni
su espresso, cappuccino e latte art. Domenica 1 sara la giornata dove la latte art avra il
ruolo principale e alla guida di Giuseppe Fiorini i 6 finalisti del master di latte art,
svilupperanno cappuccini decorati in tazze da 300 ml. L'esperienza sara aperta al pubblico.
Per imparare, o conoscere e migliorare nell’estrazione di un espresso e nella montatura del
latte, Prima ancora di saper decorare un cappuccino.

Ma aTypiCaffeLab sara anche negli stand degli Sponsor
Tecnici, nel Museo Storico del Caffé e soprattutto si estendera
nella splendida Sala Bar del Palazzo dei Congressi

Proponendo la “caffetteria del futuro” quella che faticosamente e a piccoli passi insieme a

giovani volenterosi, appassionati baristi, imprenditori audaci I'organizzazione sta
costruendo a Roma e contemporaneamente si sta sviluppando in diverse citta d'Italia.
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E’ tempo di fare vera qualita, nella formazione professionale. E, da parte degli imprenditori
una minor approssimazione, un maggior senso critico e “apertura al nuavo”.

Da un anno e solo dopo un anno di attivita, aTypica &
divenuta parte integrante del Cnos-Fap

Un‘importante realta nazionale che si prende seriamente cura dei giovani e oltre
all'tmpegno primario di consolidare valori etici e civici, si impegna alla loro formazione
professionale miranda all’'obiettivo di inserirli nel mondo del lavoro. Garantendo una
concreta progettualita di vita.

In tal senso nel Cnos-Fap aTypica ha trovato compimento, condividendo appieno metodi,
programmi, obiettivi. Nell'intenzione di potenziare progetti di formazione destinati agli
operatori del settore Horeca,

Sulla “formazione” a Sipqri seqrat] il tentativo anche di mettere intorno ad un tavolo attori
di rilievo, istituzioni, aziende e professionisti. Nella speranza di delineare un “protocollo”
che definisca i criteri formativi e di riconoscimento del barista professionale.

Per il flume Tanaro in piena la Ferrero Volano i prezzi degli arabica, New York
ha sospeso la produzione ad Alba ai massimi degli ultimi dodici mesi
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Aziende 6104

Comunicaffe

Torrefazione Neronobile
Caffe, 23 mulioni di fatturato, 3ar Caffelleria 4701
comprata e venduta due volte

Sin dal primo nuimero l'obiettivo di ) S91a
In otto mesij Notizie S

Comunicaffé é stato quello di raggiungere

una platea sempre piu vasta di operatori del ) Torrefattor)
settore, L'idea é quella di essere ulil, : : g Eaffe 2155
fornendo notizie sulle filiere di caffe, cacao e Trabatti: «Black friday, ) e
Eventi FA

té in modo da sviluppara il senso critico e il perché le superautomatiche
dibattito, son il miglior acquisto anti
inquinamento»

Analisi di mercato 1917
Contattaci: Opintong 35

Gestione manageriale; il
Caffe Meletti di Ascoli oltre il
milione di fatturato e punta
alla stalla

Aglendn
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Link in TEATRALE

Link: www.saporisegreti.it Viricta Capossels
www.facebook.com/saporisegretiofficial

Data: Sabato, 30 Novembre, 2019 - 09:00 to Lunedi, 2 Dicembre, 2019 - 19:00

tre giorni dedicati al cibo, al turismo e allinnovazione
dal 30 novembre al 2 dicembre 2019

Roima - Palazzo dei Congressi

Giornata contro la violenza sulle donne

Torino Film Festival
B Mattinate FAI d'Inverno
Roma Jazz Festival
Bologna Jazz Festival

Roma Festival Barocco
Luci d'Artista

Contemporaneamente Roma

Palazzo dei Congressi - Roma EUR S
Localita: Roma Luci d'Artista
Luogo: Palazzo dei Congressi Matera 2019

Indirizzo: Piazza John Kennedy, 1
Telefono: 06 54513705

D WWW»DB|322000n9feSSi-it m
Informaziont

3F :
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Link: www.060608.it

Lomune

Comune: Roma

Telefono: 060606

Sito Web: www.comune.roma.it

Provineia

Provincia: Roma

Telefono: 06 567661

Sito Web: www.provincia.roma.it

Reglone

Regione: Lazio

Telefono: 800 012283

Sito Web: www.regione.lazio.it

Mappe

Google Map: Palazzo dei Congressi

Come anvare

Metro: Metro B (Linea Blu) - fermata EUR Fermi

Sito Web: www.atac.roma.it

Sito Web: www.agenziamobilita.roma.it

Eventi

>>>: CLICCA QUI per visualizzare tutti gli eventi al Palazzo dei Congressi
>>>: CLICCA QUI per visualizzare tutti gli eventi a Roma
>>>: CLICCA QUI per visualizzare gli eventi di oggi a Roma e dintorni

Chi siamo | Disclaimer | Pubblicita | Lavera con noi - Cookie

 {lc]v]ola]
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Artigiano in Fiera

Piu Libri Pil Liberi

Choco Modica

Zippuli e Castagni

Arte & Scienza

Natale nel Chiostro

Un Panettone per la Vita

Saporl Segreti

Sagra della Salsiccia
ChocoFest

Re Panettone

Sagra della Castagna

Sagra del Maiale e del Cinghiale
Sagra della Favazza Termitana
Happy Run for Christmas

Natale al Castello

Christmas in the Castle

Arti e Mestieri Expo

Autunno Ragalnese

Giornata Nazionale della Colletta Alimentare
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Caffe

IL VERO ESPRESSO

Traduci il sito nella tua LINGUA

HORE CA | e
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HOME v NOTIZIE v PRODOTTI v MANAGEMENT v

NEWSLETTER HORECATVIT  AGENDA v PARTNERS  CONTATTACI

HO.RECA. v

TUTTE LE NEWS

HorecaTv.it. Intervista

ATTREZZATURS UM, CASTE. pun. saincw. msraar | wosecarvar [ awmicows svins J Hostosis |

|Traducu l'articolo nellatua lingua @ :zc I I™ =i « =Bl ZJ
HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 con Clemente
Russo e Fabio Teti di Faber ltalia sri

Da Redazione - 26 Movernbre 2019 L]

GLUTEN FREE / LACTOSE FREA / VEGETARIAN / YEGAN / ETHNIC

F@DC.NOVCI

ITALIAM
EXHIBITION
CROUP

§

A Host 2019 Fabio Russo ha intervistato per HorecaTv.it Fabio Teti Responsabile 5])(1{.!(1/ IC;_O]_/(’L"
Marketing di Faber ltalia stl, azienda campana produttrice di macchine da caffe. =
Allo stand allestito in fiera & presente anche il testimonial dell'azienda, il pugile Clemente (

Russo, che ha stretto un sodalizio con Faber in nome della passione per il caffé.

L'azienda si & presentata ad Host dopo un lungo lavoro “dietro le quinte” che & sfociato in un
cambio sede e la nascita di un dipartimento di ricerca e sviluppo interno; il progetto
Rivoluzione 4.0 dell’Officina di Faber si & concentrata con un'intenso lavoro per il rilancio
sul mercato della cialda, in cui Faber ltalia ha sempre creduto sin dalle sue origini.

Con lo stesso obiettivo & nato anche il progetto Faberus, una nuova soluzione tecnologica
che cerca di eliminare il divario esistente tra I'utilizzo di capsula e cialda.

Inoltre in fiera & stata presentata Agenta, macchina semiprofessionale destinata al canale
Horeca, disponibile nella versione a due gruppi cialda e in quella ibrida, che al classico
gruppo di erogazione Faber affianca quello dedicato al sistema Dolcegusto di Nespresso.

viggi channel

Clicca sullimmagine e segui l'intervista a Fabio Teti e
Clemente Russo

10
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careers accor com Novotel Tonna Corso Giulio
Cesare ricerc

Offerta di lavoro — Bartender —

Como

Annuncio di lavoro pubblicato sul poriale
Bartender job' Una Pizzeria Gourmet di nuova
aperlura a

Assumere e farsi assumere in
cantina: Le Donne del Vino e...
Come assumere la persona giusta in cantina e

Vuoi ricevere maggiori informazioni sull'argomento di questo articolo? come farsi assumere? E il lema che verra lraltato
Compila il form indicando i tuoi dati e ti metteremo in contatto con chi 4
potra fomnirti le informazioni richieste senza alcun impegno da parte tua. Offerta di lavoro — Barista —
Clusone (BG)
NOME E COGNOME* NUMERO TELEFONICO* Offerta di lavoro pubblicata sul poriale

lavorolurismo Ol Paslisser, locale polifunzionale

INDIRZZO E-MAIL* LINK OPPURE TITOLO DI QUESTO ARTICOLO*
https:/ /www.horecanews.it/horecatv-it-ir

Nasce Kimbo 5 Origini
nuovo blend creato con lo
chef Gennaro

TESTO DEL MESSAGGIO*

Nuovo Pizza Mix Schar il
nuovo preparato senza
glutine specifico per

Birra Peroni Enrico
INVIA Galasso e il nuovo
Amministratore Delegato

Tenula Mazzolino fa
incetta di premi
internazionali

Ancora nessun voto

SIMEI 2019 grande
soddisfazione per la 28"
edizione fra tecnologia

Lascia una valutazione

Valuta questo articolo

W

e

L'impegno di Lavazza per
Cuba: un caffe migliore
per un futuro

4]
8

Suggernsci una correzione all'articolo

mmmmmmm
[ nonecaty | nonscarvat | wosr | wostaees | hosmmuse | mrmesia | comonacirasss | uaccims oa o |
seacziing un carst vonkon | woman | uome ]

l Redazione

HORECA
Di piu dello stesso autore | »

:

Nasce Kimbo 5 Qrigini
nuovo blend crealo con lo
chel Gennaro

L'impegno di Lavazza per
Cuba un caffe miglore
per un futuro

HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019
con Andrea Mascetti dl Rancilio con Vittorio Di Cunzolo di con Giuseppe Zanandrea di Caffé
Group SpA BreakFast Point Carraro

Andrea Pinluri: vi spiego
= perché il brewing in Caffé -
m Milani funziona L

q': 11
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HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019
con luri MerlIni di Meesoo con Alberto Contini di Brita con Sara Lusetti di Foodness SpA
Professional italla srl

HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019 HorecaTv.it. Intervista a Host 2019
coh Laura Currd di Zerica srl con Francesco Costanzo di Gran con Alessandro Albanese di
Caffe Costanzo Agrumarie Riunite Siciliane srl

3 =y
- @Saeco
Fralute Bar, Chlle, Pub, Snacl, Bis ALire e C B v -

HorecaTv.It. Intervista a Host 2019
con Christian Papararo di Zumex

HorecaTv.It. Intervista a Host 2019 Saeco ha presentato a Host
con Fulvio Di Santo della Didlesse  “Royal”, I'ultima nata per il
srl mercato OCS

LASCIA UN COMMENTO

Commanto

Mome:*
Emall: -
Sito Web:

I~ Save my name, email, and website in this browser for the next time | comment.

Data pubblicazione: 26/11/2019

Eureka a Milan Coffee
Festival col macinacaffe
del futuro

Il caffe Lavazza
protagonisla der dolci di
Natale da chef con

HorecaTv, it Intervista a
Hos\ S con Giuseppe
Zanandrea di Caffe
Carraro

ALCOLICI

The Matsui Single Malt
premiata nella Jim
Murray's Whisky Bible
2020

22 Novembre 2019

Cocchi Savoy Vermoulh

Dry: si rinnova la
collaborazione con
'iconico hatel

19 Novembre 2019

Johnnie Walker Blue
Label torna con una
bottiglia di design In...

19 Novembre 2019

Toso al Merano
WineFeslival oro per
Gamondi e Toccasana

18 Novembre 2019

Liquori Borbone fra i
protagonisti di Gustus —
Expo dei Sapori

15 Nuvembre 2019

CIROC Vodka e Fiorucci
firmano una botliglia Iin
edizione limitata

14 Novernbre 2019

Bonollo lancia due
raffinate proposte per il
Natale 2019

12 Novembre 2019

12
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Federalbergh! mdagine su
ZTL: indicazioni
tuorvianti luristi e
albergatori in difficolta

25 Novembre 2039

Michelin e Tablet insieme
per offrire una selezione
di holel presligiosi

25 Novemibre 2Ci %

Temp! di Recupero Week
Gruppo UNA promuove |a
sostenibilita alimentare

h Novermbre 266

Gruppo UNA festeggia il
decimo anniversario di
UNAHOTELS Deco Roma
e,

IS Nuvembre 2019
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ADLER Lodge RITTEMN
giolello esclusivo
deli'ospitalita fra le
Dolomiti

Novzmbre

Milano Verticale Gruppo
UNA ridefinisce
l'ospitalita milanese

5 Novem 019

Radisson Hetel Group
annuncia due nuove
nomine all'inlerno del
gruppo

S Movemt

Gruppo UNA accoglie
Relais Villa Grazianella
UNA Esperienze

31 Outonre 2019
Piccolo Principe & la

miglior sala d'albergo
secondo Gambero Rosso

3t Citopre 2019

Mk

1‘50
SCOPRI D! PIU!

teseiizian) dppliate VeACTe DRI S AT 0N 2R

SURCGELATI

Surgelati: 10 falsi miti da
sfatare

22 Novemnbre 2019

Bofrost Point: a Milano
una settimana con chef e
foodblogger per...

18 Novemnbre 2019

Da Surgital i nuovi
Amichetti al prosciutto
cotto, la soluzione per...

11 Novermnbre 2019

Cucina italiana e
asiatica, fra le pit
apprezzate al mondo,
nella...

6 Novernbre 2019

Bastoncini Findus: dalla
storia del pialto del
Capitano alle ricette

25 Ottobre 2019

Il bio entra nel mondo dei
surgelati Bofrost

21 Ottobre 2019

M’'ama di Gourmet ltalia:
il meglio della cucina
italiana pronto in,..

25 Settembre 2019

IIAS e surgelati: un aiuto
per la dieta da rientro !
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Crudo” di
Host 2015 con Clemente ' Armani/Bamboo Bar a

Russc e Fabio Tel: - cenao per accompagnare

L) o un aperitivo

2 Hovsmure

Sapori Seagreti a Roma la

prima dell'evenio su Nuovo Pizza Mix Schar |l
enocgastronomia, lurtsmo - nuovo preparalo senza

Priviiey Paliey Conkie Poliey 4 glutine specifice per

JKIE POLICY

s Mot e A1
Contattagi:
Tenuta Mazzolino fa Simone Zancn € il nuovo
Incetta di prem & chel dell'Antica Osleria di
inlernazional Ronchettino

2o Movenmurs 201e
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Sapori Segreti: a Roma la prima dell’'evento su

enogastronomia, turismo e innovazione

Da Redazione 2 - 26 Novembre 2019 L Y

7,

ITALIAN
EXHIBITION
GROUP

SAPORI SEGRETI

ROMA * PALAZZO DEI CONGRESSI
30 NOVEMBRE - 2 DICEMBRE 2019

{

SAPORI SEGRETI & il concept creato da MultiOlistica per 'enogastronomia, SpecialC L?j}f{f'
turismo ed innovazione del made in ltaly, un evento prestigioso per la rivalutazione dei
pubblici esercizi e un'occasione unica d'incontro tra esercenti, produttori, politica,

ammln!straton ngall, paz_lonall, internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di l viggi channel
formazione, ludici e di sviluppo del network.
L obiettivo principale di SAPORI SEGRETI & coinvolgere in modo trasversale l'intera

filiera dei pubblici esercizi in un grande evento di portata nazionale in grado di attrarre,

oltre agli operatori del settore, anche un pubblico generico.

Si svolgera a Roma, Palazzo dei Congressi da sabato 30 novembre a domenica 3 dicembre.
Sostenibilita, Tecnologia e Creativita sono il filo conduttore dell'evento, in quanto

fattori indispensabili per affrontare le sfide globali e i mutamenti economici, culturali e
sociali, fondendosi con una comunicazione innovativa e un nuovo modo di fare marketing.

l : ‘; Riduce il
B - A dolare alle

I LAVORO CERCO - OFFRO I
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I"sanori seareli” a cui si riferisce il nome sono gli “strumenti” e le “competenze” grazie ai
quali Pesercente riesce a soddisfare appieno i propri clienti. Il concept vuole pertanto
essere un richiamo ed uno stimolo verso un nuove modo di fare esercizio pubblico che
ponga al centro la customer experience, rendendo I'attivita coinvolgente per il cliente e
aumentandone allo stesso tempo I'efficacia e l'efficienza.

Sapori Seqreti é un evento che si candida ad essere il pit importante e innavativo del
settore. Nel corso dei tre giomni si svolgeranno show cooking, gare gastronomiche, laboratori
sensoriali, incontri ed esposizioni su 2000 mq dedicati ai pili importanti protagonisti
dell'enogastronomia e del turismo che fanno grande ['ltalia nel mondo. Su un unico grande
palco si confronteranno istituzioni, aziende, consumatori, esperti, comunicaton, influencer,
chef ed accademici.

1f Convivio Tyoiani

° Sapori Seareti (SPOT)

SAPORI SEGRETI

Chef Angelo Troiani Direttore Artistico della sezione

food di Sapori Segreti

Lo chef stellato Angelo Troiani, patron del ristorante Il Convivio Troiani a Roma, viene
investito del ruolo di Direttore Artistico della sezione Food di Sapori Seqreli e in virtu di
questo ruolo, sara suo compito coordinare un ampio programma di show cooking che vedra
ai fomelli grandi chef italiani.

Alcuni degli chef presenti:

WEB

Data pubblicazione: 26/11/2019

WIISIE UT 1Y VIV — INGUSPLUVIISL

Turnante - Torino

Offerta di lavoro pubhlicala sui sila
careers.accor.com Novole] Tonno Corso Gitllio
Cesare ricerc.

Offerta dl lavoro — Bartender -
Como

Annuncio di lavora pubblicalo sul poriale
Barlender job: Una Pizzeria Gourmel di nuova
aperlura a...

Assumere e farsi assumere In
cantina: Le Donne del Vino e...
Come assumere la persona giusla in cantina e
come larsi assumere? E il lema che verra Irattalo
du..

Offerta di lavoro - Barlsta -
Clusone (BG)

Questo trucco migliora le ginocchia
Ugil quiesta inetodo per nnfarzan: le ginoechin
Bolore e alfancamento delle ginuechia spariano

PRODOTTI

Nasce Kimbo 5 Origin:

nuovo blend ¢realo

Birra Peroni: Enrico
Galassa é il nucvo 'I
Ammnistratore Delegato

Tenuta Mazzolino fa
mcella di premi
internazionall

SIMEI 2019 grande

sodd one per la 28

ra tecnologia

Liimpegno di lLavazza per
Cuba un caffé miglinre
per un future

modo

alte ginocchia

Questa metodo elimina i problemi alle
ginocchia e ne previene la ricomparsa
Scopri dl pitz>»
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» Maurizio Serva (Ristorante La Trota, Rivodruti-RI, 2 stelle Michelin)

« Daniele Usai (Ristorante Il Tino, Fiumicino-RM, 1 stella Michelin)

« Daniele Lippi (Ristorante Acquolina, Roma, 1 stella Michelin)

 Stefano Marzetti (Ristorante Mirabelle, presso Hotel Spendide Royal, Romay)
s Davide Lombardi (Ristorante Cento Gourmet, Roma)

¢ Massimiliano Capretta (Ristorante Arca, Alba Adriatica-TE)

Davide Puleio (Ristorante L'Alchimia, Milano)

Riccardo Zanni (Ristorante Cadorin, presso Grand Hotel Palace, Roma)
Andrea Viola (Ristorante 1l San Giorgio, Roma).

Nella sezione dedicata al food, la grande esperienza dello chef Andrea Golino, tra i massimi
esperti in ltalia dellarte del fingerfood, sara dedicata alla proposta di Laboratori Sensoriali
che coinvolgeranno direttamente il pubblico.

Tramite l'uso dei singoli sensi, dalla vista all'offatto al tatto, Andrea Golino portera i piu
curiosi lungo un viaggio alla scoperta degli ingredienti, o "sapori seqreti’, fino ad arrivare
a quelli pi semplici e difficili da riconoscere come il sale, il riso crudo o la melanzana.

Il programma e come partecipare

‘SAPOR| SEGRETI si distingue dagli altri eventi di settore per cinque ragioni fondamentali:

* significativo e prestigioso apporto delle Istituzioni

« valore aggiunto per 'esercente, in particolare |a formazione ¢ lo sviluppo

del network

e proposta ampia e integrata, dalla ristorazione all' ospitalita

« forte enfasi sull'innovazione, sia nelluso della tecnologia (robotica,

intelligenza artificiale, hardware e software evoluti...) sia nell'adozione di nuovi modelli
imprenditoriali vincenti basati su sistemi organizzativi distintivi rispetto al resto dei mercati
di riferimento

e evento aperto a un pubblico ampio e variegato (compresi i giovanissimi), grazie a una
fruizione interattiva e coinvolgente basata sulla gamification

Il pragramma & molto ricco e comprende, oltre alla presenza

di numerosissimi espositori leader del settore, un interessante panel convegni, un’ampia
serie di showcooking con la presenza di grandi chef stellati del panorama nazionale,
nonché gare gastronomiche, concorsi e laboratori sensoriali.

L'agenzia MultiOlistica ha dato particolare rilevanza alla comunicazione del progetto sia
attraverso il sito internet e la creazione di profili social (pagina Facebook, profilo
Instagram e un account Twittar), sia con la creazione di un canale Youtube dedicato in cui
gli espositori raccontano in brevi filmati la loro partecipazione all'evento.

Puoi acquistare i biglietti online per saltare Ia fila, oppure, direttamente alla biglietteria
presente allingresso del Palazzo dei Congressi durante gli orari di apertura nei giorni di
manifestazione:

Sabato 30 novembre h. 10.00 - 19.00

Domenica 01 dicembre h. 10.00 - 19.00

Lunedi 02 dicembre h. 10.00 - 19.00

SF

Data pubblicazione: 26/11/2019
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are || bigligtto di Sapori Seqreti 2019 online

Vuoi ricevere maggiori informazioni sull'argomento di questo articolo?
Compila il form indicando i tuoi dati e ti metteremo in contatto con chi
potra fomirti le informazioni richieste senza alcun impegno da parte tua.
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per la 28° edizione fra tecnologia
evino

Beer&Food Attraction 2020: IEG
punta sul fast casual food e nuovi
format di ristorazione

Rancilio Group al Milan Coffee
Festival
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Michelin e Tablet insieme
per offrire una selezione
di hotel prestigiosi
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Tempi di Recupero Week
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scstenibilila alimentare
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Eureka a Milan Coffee Festival col Top of Vini Alto Adige 2019: a
macinacaffé del futuro Bolzano i vini pit premiati

SIMEI: Bollicine e sostenibilita. La

risposta di Franciacorta, Cava e
Champagne
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Durello and friends 2019: torna
I'evento dedicato al vulcanico

Alpro partner ufficiale del Milan  La Cimbali e Faema: la cultura
Coffee Festival con il Vegan Coffee dell'espresso al Milan Coffee

spumante autoctono Bar Festival
m"o' 'TA’L'A' 1895 Evenli & Fiere

Lavazza al Milan Coffee Festival
con l'esperienza sostenibile
iTierra!

Si awvicina la scadenza del contest BRITA main sponsor a The Milan
grafico Best Label 2020 Coffee Festival

LASCIA UN COMMENTO

I~ Save my name, email, and website in this browser for the next time | comment
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15 Novernbre 2019

ADLER Lodge RITTEN:
gioiello esclusivo
dell'ospilalila fra le
Dolomiti

11 Novembre 2019

Milano Verticale Gruppo il
UNA ridefinisce
'ospilalita milanese

6 Novembre 2019

Radisson Hotel Group
annuncia due nuove
nomine all'inlerno del
gruppo

S Novembre 2019

Gruppo UNA accoglie
Relais Villa Grazianella
UNA Esperienze

31 Ottobre 2019

Piccolo Principe e la
miglior sala d albergo
secondo Gambero Rosso

31 Ottobre 2019

Riduce il
dolore alle

Surgelati: 10 falsi miti da '

sfatare :
| ZAS

1

22 Novembre 2019
[ i

Bofrost Point: a Milano [g Q &k

una settimana con chef e
foadblogger per...

18 Novembre 2019

Da Surgital i nuovi
Amichetti al prosciutto
cotto, la sojuzione per,.,

11 Novembre 2019

Cucina italiana e
asiatica, fra le piu
apprezzate al mondo,
nella.,.

6 Novembre 2019

Bastoncini Findus: dalla
storia del piatto del
Capitano alle ricette

25 Otrobre 2012

Il bio entra nel mondo dei
surgelati Bofrast

2i Otrobre 2019

M'ama di Gourmet ltalia:
Il meglio della cucina
italiana pronto in,,,

25 Settembrz 2012

20



g DATA STAMPA HORECANEWS.IT Data pubblicazione: 26/11/2019

Link al Sito Web

IIAS e surgelati: un ajuto
per la diela da rientro

20 Settembre 2019

1L PURTALE PTL TIUORICASA”

Fabio Russo

PRIVACY E COOKIE POLICY

silie Poliey




3 0ATA STAMPA

ROMANOTIZIE.IT
Link al Sito Web

Link: http:/www.romanotizie.it‘comune/articlela-mostra-di-leonardo-a-sapori-segreti

Roma 26 novembre 2019
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REDAZIONE | PUBBLICITA SU QUESTO SITO | MOBILE

HOME REGIONE

HOME PAGE ~ COMUNE

D 26 novembre 2015

PROVINCI COMUNE AGENDA

SERVIZI FORUM

LA MOSTRA DI LEONARDO A SAPORI SEGRETI

7060 stames - edilar MCLG,

conoiviot - Tweet

@ MUNICIPI E QUARTIERI

» Municipio VIll
» Eur

W ARGOMENTI

» Eventi

conoviol Tweet

COMMENTI

La Mostra permanente "Leonardo da Vinci. Il Genio e le
Invenzioni - Le Grandi Macchine interattive" esposta a
Roma nelle sale sotterranee del Palazzo della Cancelleria e
diretta da Augusto Biagi, partecipera all'attesissimo evenio
romano SAPORI SEGRET]: Creativita, Sostenibilita e
Tecnologia al servizio di Enogastronomia, Turismo e
Innovazione che siterra dal 30 novembre al 2 dicembre
2019 al Palazzo dei Congressi.

Per tutti i giorni della manifestazione, infatti, sara possibile
visitare I'area espositiva dedicata appositamente alle macchine
di Leonardo da Vinci, concessi dalla Mostra

ARTIC ULLO STESSO ARGOME!

GIARDINI DI MIRO E ROBIN PROPER-
SHEPPARD (SOPHIA): IN TOUR DAL 26
NOVEMBRE CON ""A BEAUTIFUL NOISE
BETWEEN LIGHT AND SHADE"

Wi

"OPERAZIONE PANE” ANCHE A ROMA:
CIBO E SPERANZA PER CHINON HA DA
MANGIARE

LIBRACCIO: GIULIO LEONI PRESENTA "
DELITTI DEI NOVE CIELI" CON
ALESSANDRA DE TOMMASI

COMMENTA L'ARTICOLO

COMMENTI IN ARCHIVIO

MERCOLEDI 27 NOVEMBRE, ROBERTO
BURION| BURIONI CON "OMEOPATIA" (RIZZOLI) ALLA
oMeapamh  FELTRINELLIAPPIA

CARACALLA 2020, BIGLIETT! IN VENDITA
PIATTO RICCO, MENU VARIO
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ANNUNCI .
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8 TRAFFICO E VIABILITA
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%4 NEWS DAL QUARTIERE

VIOLENZA SULLE DONNE: OBELISCO EUR
ILLUMINATO DIROSSO

PIU LIBRI PIU LIBERI 2013: IL TEMA DI
QUESTANNO E | CONFINI
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VIA CRISTOFORO COLOMBO, RIMOSSI
15 METRI CUBI DI MASSERIZIE:UNA
PERSONA DENUNCIATA PER
OCCUPAZIONE ABUSIVA

SOLO AFFITTI CERCA 55 AGENTINEL
LAZIO

MODA, MARIA CELLI "SPOSA” MADRE
NATURA CON UN ABITO DI PIZZO COLOR
NUDO

1 0GGI NEL MUNICIPIO

TOUCH THE WOOD IL PROGRAMMA DI
NOVEMBRE E DICEMBRE 2019 GOA CLUB

P ARRIVA LA RASSEGNA "
g (R)CONOSCERSI A TEATRO",
W Qa3 ORGANIZZATA DA SPERIMENTIAMO
ARTE MUSICA TEATRO E ROMA

CAPITALE - MUNICIPIO Vil

CIRCOLO DEGLI ILLUMINATI: IL
PROGRAMMA DI NOVEMBRE 2019

PALLADIUM, AL VIA LA RASSEGNA
HVITEINMUSICA DEDICATA Al BIOPIC
MUSICALLI: SIINIZIA CON "AMADEUS"

TEATRO PALLADIUM, LA NUOVA
STAGIONE: OLTRE 60 APPUNTAMENTI
TRA TEATRO, MUSICA, CINEMA E
DANZA
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Sei in: Home page » Notizie > Finanza

AGROALIMENTARE: GLI ‘Radiocors
AVVENIMENTI DI SABATO 30 Pl

NOVEMBRE

EVENTI E CONFERENZE STAMPA - Roma: 'Sapar Segrefi', evento dedicato
all'enogastronomia, turismo ed innovazione del made in ltaly. Palazzo dei Congressi
Roma. La manifestazione prosegue fino al 2 dicembre.

http:/Aww, agrisole.ilsole24ore.com/

Red-

(RADIOCOR) 27-11-19 19:10:12 (0580)FOOD 5 NNNN

TAG

Cccououn [ comaenco [ rooo [l

Ufficio stampa  Lavora con hol ~ Comitato Corporate Governace Pubblicita ~ Avvisidi Borsa  Listino ufficiale  Studenti

3F ”



u DATA STAMPA HORECANEWS.IT Data pubblicazione: 27/11/2019

Link al Sito Web

Link: htips: Jiwww.horec i ‘,' nni-cova-c-e-pasticceri i pori- segreﬂ -a-roma/

IL VERO ESPRESSO

T a3 == =

Traduci il sito nella tua LINGUA

LATUA ACQUA CON BRITA
HOR e ' NISURA o

HOME ~ NOTIZE v PRODOTTI v MANAGEMENT v HORECA, v NEWSLETTER HORECATVIT AGENDA v PARTNERS  CONTATTACI

A LBl nova il suo impegno nella formazione Il birrificio artigianale Gritz presenta la birra di Natale senza glutine Massimo Bottura &

| ote §rzivoe Jovem |
|Traduci Farticolo nella tua lingua gy gy == 1 im = 10 o o WIS ;:—l

Giovanni Cova & C. e Pasticceria Muzzi a

_SA&RLS_EEBEILa Roma

Da Redazione 2 - 27 Novembre 2019

.'J#

(‘t;;gl channel

QLUTEN FREE / LACTOSE PRESl / VEGETARIAN / VEGAN / ETHNIC

FeodNova

3 SATRCAN B P RAUGYE FEGITIT ALMENTAR PR | PUOS CALE

Un'anticipazione del dolce Natale a Roma durante l'evento SAPORI SEGRETL I'svento .
romano di cui vi avevamo pariato in gquesta news.

| Panettoni e Pandoro delle prestigiose e storiche Pasticceria Muzzi di Foligno e Giovanni
Cova & C. di Milano, saranno presenti durante il pitl importante evento del 2019 dedicato
all'enogastronomia, turismo ed innovazione del made in Italy.

Sara un viaggio nell'ltalia della creativita gastronomica, un percorso del gusto per
promuovere la cultura del cibo, attraverso la valorizzazione delle eccellenze del nostro
patrimonio. La manifestazione si svolge in una sede accessibile per il pubbilico, il Palazzo dei
Congressi Roma e dove il focus & quello di dare valore e risalto alle migliori produzioni
italiane tra cui i lievitati da forno, anticipando il Natale, oltre a pasticcerie, gelaterie e
produttori di caffé che con passione ed impegno portano la creativita e la professionalita sulle
tavole di tutto il mondo.

FAST"‘!’EB SCOPR Dy
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cantina: Le Donne del Vino e...
Came assumere |a persona giusla in cantina e
come farsi assumere? E i} lema che verra (ratlalo
du.

Offerta di lavoro - Barlsta -
Clusone (BG)

Offeria di lavoro pubblicata sul portale
lavoreturismo: Ol Pastisser, locale politunzionale
che c...

Offerta di lavoro = Chef
executive pasticcere/a

Qffenta di lavero pubblicata sul portale di
Adecco,it Adecco lalia Spa, ricerca per azienda
clie.

Offerta di lavoro - Chef de Rang
- Forte dei Marmi

Scopn un
nuovo metodo
ar migliorars
udito

in previsione della copiosa presenza di operatori e pubblico gia da questa prima edizione,
sara allestito uno spazioso stand dove le pasticcerie Giovanni Cova & C. e Muzzi
proporranno un ventaglio di oltre 50 referenze di panettoni e pandoro tra classici,
ripieni e imbibiti.

L’evento SAPOR] SEGRET! si propone come un momento importante di condivisione

che fornisce spunti e idee innovative: “Avvicinare pubblico e operatori ¢ la nostra missione

_ afferma Andrea Muzzi amministratore dell’'omonima pasticceria — E’ una grande rilz presenta la birra di
soddisfazione per noi poter incontrare i nostri estimatori, che ci permette di confrontarci e glutine

di capire le loro esigenze, mettendo al centro la customer experience”.

Il programma delle tre giornate & molto ricco e comprende, oltre alla presenza di
nurmerosissimi espositori leader del settore, un interessante panel convegni, show cooking
con la presenza di grandi chef stellati, nonché gare gastronomiche, concorsi e laboratori
sensoriali.

Arriva Salum'E |
edizicne della mas
mercate dedicala al
salumi

A a

n Assunla

Al percorso di Leonardo Da Vinci, proposto durante le giomate dell'evento in partnership
con il Museo di Palazzo della Cancelleria di Roma e dedicato al genio universale, si
affianchera una degustazione della Linea Leonardo 500 creata dalla storica pasticceria
Giovanni Cova & C. per il Natale 2019, che coniuga eccellenza e arte. A rappresentare
questo sodalizio 'espasizione e la vendita dei panettoni celebrativi il cui incarto ¢ stato
realizzato con le opere del grande genio come La Gioconda, che avvolge il Panettone
Classico, premiato con il Tre Stelle Superior Taste Award e con L’Annunciazione lo
straordinario Panettone GranCioccolato.

Antica Pasticceria Muzzi, pasticceri di Foligno dal 1795, artisti del gusto e delle
combinazioni tra ingredienti, proporra invece agli operatori e al pubblico dell'evento romano la
Linea Non Solo Vino, panettoni imbibiti, che propone accostamenti sorprendenti ed
inaspettati tra vini e lievitati da ricorrenza, premiati a livello internazionale e la Linea
Animalier, che utilizza per gli incarti dei suoi Panettoni e Pandoro lo stile animalier dai colori
e disegni maculati, zebrati con decorazioni di animali, natura, fiori e foglie, che HorecaTv. il Intervisia a

impreziosiscono, in una veste trendy, i lievitati da forno. Host 201¢ con Assunla
Percuoco di Calfen srl
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Valuta questo articolo

Suggerisci una correzione all'articoto

PFAICEARIA SOVANS) COVAR £

Redazione 2

https://www horecanews.it/

ALUg2zpture Bar Cafte, Pub, Snack. Bis

Massimo Bottura & Friends: chef  Storm al Milan Coffee Festival con Olio Turri: dalle olive l'energia
stellati in cucina per FAntoniano  Sea Shepherd green

Una Mole di Panettoni: a Torino
due giorni golosi dedicati al
panettone artigianale

Valfrutta rinnova la partnership  Arriva Salum'E: la prima edizione
con {'Istituto Oncologico della mostra mercato dedicata ai
Romagnolo (IOR) salumi rari italiani

i

Data pubblicazione: 27/11/2019
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Kimbo partecipa ad
Amazon Xmas San
Babila

Nasce Kimbo 5 Origini
nuove blend creato con lo
chef Gennaro

L'impegno di Lavazza per
Cuba un caffe migliore
per un futuro

Andrea Pinluri vi spiego
perche i brewing in Caffée
Milani funziona

Afflna la tua silhouette =
Foodspring: il segreto per restare in
linea questo inverno

Vai alle offerte! >

FarmaciaUno
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Foodepring-finest fitness food
Scopri la crama proteica di
leadspring: 100% deliziosa
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Farmacialne
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Eurape 2019
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Nicola Fabbri ha incontrato gli

Museo d'Impresa

Il Baking Center di Lesaffre Italia

masterclass di Sauvetre
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Xmas San Babila”
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Roadhouse Restaurant
raddoppia a Padova

28 Wovembre 2019

Biodiversita: la nuova
sfida del Tre Cristi Milano

23 Novembre 2013

Laguna, tradizioni e
Champagne: una serata
al ristorante Maltraversi

27 Novembre 2019

“Crudo” di
Armani/Bamboo Bar: a
cena o per accompagnare
un aperitivo

26 Novembre 2019

Simone Zanon & il nuovo
chef dell’Antica Osteria
di Ronchettine

26 Novernhre 2019

Foodspring-finest fitness food
Scopri la crema proteica di
foodspring: 100% deliziosa

Vai alle offerte! »
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La tua farmacia a portata di CLICK
Scenti fino al 70%
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25 Novernbre 2019

Michelin e Tablet insieme
per offrire una selezione
di hotel prestigiosi

25 Novembre 2019
Tempi di Recupero Week:

Gruppo UNA promuove la
sostenibilita alimentare

16 Novembre 2019

Gruppo UNA festeggia il
decimo anniversario di
UNAHOTELS Decd Roma
e...

15 Novembre 2019

ADLER Lodge RITTEN:

gioiello esclusivo

dall’ospitalita fra le E__
Dolomiti »

11 Novembre 2019
— Foodspring-finest fitness food

Scopri la crema proteica di
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Val alle offerte! »

Pili informazioni «
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Di Viaggio

ondo In buona salute

ULTIME NEWS

= UN ERINDISI PER OMNIA
HOTELS

s COSTA CROCIERE E FLIXBUS
SIGLANO UNA PARTNERSHIP
PER FACILITARE iL TRASPORTO
DA E PER LE CITTA DEL PORTO

» La Mostra di Leonardo a Sapon
Segreti

¢ VIVERE LA MEPAVIGLIA DEL
NATALE A TREVI

MR G e DIAMO FORMA -
RSN . A/ TUOISOGNI... ,

* ROME SKAL DAYS. PER 170
ANNI DI SKAL ROMA

= LA POLONIA OTTAVA TRA 1
PAESI ATTRATTI DALL'ITALIA

« AL RISTORANTE AURELIANO
DELLEMPIRE PALACE HOTEL
DI ROMA VA IN SCENA IL
NUGVO MENU

» Parte in anticipo il Natale dei
winelovers

* ITALO E TELEFONO ROSA
INSIEME PER LA GIORNATA
CONTRO LA VIOLENZA SULLE
DONNE

» WELCOME TRAVEL LANCIA LA
SUA APP B2C

« Fiavet Lazio. Presto un incontro
con it nuovo Assessore
Regionale al Turisma

* HTMS: UN TTG DA RICORDARE
E UNA NEW ENTRY,
CONCORDE. ISOLA DI
MAURITIUS

» Roma Tre e Carabinieri In difesa
della bellezza

La Mostra permanente “Leonardo da Vinci. Il Genio e le Invenzioni - Le Grandi Macchine
interattive’, esposta a Roma nelle sale sotterranee del Palazzo della Cancelleria e diretta da
Augusto Biagi, partecipera all’attesissimo eventa romano SAPORI SEGRH : Creativita, Sostenibilita e
Tecnologia al servizio di Enogastrononiia, Turisma e Innovazione che si terra dal 30 novembre al 2
dicembre 2019 al Palazzo dei Congressi,

Per tuttr i giorni della manifestazione, infatti, sara possibile visitare I'area espositiva dedicata
appositamente alle macchine di Leonardo da Vinci, concessi dalla Mostra,

Uit AwinDs

S R

2

& 2001-2012 CONSIGLE DI VIAGGIOLT - TUTTL [ BIPITTI RISERVATL
Centto Slud dil Coltina. Promoaione e Diffusione del Cinenia

Presidente Alessandio Masion Coiso U Francia 211 - 90191 Roina
Piva Ga522751004
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Si svolge da sabato 30 novembre a lunedi 2 dicembre al Palacongressi di Roma “Saparj 2019-11-28
Segreti’, il evento dedicato all'enogastronomia, al turismo ed innovazione del made in taly.

Sabato 30 novembre alle 10.30 & in programma la cerimonia inaugurale dell'evento che

punta alla rivalutazione dei pubblici esercizi. Si tratta di un’occasione unica d’incontro tra
esercenti, produttori, politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion
leader, arricchito da momenti di formazione, ludici e di sviluppo del network.

“Lobiettivo principale - sottolinea Claudio Pica presidente del comitato tecnico scientifico,
fiduciario regionale della Federazione ltaliana dei Giornalisti del Turismo del Lazio - &
coinvolgere in modo trasversale I'intera filiera dei pubblici esercizi in un grande evento di
portata nazionale in grado di attrarre, oltre agli operatori del settore, anche un pubblico .
generico”. Sl Agenzia

di Viaggi

Circa 70 aziende e oltre 100 brand (espressione delle eccellenze del Made in Italy), .
partecipano alla vetrina di oltre 2.000 mq per creare importanti relazioni d’affari e 4 ! s &u
opportunita di aggiornamento professionale di una proposta ampia e integrata, dalla : I = b
ristorazione all'ospitalita, dalla forte enfasi sull'innovazione, sia nell'uso della tecnologia Hr ‘
(robotica, intelligenza artificiale, hardware e software evoluti...) sia nell'adozione di nuovi '
modelli imprenditoriali vincenti basati su sistemi organizzativi distintivi rispetto al resto i e
dei mercati di riferimento. ; >

Tra gli appuntamenti in programma domenica 1 dicembre, alle 16, Assoturismo e Fijet Italia
promuova l'incontro intitolato “Sapori Segreti dell'Ospitalita: Creativita, Sostenibilita e
Tecnologia nelle imprese turistiche” a cuj interverranno Vittorio Messina, presidente
Assoturismo/Confesercenti, Sandro Pappalardo del cda Enit, Giovanna Pugliese, assessore
al turismo Regione Lazio e pari opportunita; Giacomo Glaviano, presidente FIJET Italia,
Sandro Botticelli, Manager Marketing Turismo Thailandese. Franco Cedroni, CEO Viaggi
nel firmamento, Daniela Battaglioni, editore Travel Quotidiano, Giuseppe Russo,
cofounder di Spocken Srl e ristoratore allievo ALMA: | trend della ristorazione,Giorgio
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Maviglia, cofounder di Spocken Srl: L'importanza dell'innovazione, Alessandro Pipero.
ristoratore. Moderatore: Federico Quaranta.
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Croazia a Giacomo Glaviano  settore tra priorita 65°Anniversario della
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Gli appuntamenti per domani a Roma e nel Lazio

Roma, 29 nov 21:13 - (Agenzia Nova) - Di seguito un quadro dei principali appuntamenti
previsti per domani:

COMUNE

- Il sindaco di Roma Virginia Raggi interviene all’inaugurazione del Mercato rionale del
quartiere Casal Monastero.
Via Poppea Sabina, 1 (ore 10)

REGIONE

- L'assessore della Regione Lazio al Lavoro e nuovi diritti, formazione, scuola e diritto
allo studio universitario, politiche per la ricostruzione, Claudio Di Berardino partecipa alla
prima proiezione romana de ‘'L'ultimo piano', il lungometraggio realizzato dagli allievi del
triennio 2016-2019 della scuola d'arte cinematografica "Gian Maria Volonté".

Cinema Nuovo Sacher, largo Ascianghi,1 (ore 10:30)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo Orneli, partecipa alla giornata
inaugurale di "Sapori Segreti". Palazzo dei Congressi, Piazza John Kennedy, 1 (ore
10:30)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo Orneli, partecipa alla "Giornata
della Creativita", nel quadro dell'evento

“Your Place, Think and Make".

Ex Caserma Guido Reni, via Guido Reni 7 (ore 12)

- L'assessore regionale allo Sviluppo Economico, Paolo Orneli, partecipa

all'inaugurazione dell'Esposizione "Valle del Primo Presepe".
Comune di Rieti (ore 16:30)

VARIE
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- Apertura di Sapori Seareti, I'evento piu innovativo dell'anno dedicato
all'enogastronomia e al turismo. Presenti: Dario Franceschini, ministro dei Beni Cuilturali
e del Turismo, Stefano Patuanelli, ministro dello Sviluppo economico, Paolo Orneli,
assessore allo Sviluppo economico e alle attivita produttive della Regione Lazio, Patrizia
De Luise, presidente Confesercenti, Vincenzo Miceli, presidente di Cft Eventi, Corrado
Luca Bianca, ad Cft Eventi, Angelo Troiani, chef patron de "Il Convivio Troiani" nonché
direttore artistico di Sapori Segreti, Gaetano Di Pietro, presidente FonTer.

Palazzo dei Congressi (ore 10:30)

(Rer) © Agenzia Nova - Riproduzione riservata
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Sapori Segreti: Tre giorni dedicati al cibo,
al turismo e all'innovazione

Notizie dalle categorie e dal territori

A Roma la tre giorni dedicati al cibo, al
turismo e all'innovazione. L'appuntamento

TI SVELIAMO ”, G . :
o (A con Sapyri Segret] é al Palazzo dei Congressi
B UN SEGRETO dal 30 novembre al 2 dicembre.

SAPORI SEGRETI

Roma ¢« Painzzo deci Congressi
MOV EME = MasL 1l

Confesercenti Roma

{ l Via Messina, 30 - 00198 Roma
Tel. 0644250267 - email info@confesercentiroma.it

Privacy Areariservata
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Attualita Agenda ViviRoma Rubriche - ViviRoma Television Indirizzario - I blog di Massimo Marino

=
La Mostra di Leonardo a Sapori Segreti

© Seguici su Instagram

||

fro) Seguici su YouTuhe

SITO IN FASE DI AGGIORNAMENTO

La Mostra permanente “Leonardo da Vinci. ll Genio e le Invenzioni - Le Grandi
Macchine interattlve”, esposta a Roma nelle sale sotterranee del Palazzo della TR S (),
Cancelleria e diretta da Augusto Biagi, parteciper3 all'atteslssimo evento romano = Rgmo-_s‘_i?A 10
SAPORI SEGRETI: Creativita, Sostenibilita e Tecnologia al servizio d Enogastronomia, ALCATTUMVOCE
Turismo e Innovazione che si terra dal 30 novembre al 2 dicembre 2019 al Palazzo dei

Congressi.

WL PROGETTEO WIVIRE

Per tutti i giorni della manifestazione, infatti, sara possibile visitare I'area espositiva dedicata

appositamente alle macchine di da Vinci, concessi dalla Mostra.

Denazions.
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Da Feltrinelli: 26 novembre, Leo Ortolani
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Il Gruppo ViviRoma fondato da Massimo Marino nel 1988, nasce come gicinale muw ale per

ampliarsi nel tempo inun magazine, I'Ve WEB
26 Novembre 2019
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Roma: a evento Sapori Segreti arriva il concorso Gelato world
heritage

Roma: a evento <span class="highlighted"><font color='red'>sapori</font> <font
color="red'>segreti</font></span> arriva il concorso Gelato world heritage

Roma, 29 nov 17:17 - (Agenzia Nova) - All'interno della manifestazione_Sapori Segreti al
palazzo dei Congressi all'Eur, il piu importante evento del 2019 dedicato
all'enogastronomia, turismo ed innovazione del made in ltaly torna la seconda edizione
del concorso-evento Gelato world heritage. L'iniziativa, organizzata dall'Associazione
italiana gelatieri, Aig, in collaborazione con la Funvic Europa promuove la cultura della
pace nel mondo attraverso il gelato. Le ambasciate che parteciperanno all'evento sono:
Bulgaria, Afghanistan, Egitto, Uzbekistan, Thailandia, Albania, Arabia Saudita,
Giappone, Grecia. Quest'anno il premio Gelato world heritage sara assegnato al termine
di una gara fra i maestri gelatieri dell'associazione che produrranno un gusto di gelato
dopo aver scelto, con ognuna delle nazioni partecipanti e nelle settimane che precedono
I'evento, le materie prime e i prodotti tipici di ciascuna di esse. La selezione e la
premiazione dei vincitori avverranno alla presenza di personalita e rappresentanti delle
relazioni internazionali, delle autorita e degli esperti del settore, nella consapevolezza
che il gelato, alimento italiano antico per tradizione, dolce e gratificante, pud certamente
contribuire con la sua diffusione al rafforzamento della solidarieta fra i popoli. "Gelato
world heritage & un modo originale per diffondere il messaggio di pace nel mondo tra
popoli e comunita - dichiara Claudio Pica, presidente di Fiepet Confesercenti - in una
manifestazione prestigiosa che si occupera anche di affrontare il tema della rivalutazione
dei pubblici esercizi. Sono previsti infatti temi, incontri, dibattiti tra esercenti, produttori,
politica, amministratori locali, nazionali, internazionali e opinion leader, arricchiti da
momenti di formazione". L'appuntamento & alle 11 di domenica primo dicembre.

(Com) © Agenzia Nova - Riproduzione riservata
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TODAY Sezioni Eventi Segnala Evento

Eventi / Manifestazioni

Sapori segreti: enogastronomia, turismo ed
innovazione protagonisti al Palazzo dei
Congressi

Piazza John Kennedy, 1

Dal 30/11/2019 al 02/12/2019 FFEET]
10-19

PREZZO
7 euro

ALTRE INFORMAZIONI
Sito web
saporisegreti.it

I Redazione
S 29 NOVEMBRE 2019 13:39

S apori segreti, tre giorni dedicati al cibo, al turismo e all'innovazione sono
in arrivo al Palazzo dei Congressi. Dal 30 novembre al 2

dicembre, Roma dedica uno spazio importante al made in Italy, un evento
prestigioso per la rivalutazione dei pubblici esercizi.

Sapori Segretj si propone come un’occasione unica d’incontro tra
esercenti, produttori, politica, amministratori locali, nazionali,
internazionali e opinion leader, arricchito da momenti di formazione, ludici
e di sviluppo del network.

L’obiettivo principale di SAPORI SEGRETI & coinvolgere in modo trasversale

Iintera filiera dei pubblici esercizi in un grande evento di portata nazionale in
grado di attrarre, oltre agli operatori del settore, anche un pubblico generico.

L'evento si rivolge ad un parterre di stakeholder ampio e articolato:

* Pubblici Esercizi

o Enti di Promozione e Sviluppo del Turismo
o Specialisti dell’ Alimentazione

s Aziende Produttrici

e Buyer

« Opinion Leader

o Network e Media

¢ Consumatori
qr: 41
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« Ambasciate Estere

o Associazioni di Categoria
» Antiche Botteghe

¢ Filiera Agroalimentare

¢ Ricettivitd Alberghiera

« Consorzi

Per maggiori informazioni consultare il sito ufficiale di Sapori Segreti o la
Pagina Ufficiale dell'evento: @saporisegretiofficial

Attendere un istante: stiamo caricando la mappa del posto

.

Attendere un istante: stiamo caricando i commenti degli utenti

Questa funzionalita
richiede un browser con
la tecnologia
JavaScript attivata.

Commenti

A proposito di Manifestazioni, potrebbe interessarti

Maritozzo Day 2019, la festa "l Villaggio di Natale" del Solara Il Parco delle Favole Incantate,
"diffusa” celebrail dolce romano: Garden Center luminarie artistiche e magiadel
assaggi in tutta la citta Natale ad Ariccia
SRATIS dal 12 ottobre 2019 al 6 gennaio 2020 dal 23 novernbre 2019 al 12 gennaio 2020
7 dicembre 2019 Solara Garden Center Parco Chigi
1 pitt visti
Giudizio Universale. Frida Kahlo "ll caos "lo vado al Museo", Impressionisti segreti, la
Viaggio straordinario nei dentro”, la mostra- ingressi gratuiti alle mostraaRoma
segreti della Cappella eventoaRoma Terme diCaracalla
Sistina
dal 15 marzo 2018 al 31 dicembre =N
2019 dal 12 ottobre 2019 al 29 marzo 2020 dal 22 marzo al 17 dicembre 2019 dal 8 ottobre 2019 al 8 marzo 2020
Auditorium Conciliazione SET - Spazio Eventi Tirso Terme di Caracalla Palazzo Bonaparte
Potrebbe interessarti

ROMATODAY

Perla tua pubblicita
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e

saperi

ospita oltre 70 espositori. Grande attenzione per sostenibilita, tecnologia e creativita

L flvlinlFle)
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ROMA - Si & aperta |la prima edizione di Sapqri Segreti, 'evento pid innovativo in
materia di enogastronomia e turismo, che sara ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo
dei Congressi di Roma. La manifestazione voluta da Confesercenti, a cui partecipano
istituzioni, imprese e grandi cuochi, ospita altre 70 espositori e 100 brand accomunati
dalla grande attenzione per sostenibilita, tecnologia e creativita.

Al taglio del nastro erano presenti la presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e
I'assessore allo Sviluppo economico e alle attivita produttive della Regione Lazio,
Paolo Omeli. La ministra delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha invece

partecipato con un messaggio: "Il vostro &- ha detto - a tutti gli effetti un evento di filiera.

Si perché per noi la filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perché & importante valorizzare anche il segmento che eépita
contatto con i cittadini, come i pubblici esercizi. E proprio in questi luoghi che le nostre
eccellenze entrano in scena, vengono apprezzate e messe in mostra".

E' soprattutto un evento dedicato alla cultura e ai saperi della nostra creativita italiana
in campo agroalimentare, ha sottolineato de Luise, "seguendo tre parole d'ordine:
tecnologia, sostenibilita e creativita. Concetti fondamentali perché mettono in luce
nostra capacita di saper fare".

Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show, organizzati dallo chef
Angelo Troiani e laboratori per bambini; ma ci sara posto anche per un area dedicata
al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati. e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita.

Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari
organizzati in una speciale cucina realizzata all'intemo del Palazzo dei Congressi:
Maurizio Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usali,
del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin

3F
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per il Ristorante Acquolina di Roma. I! tutto reso possibile grazie al sostegno dei
partner come il Centro Agroalimentare Romano.(ANSA).

RIPRODUZIONE RISERVATA © Copyright ANSA
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+ Nasce Sapori Segreti, cucina tra tecnologia e sostenibilita
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e
saperi

30 Novembre 2019

Sapotl seqrell - © ANSA

ROMA - Si & aperta la prima edizione di Sapori Seqretj, l'evento pit innovativo in ASCOLTA

materia di enogastronomia e turismo, che sara ospitato fino al 2 dicembre al r ‘, RGS,_.. 4

Palazzo dei Congressi di Roma. La manifestazione voluta da Confesercenti, a cui _*"1‘ STREAMING
partecipano istituzioni, imprese e grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 :
brand accomunati dalla grande attenzione per sostenibilita, tecnologia e

creativita. IL GIORNALE DI SICILIA
Al taglio del nastro erano presenti la presidente di Confesercenti, Patrizia de

Luise, e l'assessore allo Sviluppo economico e alle attivita produttive della

Regione Lazio, Paolo Orneli. La ministra detle Politiche Agricole Teresa
Bellanova ha invece partecipato con un messaggio: "Il vostro e?- ha detto - a

tutti gli effetti un evento di filiera. Si perche? per noi la filiera va intesa in modo

|
|

largo, dal lavoratore agricolo fino al consumatore. Ecco perche? e? importante
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valorizzare anche il segmento che e?piu?a contatto con i cittadini, come i
pubblici esercizi. E? proptio in questi luoghi che le nostre eccellenze entrano in

scena, vengono apprezzate e messe in mostra“.

E' soprattutto un evento dedicato alla cultura e ai saperi della nostra creativita

italiana in campo agroalimentare, ha sottolineato de Luise, "seguendo tre parole

SCARICA GRATUITAMENTE
d’ordine: tecnologia, sostenibilita e creativita. Concetti fondamentali perche LA PRIMA PAGINA

mettono in luce nostra capacita di saper fare".

Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show, organizzati dallo

chef Angelo Troiani e laboratori per bambini; ma ci sara posto anche per un area . | i" ..‘:
dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e g

perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di

tecnologia e creativita.

Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari

organizzati in una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei Congressi: Bollo auto hon

pagato, tutti i dati

Maurizio Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele all'Aci: cosa cambia

Usai, del ristorante IL Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una

stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma. IL tutto reso possibile grazie L'oroscopo di oggi,

domenica 1
dicembre, segno per
segno

al sostegno dei partner come il Centro Agroalimentare Romano.(ANSA).
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Sapori Segreti, a Roma
enogastronomia, cultura e saperi Alentare:i

contenuti della nuova
direttiva europea

30 novembre 2019 A- A+ ¥ < ¥

834a014bdfa46e2fc83a974def71d1fd.jpg In Usa volal
n ola la

Valpolicella ed incalza

il Borgogna
OMA - §i & aperta la prima edizione di Sapori Segreti, I'evento ROST

pit innovativo in materia di enogastronomia e turismo, che sara

ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma. La Cina: Vino Italiano
manifestazione voluta da Confesercenti, a cui partecipano istituzioni, trend di cultura trai
imprese e grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 brand giovani cinesi
accomunati dalla grande attenzione per sostenibilitd, tecnologia e
creativitd. Al taglio del nastro erano presenti la presidente di

Confesercenti, Patrizia de Luise, e I'assessore allo Sviluppo economico e Veneto meta turistica
alle attivita produttive della Regione Lazio, Paolo Orneli. La ministra per svizzeri in cerca di
delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha invece partecipato con un qualita’

messaggio: "Il vostro e?- ha detto - a tutti gli effetti un evento di filiera. Si
perche? per noi la filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo
fino al consumatore. Ecco perche? e? importante valorizzare anche il
segmento che e?piu?a contatto con i cittadini, come i pubblici esercizi. E?
proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze entrano in scena,
vengono apprezzate e messe in mostra". E' soprattutto un evento dedicato
alla cultura e ai saperi della nostra creativita italiana in campo
agroalimentare, ha sottolineato de Luise, "seguendo tre parole d'ordine:
tecnologia, sostenibilita e creativitd. Concetti fondamentali perché
mettono in luce nostra capacita di saper fare". Nel corso della
manifestazione si svolgeranno cooking show, organizzati dallo chef
Angelo Troiani e laboratori per bambini; ma ci sara posto anche per un
area dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli
appassionati; e perfino una mostra dedicata a Leonardo Da Vinci,
massimo esempio di tecnologia e creativita. Senza dimenticare i grandi
chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati in
una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei Congressi:
Maurizio Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri,
Daniele Usai, del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e
Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di Roma. Il
tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come il Centro
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Sapori Segreti, a Roma enogastronomia, cultura e saperi

30 novembre 2019

Mail

ROMA - Si & aperta questa mattina la prima edizione di_Sapori Segreti, I'evento piu
innovativo in materia di enogastronomia e turismo, che sara ospitato fino al 2 dicembre
al Palazzo dei Congressi di Roma. La manifestazione voluta da Confesercenti, a cui
partecipano istituzioni, imprese e grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 brand
accomunati dalla grande attenzione per sostenibilita, tecnologia e creativita. Al taglio del
nastro erano presenti la presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e l'assessore allo
Sviluppo economico e alle attivita produttive della Regione Lazio, Paolo Orneli. La
ministra delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha invece partecipato con un
messaggio: "ll vostro e?- ha detto - a tutti gli effetti un evento di filiera. Si perche? per
noi la filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al consumatore. Ecco
perche? e? importante valorizzare anche il segmento che e?piu?a contatto con i
cittadini, come i pubblici esercizi. E? proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze
entrano in scena, vengono apprezzate e messe in mostra". E' soprattutto un evento
dedicato alla cultura e ai saperi della nostra creativita italiana in campo agroalimentare,
ha sottolineato de Luise, "seguendo tre parole d'ordine: tecnologia, sostenibilita e
creativita. Concetti fondamentali perché mettono in luce nostra capacita di saper fare".
Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show, organizzati dallo chef
Angelo Troiani e laboratori per bambini; ma ci sara posto anche per un area dedicata al
gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra
dedicata a Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativitd. Senza
dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati in
una speciale cucina realizzata allinterno del Palazzo dei Congressi: Maurizio Serva, del
Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante
Acquolina di Roma. Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come il Centro
Agroalimentare Romano.(ANSA).
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Sapori Segreti: Orneli, manifestazione che aiuta il territorio

Roma, 30 nov 14:23 - (Agenzia Nova) - Organizzata da Cft Eventi e fortemente voluto
dalla Confesercenti, la manifestazione ha trovato il plauso dell’assessore regionale
Orneli, che dopo aver visitato i diversi stand, ha voluto sottolineare: “Abbiamo bisogno di
manifestazioni come queste che aiutano il territorio a fare sistema, complimenti. “La
Regione - ha ricordato - & presente sia perché abbiamo sviluppato un programma
importante di internazionalizzazione della filiera del gelato artigianale, e qui abbiamo la
tappa conclusiva di gelato festival, sia perché la partnership con Confesercenti e gl
organizzatori va proprio nella direzione di mettere in connessione le imprese con i
pubblici esercizi, guardando al futuro per intercettare le nuove tendenze”. (Rer) ©
Agenzia Nova - Riproduzione riservata
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SAPORI SEGRETI, AL VIA PRIMA EDIZIONE: INNOVAZIONE IN
ENOGASTRONOMIA E TURISMO - Agricolae

SAPORI SEGRETI, AL VIA PRIMA EDIZIONE: INNOVAZIONE IN ENOGASTRONOMIA
E TURISMO Posted by Redazione x Pubblicato il 30/11/2019 at 12:57 Si & aperta
questa mattina con il taglio ufficiale del nastro la prima edizione di_Sapori Segreti,
I'evento piu innovativo in materia di enogastronomia e turismo. Per questo importante
appuntamento, stamane al Palazzo dei Congressi si sono dati appuntamento la
presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e I'assessore allo Sviluppo economico e
alle attivita produttive della Regione Lazio, Paolo Orneli, che insieme hanno visitato il
villaggio che ospita gli oltre 70 espositori e i 100 brand accomunati dalla grande
attenzione per la sostenibilita, la tecnologia e la creativita. Ed & proprio intorno a queste
tre parole d’ordine che si snoda il festival che fino al due dicembre offrira ad imprese,
addetti del settore ma anche semplici appassionati di vivere il connubio fra
enogastronomia ed accoglienza. Connubio declinato fra cooking show, organizzati dallo
Chef Troiani; laboratori per bambini, per far conoscere la cultura del cibo sano: un area
dedicata al gelato; un bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una
mostra dedicata a Leonardo Da Vinci , massimo esempio di tecnologia e creativita.
Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari
organizzati in una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei Congressi:
Maurizio La Serva, del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usali,
del ristorante Il Tino a Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin
per il Ristorante Acquolina di Roma. Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner
come il Centro Agroalimentare Romano, @typica; Bormioli; Canu; Cova; Eventi di
Cartone; Santabona; Siver; e TopKitchen. Organizzata da Cft Eventi e fortemente voluto
dalla Confesercenti, la manifestazione ha trovato il plauso dell’assessore regionale
Orneli, che dopo aver visitato i diversi stand, ha voluto sottolineare: “Abbiamo bisogno di
manifestazioni come queste che aiutano il territorio a fare sistema, complimenti. “La
Regione - ha ricordato - & presente sia perché abbiamo sviluppato un programma
importante di internazionalizzazione della filiera del gelato artigianale, e qui abbiamo la
tappa conclusiva di gelato festival, sia perché la partnership con Confesercenti e gli
organizzatori va proprio nella direzione di mettere in connessione le imprese con i
pubblici esercizi, guardando al futuro per intercettare le nuove tendenze”. Per la
vicepresidente della commissione Cultura e Turismo della Regione Lazio, Marta Leonori,
quella che si & aperta oggi &€ “una manifestazione importante che partendo dalle
eccellenze della ristorazione e delle professioni, unite all'intervento delle nuove
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settore. L’augurio - ha concluso - & che le istituzioni possano incentivare questi percorsi
di sviluppo anche con uno sguardo a cid che avviene negli altri paesi”. -
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SAPORI SEGRETI, BELLANOVA: STIMOLO A CRESCITA
SETTORE AGROALIMENTARE ITALIANO - Agricolae

sapori segreti: Bellanova, evento che sara da stimolo a crescita settore agroalimentare
italiano  Roma, 30 nov 14:13 - (Agenzia Nova) - “Il vostro e a tutti gli effetti un evento
di filiera. Si perche per noi la filiera va intesa in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al
consumatore. Ecco perche e importante valorizzare anche il segmento che e piu a
contatto con i cittadini, come i pubblici esercizi. E proprio in questi luoghi che le nostre
eccellenze entrano in scena, vengono apprezzate e messe in mostra”. Questo uno dei
passaggi del messaggio inviato dal ministro per le Politiche agricole, Teresa Bellanova,
in occasione dell'apertura di_sapori segreti, I'evento pil innovativo delfanno dedicato
allenogastronomia ed al turismo ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi di
Roma. Un evento voluto da Confesercenti a cui partecipano istituzioni, imprese e grandi
cuochi. “Sono convinta - ha aggiunto il ministro - che i vostri lavori saranno da stimolo
alla crescita di tutto I'agroalimentare italiano. Parliamo di una delle voci piu importanti
della nostra economia, dobbiamo esserne consapevoli. Le parole d'ordine sulle quali
avete basato I'evento sono il nostro lavoro quotidiano: sostenibilita, tecnologia,
creativita. In tre parole Made in Italy agroalimentare”. Per il ministro “oggi la sostenibilita
e una premessa se vogliamo guardare al futuro e affrontare la crisi climatica in atto. E la
sostenibilita o e ambientale, sociale ed economica o non e. In questo l'innovazione ha
un ruolo centrale perche tecnologia ed ecologia non sono in conflitto, anzi sono due
elementi essenziale del nuovo modello di sviluppo. La creativita, poi, consente di
enfatizzare l'identita, di valorizzare le differenze, di stupire. E forse il tratto piu
tipicamente italiano.Ecco perche ritengo che il vostro evento sia di assoluto rilievo”, ha
concluso. (Rer)
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SAPORI SEGRETI, DE LUISE: PAROLE D’ORDINE
TECNOLOGIA, SOSTENIBILITA E CREATIVITA - Agricolae

“Oggi inauguriamo il numero zero di questo evento dedicato alla cultura e ai saperi della
nostra creativita italiana in campo agroalimentare. |l tutto seguendo tre parole d’ordine:
tecnologia, sostenibilita e creativita. Concetti fondamentali perché mettono in luce nostra
capacita di saper fare”. Cosi la presidente di Confesercenti Nazionale, Patrizia De Luise,
in occasione dell'inaugurazione di Sapori Seareti, 'evento dedicato all’'enogastronomia
in programma al Palazzo dei Congressi fino al 2 dicembre. Un evento organizzato da Cft
eventi e che, come ricordato dalla presidente “é tutto ecosostenibile. Una cosa molto
importante specie in questo momento particolare in cui I'attenzione al clima deve essere
fondamentale. Qui - ha concluso - mettiamo in mostra il made in Italy, fondamentale per
le imprese e per I'economia turistica”.
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Roma, I'Ambasciata d'Egitto vince la gara
del gelato Capitale

Nella splendida location del Palazzo dei Congressi all Eur, all'interno della
manifestazione 'Sapori Seareti' il pit importante evento del 2019 dedicato
n al'enogastronomia, si & svolta la seconda edizione del 'Gelato World
Heritage'. Iniziativa organizzata dall' Associazione Haliana Gelatieri (Aig), in
collaborazione con la Funvic Europa, per promuovere la cuitura della pace nel
mondo attraverso il gelato, a cui hanno partecipato le Ambasciate di Bulgaria,
Afghanistan, Egitto, Uzbekistan, Thailandia, Albania, Arabia Saudita, ROMA e SFOGLIA IL GIORNALE
Giappone e Grecia. La competizione ha visto i Maestri Gelatieri dell'Aig
produrre un gusto di gelato dopo aver scelto, con ognuna delle nazioni
partecipanti, le materie prime e i prodotti tipici di ciascun paese. A vincere il MILANO @ SFOGLIAIL GIORNALE
concorso ‘Gelato World Heritage' & stata I'Ambasciata di Egitto.
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Omicidio Luca Sacchi,
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Roma, arriva il primo
raduno buddista. Il

S - . ! . . " Maestro tibetano: «Un
“Grande soddisfazione per il successo di quest'anno. Siamo convinti che il Festival di pace a 30

gelato, alimento italiano antico per tradizione, pud certamente contribuire con : anni dal Nobel per i
la sua diffusione al rafforzamento della solidarieta fra i popoli. E dedichiamo ~ Dalai Lama»

questa edizione all'Albania colpita dal sisma. ‘Gelato World Heritage' € un
modo originale per diffondere il messaggio di pace tra le comunita di tutto il
mondo” - ha spiegato Claudio Pica, presidente di Fiepet-Confesercenti e
segretario generale dall' Associazione Italiana Gelatieri.

Roma, il Colosseo si
illumina di rosso per la
lotta all'Aids
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Cane ucciso a colpi di rastrello, gesto folle di Biscocrema Pan di Stelle, il biscotto Barilla Milano, le Sardine riempiono piazza del Duomo
un 64enne alle isole Eolie per sfidare i Nutella Biscuits sotto la pioggia. «Siamao in 25 mila»
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Mamma abbandona i due figli in auto: ha L'Isis attacca una chiesa: almeno 14 morti, Terremoto Albania, nuova forte scossa:
passato |a notte tra locali e discoteca anche numerosi bambini avvertita anche a Tirana

Francesco Mazzega morto suiclda dopo la Alessandria, Marika De Cata e Niccold Omicidio Luca Sacchi, i pm confermano:

condanna a 30 annl: uccise la fldanzata Nadia Balbiano scomparsi a 16 anni: «Sono saliti «Anastasiya e il pusher Princi avevana una
Orlando sull'auto di un'amica pii grande, poi perse le relazionex»
tracce»

CALTAGIRONE EDTTORE [ IL MATTIND | 1L MESSAGGERD | CORRERE ADRIANCT | 1L GAZZETTIMG | QUOTTTHANG O SUGLIA | PUGRL A
| y

3 59



ﬂ DATA STAMPA ROMA.CORRIERE.IT Data pubblicazione: 01/12/2019

Link al Sito Web

Link: https:/roma.corriere.it/notizie/cronaca/19_dicembre 01/roma-gelato-la-pace-globale-gara-ricette-le-ambasciate-0d5d158e-147e-11ea-9463-2153cf12a841.shtm|

EDIZIONILOCALl = CORRIERE ARCHIVIO SERVIZI w» CERCA @ 2 LOGIN

CORRIERE DELLA SEBA

ROMA CRONACA

© Roma, un gelato per la pace globale T 1
La gara di ricette fra le ambasciate | _ '

|
L'Egitto si & aggiudicato la seconda edizione del «Gelato World Heritage» che si é tenuto |

®© O 9

domenica mattina al Palazzo dei Congressi dell'Eur nell'ambito di «Saporl seareti». | Le Newsletter del Corriere,

Quest‘anno I'appuntamento é stato dedicato all'Albania terremotata ogni giorno un nuovo
appuntamento con
I'informazione

o

Riceverai direttamente via mail la selezione
delle notizie pit importanti scelte dalle nostre
| redazioni.

| _
|
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G Corriere della Sera

Piace a 2,6 min persone. Iscrvili per

vedere cosa piace ai tuoi amici.
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Un gelato per la pace nel mondo. E quest’anno ad aggiudicarsi il trofeo per la miglior
creazione & stata 'ambasciata dell’Egitto. Si & conclusa cosi domenica mattina al
Palazzo dei Congressi del’Eur, nell’ambito di «Sapori Segrelin, una dei pia
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importanti appuntamenti enogastronomici dell'anno, la seconda egizione del «Gelato
World Heritage», organizzato dall’Associazione jtaliana gelatieri (Aig) e dalla Funvic
Europa. L'iniziativa ha lo scopo di promuovere la cultura della pace proprio
attraverso il gelato.

Gusti e ricette da ogni parte del mondo

Alla competizione a colpi di gusti e ricette particolari hanno partecipato, oltre ai
rappresentanti della sede diplomatica egiziana, anche i loro colleghi delle delegazioni
di Bulgaria, Afghanistan, Uzbekistan, Thailandia, Albania, Arabia Saudita, Giappone e
Grecta, In pratica la gara si & svolta con i maestri gelatieri dell’Aig che hanno
proposto un gusto di gelato dopo aver scelto gli ingredienti fra i prodotti tipici di
ciascuna nazione partecipante.

Pica (Fiepet): un’opportunita di solidarieta fra i popoli

«Siamo convinti - spiega Claudio Pica, presidente della Fiepet-Confesercenti e
segretario generale dell’Assogelatieri - che il gelato, alimento italiano antico per
tradizione, pud certamente contribuire con la sua diffusione al rafforzamento della
solidarieta fra i popoli. E dedichiamo questa edizione all’Albania colpita dal sisma.
“Gelato World Heritage” - conclude Pica - & un modo originale per diffondere il
messaggio di pace tra le comunita di tutto il mondo».
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Si & aperta la prima edizione di Sapori Seqret|, I'evento piu innovativo in materia di
enogastronomia e turismo, che sara ospitato fino al 2 dicembre al Palazzo dei Congressi di
Roma. La manifestazione voluta da Confesercenti, a cui partecipano istituzioni, imprese e
grandi cuochi, ospita oltre 70 espositori e 100 brand accomunati dalla grande attenzione per

sostenibilita, tecnologia e creativita. ACQUISTA ORA ON LINE

Al taglio del nastro erano presenti la presidente di Confesercenti, Patrizia de Luise, e == m m ]
I'assessore allo Sviluppo economico e alle attivitd produttive della Regione Lazio, Paolo Orneli.
La ministra delle Politiche Agricole Teresa Bellanova ha invece partecipato con un messaggio:
“]| vostro &- ha detto — a tutti gli effetti un evento di filiera. Si perché per noi la filiera va intesa
in modo largo, dal lavoratore agricolo fino al consumatore. Ecco perché & importante
valorizzare anche il segmento che &piUa contatto con i cittadini, come i pubblici esercizi. E
proprio in questi luoghi che le nostre eccellenze entrano in scena, vengono apprezzate e
messe in mostra”.

E’ soprattutto un evento dedicato alla cultura e ai saperi della nostra creativita italiana in
campo agroalimentare, ha sottolineato de Luise, “seguendo tre parole d'ordine: tecnologia,
sostenibilita e creativita, Concetti fondamentali perché mettono in luce nostra capacita di

” : !
saper fare”. SAPORI CONDIY

(talian cooking

Nel corso della manifestazione si svolgeranno cooking show, organizzati dallo chef Angelo
Troiani e laboratori per bambini; ma ci sara posto anche per un area dedicata al gelato; un
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bosco dei tartufi, vero paradiso per gli appassionati; e perfino una mostra dedicata a .

Leonardo Da Vinci, massimo esempio di tecnologia e creativita.
on C /mofume

Senza dimenticare i grandi chef italiani che si esibiranno nei diversi show culinari organizzati in —
una speciale cucina realizzata all'interno del Palazzo dei Congressi: Maurizio Serva, del
Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri, Daniele Usai, del ristorante Il Tino a
Fiumicino, 1 stella Michelin; e Daniele Lippi, una stella Michelin per il Ristorante Acquolina di
Roma. Il tutto reso possibile grazie al sostegno dei partner come il Centro Agroalimentare

Romano
WWWW. DONGIOVANNIROMA.IT
. urban life
.
e T
Zaini
1 stella Michelin; e Daniele Lippi  cucinaroma  culturaroma  Daniele Usai l'le.
del Ristorante due stelle Michelin La Trota di Rivodutri del ristorante Il Tino a Fiumicino enogastronomia roma a_rltlflu'to
eventiroma foodroma  glornale on line roma Maurlzio Serva  sapori segreti roma
www.zalnetto.net T
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SCARICA L'APP SAPORI SEGRET! TUTTE LE NOTIZIE SU..
DISPONIBILE SU GRANDE MEDIO ORIENTE
- ~ - vt (Fe aporl Seqreti: alla delegazione egiziana la seconda edizione del . Afghanistan
e (,O( \:{lk Dlay %ﬁ#ﬁﬁa’ﬁeritage‘ . Algeria
» Anp
/  Scorica su Roma, 02 dic 11:34 - (Agenzia Nova) - Dopo un’accesa competizione, Arabia Saudita
' giocata a colpi di prelibati ingredienti, la delegazione egiziana ha Bahrei
App Store conquistato il primo posto nalla seconda edizione di 'Gelato world ~ * Eahrein

heritage', la competizione che nel corso di Wﬂ Palazzo dej » Cipro
Congressi ha visto sfidarsi ben nove nazioni: Afghanistan, Albania, Arabia » Egitto

Saudita, Bulgaria, Egitto, Thailandia, Glappone, Grecla e Uzbekistan. La irati i
ANALISI gara, urgagizzata dall'Associazione Italiana Gelatieri (Alg), in E',mrat' ’.\rab'
& Atlantid collaborazione con la Funvic Europa, ha visto | maestri gelatieri © Giordania
= Atiantide dell'associazione produrre un gusto di gelato dopo aver scelto, con - Iran
ognuna delle nazloni partecipanti, le materie prime e i prodotti tipici di » Irag
C Mezzaluna ciascun paese. Alle spalle della delegazione eglziana si sono invece & e
plazzate Thailandia e Arabia Saudita. In prima fila, ad assistere alla gara, )
e N oltre a tant| appassionati anche 'ambasciatore d'Egitto In Italia Hisham  *  Kuwait
# Como d'Africa Badr, I'Ambasciatore dell'Uzbekistan Otabek Akbarov e la principessa + Libano
dell'Arabla Saudita, Sua altezza Reale la Principessa Jawaher bint | | jsia
Mohammed. Per |l segretario generale dell'Alg e presidente di Fieper- e T
RUBRICHE Confesercenti, Claudlo Pica, "Il gelato, alimento italiano antico per =
tradizione, dolce e gratificante, puo certamente contribulre con |a sua * Mauritania
o Business News diffusione al rafforzamento della solidarieta fra | popoll. 'Gelato World ~ « Oman
Heritage' & un moda orlginale per diffondere il messaggio di pace nel | (a4
. mondo tra popoli e comunita, attraverse una manifestazione prestigiosa Siri
# Speciale energia che si occupera anche di affrontare il tema della rivalutazione dei pubblici 5@
esercizi’, Presente, ma In veste di giurato ed appassionato, anche l'ex  + Somalia
. Speciale difesa guastore di Roma, Francesco Tagliente: “Al termine della gara ho ritenuto »  Sudan
| congratularmi con aleuni protagonisti dell'evento tra cui 'ambasciatore 5 EEE
d'Egitto, la principessa capo delegazione dell'Arabla Saudita e alouni ;
°4& Speciale infrastrutture capltani delle squadre in campo tra cul la bravissima Paola Mandolla  °  Turchia

originaria come me di Crispiano che ha proposto per I'Arabia Sauditatre  »  Yemen
gusti di gelato con abbinamentl sorprendenti, realizzati da materie prime di  EUROPA ORIENTALE
RASSEGNESTAWPA Qe o coin ausli o e i grande arigaala” (Com) " g
1 1 L'italia vista dag}i altri Contlnua a leggere... : ::::,r:zian
[«Torna indietro] « Bielorussia
& Finestra sul mondo ARTICOLI CORRELATI + Bosnia-Erzegovina

- Bulgaria
@ Panorama internazionate 02 dic 11:38 - Sapor Seareti alla delegazione egiziana la seconda ) Cipgo

edizione del ‘Gelato world heritage’ - foto 2 Croazia

A Panorama arabo + 02 dic 11:36 - Sapor| Segreti; alla delegazione egiziana la seconda - Estonia
edizione del 'Gelato world heritage' - foto 1 (O] + Georgia
v Visto dalla Cina . Grecia
Kosovo
* Difesa e sicurezza . Lettonia
- Lituania
4% Panorama energia +  Macedonia del Nord
Moldova
Montenegro
Polonia
+ Repubblica Ceca
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Russia
+ Serbia
» Slovacchia
+ Slovenia
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ENTE PER IL. TURISMO THAILANDESE: IL f ¥y O
GELATO AL MANGO THAILANDESE PREMIATO AN .
AL “GELATO WORLD HERITAGE”

2 Dicembre 2019

SCARICA IL MAGAZINE
ULTIMI ARTICOLI

L'Ente Nazionale per il Turismo Thailandese e il suo gelato al mango si aggiudicano il secondo

Fiandre: Van Eyck e il
Rinascimento
Fiammingo
protagoristi del 2020

pasto nella seconda edizione di “Gelato World Heritage”.

La gara fra i maestri del gelato artigianale italiano nel mondo quest’anno ha avuto luogo il 1°
dicembre al Palazzo dei Congressi di Roma nel quadro della manifestazione Sapori Segreti.

I maestri gelatieri hanno proposto un gusto di gelato ciascuno, dopo aver scelto insieme alle Shreimibon
Ente per il Turismo
Thailandese: il gelato al
mango thailandese

. premiato al “"Gelato
ha contribuito al consequimento del risultato & stato ’apprezzamento espresso da parte della
9 PP P P World..

Ambasciate estere partecipanti all’evento le materie prime e i prodotti tipici di ciascuna di esse.
La Thailandia ha utilizzato il suo frutto piu noto, il mango, e ha preso parte alla gara insieme al

maestro gelatiere proprietario del famoso Gelatone di Via dei Serpenti. Uno degli elementi che

giuria per la qualita del mango, frutto che nella sua derivazione thailandese rimane ancora

sconosciuto ai piu.

Etihad rilancia il

E la cultura dell 1 do at il qelato. h tecipat programma fedelta
Uuropa per promuovere la cultura della pace nelmondo a traverso 1l gelato, hanno partecipato Etihad Guest

le Ambasciate di Bulgaria, Afghanistan, Egitto, Uzbekistan, Thailandia, Albania, Arabia Saudita,

Alla gara, organizzata dall’Associazione Italiana Gelatieri (Aig) in collaborazione con la Funvic

Giappone e Grecia. A vincere il concorso ‘Gelato World Heritage’ & stata I’Ambasciata di Egitto.

Royal Caribbean: per
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Articolo precedente Artlcolo successlvo

Etihad rilancia Il programma fedelta Etihad Flandre: Van Eyck e il Rinascimento Fiammingo
Guest protagonisti del 2020

ARTICOLI CORRELATI

ENTI DEL TUlisWO | [ KNT1 DEL TURISMO | ENTI GEL TURIEMO

Flandre: Van Eyck e Il Rinascimento Portogallo migllore destinazione Mauritius punta sul fascino del suol
Flammingo protagoniet] del 2020 turistica al World Travel Awards tanti lsolott!

LASCIA UN COMMENTO

Registrati per lasciare un commento

Data pubblicazione: 02/12/2019

I'estate 2021 sette navi e
nuovi itinerari in Europa

Portogallo migliore
destinazione turistica ai
World Travel Awards

WEB



u DATA STAMPA ILGIORNALEDELTURISMO.COM Data pubblicazione: 02/12/2019
vl Link al Sito Web

PRZPGECTA

EVENTI FIERISTICI okl 1796



‘. ' DATA STAMPA OSSERVATOREITALIA.EU Data pubblicazione: 02/12/2019
Link al Sito Web

Link: hiipa:/fiwww onservatoroitnlln.auigelato world-hesitage-grande-sucessso: per-lg-secondn-adizionn/

= PRIMOPIANO - ESTERI  CRONACA -  SCIENZAETECNOLOGIA ~ CULTURAE SPETTACOLI  GOSTUMEESOCIETA  SPORT- TV ECCELLENZE SOTTO SCATTO Q

ECCELLENZE SOTTO SCATTO CONTATTI

Gelato World Heritage: grande successo
per la seconda edizione
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Si & conclusa con successo la seconda edizione di “Gelato World Heritage”. E’ stata una

bella competizione fra i grandi Maestri del gelato artigianale italiano nel Mondo, che ha Dicembre: 2019
avuto luogo all’interno di “Sapori Segreti”, il piti importante evento del 2019 dedicato E " " 8 \ s B
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Arti o tradizioni popolari, a Maranola
torna il festival “La Zampogna™:
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cultura tradizionale da non perdere

POTREBBE INTERESSARTI

i COMMENT!I

CULTURA E SPETTACOLI

Arti e tradizioni popolari, a Maranola torna
il festival “La Zampogna”: 'appuntamento
con la musica e cultura tradizionale da non
perdere
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La Stazione a Campoleone: un locale di luci
e di honta
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A dire il vero mancava una bisteccheria cosi nella provincia romana. Tutta illuminata si
trova all’entrata di via Nettunense incrocio con via Tufello, nella frazione di
Campoleone ad Aprilia. E’ tutta illuminata, mangiare all’aperto poi & piacevole perché
non ¢ buio, c’é musica di sottofondo e il personale & molto attento alle esigenze delle
persone.

La carne ¢ di ottima qualita e poi viene servita cotta alla brace con il forno a legna. Tante
le varieta da scegliere nella vetrina vicino la braceria. Cosi la pizza, eccellente. Da

provare sicuramente i primi piatti o il pesce

CONTINUA A LEGGERE

B LEPIULETTED 0651 -

AMBIENTE ; Zareia ROMA / | 0o fa ESTERI / { ouorno fa

Crispiano, “uno sguarde al passato per Roma, Gentocelle: 17onne tenta di A Tirana la terra continua a tremare
capire il presente ad orientare il rubare oggetti all'interna di un’auto in

futuro" tenendo al centro i valori della  sosta e prova a darsi alla fuga a bordo

comunita di uno scooter
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TODAY Sezioni De Magl—la e beve Segnala Evento

L'ambasciata d'Egitto vince il "Gelato World
Heritage" aRoma

Nell'ambito della manifestazione "Sapori Seareti", si & svolta la seconda edizione del Gelato
World Heritage. A vincere I'Egitto

/S Redazione
B 02 0ICEMBRE 2010 1045

[ pit letti di oggi

|
A % . 1 L'smbasciata d'Egitto vince il
E g » "Gelato World Heritage" a Roma
4 e Lo

N ella location di Palazzo dei Congressi all'Eur, APPROFONDIMENTI

nell'ambito della manifestazione ‘Sapori Segreti* -

uno dei principali eventi enogastronomici svoltisi a Salum's, i salumi rari
raggiungono Roma (da

Roma nel 2019 - si é svolta la seconda edizione del tutta liafia): bonta da

: M. . degist: it
‘Gelato World Heritage’. Iniziativa organizzata CEERRSNCipxe

dall’Associazione Italiana Gelatieri (Aig), in

collaborazione con la Funvic Europa, per promuovere la  VIDEO| Maritozzo day, l
Cafté Rotondiraccontale
suericette: “L'ingrediente

hanno partecipato le Ambasciate di Bulgaria, principale & la passione”
Afghanistan, Egitto, Uzbekistan, Thailandia, Albania, : e

cultura della pace nel mondo attraverso il gelato, a cuj

Arabia Saudita, Giappone e Grecia.

ll vincitore del Gelato World Heritage 2019

La competizione ha visto i Maestri Gelatieri dell’Aig produrre un gusto di
gelato dopo aver scelto, con ognuna delle nazioni partecipanti, le materie
prime e i prodotti tipici di ciascun paese. A vincere il concorso ‘Gelato
World Heritage’ é stata 'Ambasciata di Egitto.

“Grande soddisfazione per il successo di quest'anno. Siamo convinti che il gelato,
alimento italiano antico per tradizione, pué certamente contribuire con la sua
diffusione al rafforzamento della solidarieta fra i popoli. E dedichiamo questa
edizione all'Albania colpita dal sisma. ‘Gelato World Heritage’ é un modo originale
per diffondere il messaggio di pace tra le comunita di tutto it mondo”, ha spiegato
Claudio Pica, presidente di Fiepet-Confesercenti e segretario generale
dall’Associazione Italiana Gelatieri.

=SF 75
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Primark a Roma, ad Weekend a Roma: gli Riscaldamenti, le Come decorare casaa
aprile 2020 I'apertura eventi di sabato 30 temperature Natale: consiglie
al centro commerciale  novembre e domenica  scendonoelabolletta  negoziaRoma
Maximo 1dicembre “cresce": come

risparmiare

Potrebbe interessarti
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Primark a Roma, ad aprile 2020 I'apertura al centro commaerciale Maximo Tragedia in via Candoni: neonata di 5 mesi trovatamorta nella baraccopoli.
Carabinieri sul posto

Banda del buco sequestra dipendenti della banca e fugge con 180mila euro
Viabilita: le strade chiuse per sabato 30 novembre e domenica 1 dicembre

(| Grande Raccordo Criminale per inondare Roma di droga: 51 arresti, Diabolik a
capo deinarcos Incidente in via Torrevecchia: danneggia quattro vetture in sosta e siribalta
con l'auto
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(AGENPARL) —Roma, 02 dic 2019 — Nella splendid Ication del Pal_ozzo dei Congpressi all’Eur, allinterno
della manifestazione 'Sapori Segreti’ il pit importante evento del 2019 dedicato allenogastronomia, si &
svolta la seconda edizione del 'Gelato World Heritage'. Iniziativa organizzata dallAssociazione Italicha
Gelatieri (Aig), in collaborazione con ta Funvic Europa, per promuovere la cuitura della pace nel mondo
attraverso il gelato, a cui hanno partecipato le Ambasciate di Bulgaria, Afghanistan, Egitto, Uzbekistan,
Thailandia, Albania, Arabia Saudita, Giappone e Grecia. La competizione ha visto i Maestri Gelatieri
dell'Aig produrre un gusto di gelato dopo aver scelto, con ognuna delle nazioni partecipanti, le materie
prime e i prodotti tipici di ciascun paese. A vincere il concorso ‘Gelato World Heritage’ & stata
I'Ambasciata di Egitto.

“Grande soddisfazione per il successo di questanno. Siamo convinti che il gelato, alimento italiano
antico per tradizione, pud certamente contribuire con la sua diffusione al rafforzamento della
solidarieté fra i popoli. E dedichiamo questa edizione all'Albania colpita dal sisma. ‘Gelato World
Heritage' & un modo originale per diffondere il messaggio di pace tra le comunita di tutto il mondo™ - ha
spiegato Claudio Pica, presidente di Fiepet-Confesercenti e segretario generale dall’Associazione
ltaliana Gelatieri.
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DS Martedi 3 dicembre 2019 - 20:15
Turismo ed enogastronomia, € boom

= = = - 7 v =0
di visitatori per “Sapori Segreti
Si e conclusa al Palazzo dei Congressi la prima edizione del festival

p

Roma, 3 dic. (askanews) - Si e chiusa ieri al Palazzo dei Congressi di Roma la prima
e fortunata edizione di ‘Sapori Segreti’, it pill innovativo fra i festival dedicati
all’enogastronomia ed il turismo. Un binomio che ha conquistato il pubblico,

almeno a giudicare dai circa ottomila visitatori che per tre giorni hanno affollato gli
stand di oltre 100 aziende accumunate dalla grande attenzione per la sostenibilita,
la tecnologia e la creativita. Ed & proprio intorno a queste tre parole d’ordine che si
snoda il festival che fino al due dicembre offrira ad imprese, addetti del settore ma
anche semplici appassionati di vivere il connubio fra enogastronomia ed
accoglienza.

Tanti gli appuntamenti di successo durante questa prima edizione, a cominciare
dagli show culinari tenuti da alcuni dei piu grandi cuochi italiani, a cominciare da
Angelo Troiani, chef del ristorante stellato il Convivio e nonché direttore artistico
degli show cooking. Grande risonanza a livello internazionale ha avuto anche |
seconda edizione di “Gelato World Heritage”, la competizione organizzata

dall’associazione nazionale gelatieri che ha visto sf'ﬂ?si le delegazioni di otto
AL 83
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- linvece, la competizione dedicata ai virtuosi del cappuccino organizzata da aTipyca

nazioni e che ha visto trionfare I'Egitto. Tutta riservata a giovani artisti italiani,

* | sotto I'occhio attento del campione italiano Giuseppe Fiorini. Un’occasione per i
tanti visitatori di poter ‘gustare’ delle vere opere d’arte del Made in Italy realizzate
| g P y
da veri maestri.

Non poteva poi mancare uno spazio dedicato ai bambini che per tre giorni hanno
potuto ‘giocare’ apprendendo pero allo stesso tempo i principi basi per una
| alimentazione sana, equilibrata & sostenibile. Sostenibilita che e stata anche una
' delle parole d’ordine dei tanti dibattiti durante cui si sono confrontati giornalisti,
. esperti del settore enogastronomico, imprenditori ed istituzioni: oltre ai padroni di
“casa Patrizia de Luise, presidente di Confesercenti, e Vincenzo Miceli, organizzatore
"della rassegna con Cft, sul palco dell’area dibattiti si sono alternati personaggi
' come la scrittrice Lisa Casali e Sandro Pappalardo in rappresentanza di Enit.

E Proprio la presidente di Confesercenti, ha parlato di “un riscontro per un evento

| che mira a promuovere 'eccellenza e la capacita di innovazione tecnologica delle

| imprese della filiera”. Un appuntamento che “Confesercenti ha fortemente
sostenuto: con Sapori Segreti, abbiamo dato alle piccole imprese l'occasione di
fare squadra e presentare a tutti, operatori di settore e grande pubblico, le

| competenze e la capacita imprenditoriale e di innovazione diffusa del food

litaliano, cosi come la forte sensibilita delle nostre imprese nei confronti dei temi

1 della sostenibilitd ambientale. Una chance di visibilita per le piccole del Made in

l Italy, che spesso da sole non riescono ad ottenere”.

| “Sono stati tre giorni molto intensi e ricchi di soddisfazione. Questo - ha voluto
sottolineare I'organizzatore dell’evento, Vincenzo Miceli - grazie a tutto lo staff:
}voglio in particolare ringraziare Giulia Paniccia, Claudio Pica e Renato Bonanni. Un
'grazie anche a Federico Quaranta, che con la sua preparazione e simpatia ha
'moderato al meglio i nostri dibattiti. Voglio anche ringraziare per la partecipazione
| I’assessore allo Sviluppo economico della Regione Lazio, Paolo Orneli, Carlo
Hausmann DG Agrocamera, Giacomo Glaviano di Fijet, Sandro Pappalardo di Enit,
JArcadio Alfieri, Cristiano Nervegna DG Deep Lab, Simone Cozzi fondatore di High
|Quality Food, la scrittirice Lisa Casali, lo chef Franco Aliberti e Alessandro Piepero.

'L’appuntamento e per il prossimo anno”.
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Fggnrl §eF;a![: cala siparlo su festival enogastronomia e turlsmo,
n 3 glorni circa 8 mila visitatori

Roma, 03 dic 17:54 - (Agenzia Nova) - 5i & chiusa ieri al Palazzo dei
Congressi dl Roma la prima e forlunata edizione di ?sgor[ ﬁggpjt, 1l ﬂlt‘:
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binemio che ha conquistato il pubblico, almeno a giudicare dai circa
ottomila visitatori che per tre giorni hanno affollato gli stand di oltre 100
aziende accumunate dalla grande attenzione per la sostenibllita, la
lecnologia e la creativita. Ed & proprio intomo a queste tre parole d'ordine
che si snoda Il festival che fino al due dicembre offrira ad imprese, addetti
del settora ma anche semplici appassionati di vivere il connubio fra
anogastronomla ed aceoglienza, Tanti gll appuntamenti di successo
durante questa prima edizione, a cominciare dagli show culinari tenuti da
aleuni dei piit grandi cuochi italiani, a cominciare da Angelo Troianl, chef
del ristorante stellato "Il Convivio" e nonché direttore arlistico degli show
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Fggo‘ij SaFEatl: cala sipario su festival enogastronomia e turlsmo,
n 3 glorni circa 8 mlla visitatori (2)

Roma, 03 dic 17:54 - (Agenzia Nova) - Grande risonanza a livello
internazionale ha avuto anche | seconda edizione di “Gelato World
Heritage”, la competizione organizzata dall'associazione nazionale gelatieri
che ha visto sfidarsi le delegazioni di nove nazioni e che ha visto trionfare
I'Egitto. Tulta riservata a glovani artisti taliani, Invecs, la competizione
dedicata aj virtuosi del cappuccino organizzata da Atypica solto I'occhio
attento del campione italiano Giuseppe Florini. Un'occasione per i tantl
visitatori di poter ‘gustare’ delle vere opere d'arte del Made in Italy
reallzzate da verl maestri. Non poteva pol mancare uno spazio dedicato al
bambinl che per tre giomi hanno potuto “"giocare" apprendendo perd allo
stesso tempo | principi basi per una alimentazione sana, equillbrata &
sostenibile. Sostenibilita che & stata anche una delle parole d'ordine dei
tanti dibattiti durante cul si sono confrontati giornalisti, esperti del settore
enogastronomico, imprenditori ed istituzioni: oltre ai padroni di casa
Patrizia De Luise, presidente di Confesercenti, e Vincenzo Miceli,
organizzatore della rassegna con Cft, sul palco dell'area dibattiti sl sono
alternali personagyi come |a scrittrice Lisa Casali e Sandro Pappalardo in
rappresentanza di Enit. (segue) (Com) @ Agenzia Nova - Riproduzione
riservata
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- 03 dic 18:12 - Sapor| Segrall; cala sipario su festival enogastronomia e
turismo, in 3 giomi circa 8 mila visitatori - Video
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?giori §gP£etl: cala sipario su festival enogastronomla e turismo,
n 3 glornl clrca 8 mila visitatori (3)

Roma, 03 dic 17:54 - (Agenzia Nova) - Proprio la presidente di
Confesercenti, Patrizia De Luise, ha parlato di "un riscontro per un evento
che mira a promuavere 'eccellenza e la capacita dj innovazione
tecnologica delle imprese della fillera”. Un appuntamento che
"Confesercenti ha fortemente sostenuto: con w abbiamo
dato alle piccole imprese |'occasione di fare squadra e presentare a tufti,
operatori di settore e grande pubblico, le competanze e la capacita
imprenditoriale e di innovazione diffusa del food ltallano, cosi come |a
forte sensibilita delle nostre Imprese nel confronti del temi della
sostenibilita ambientale. Una chance di visibilita per le piccole imprese del
Made In Italy, che spesso da sole non riesconc ad ottenere”. "Sono stati
tre giorni molto Intensi e ricchi di soddisfazione, Questo - ha voluto
sottolineare I'organizzatore dell'evento, Vincenzo Miceli - grazie a tutto lo
staff: voglio in particolare ringraziare Giulia Paniccia, Claudio Pica e
Renato Bananni. Un grazle anche a Federico Quaranta, che con la sua
prafessionalita, preparazione e simpatia ha moderato al meglio | nostri
dibattiti. Voglio anche ringraziare per la partecipazione I'assessore allo
Sviluppo economico della Regione Lazio, Paclo Ornell, Carle Hausmann
Dg Agrocamera, Glacomo Glavlano di Fijet, Sandro Pappalardo di Enit,
Arcadio Alfieri, Cristiano Nervegna DG Deep Lab, Simone Cozzi fondatore
di High Quality Food, la scrittirice Lisa Casali, lo chef Franco Aliberti e
Alessandro Pipero. L'appuntamento & per il prossimo anno”. (Com) ©
Agenzia Nova - Riproduzione riservata
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